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1 Hinweise

1.1 Allgemeine Sicherheitshin-
weise

Gefahr von Personenschaden

¢ Die Heizelemente wahrend
des Betriebs nicht berihren.

e Kinder unter acht Jahren auf Si-
cherheitsabstand halten, wenn
sie nicht standig beaufsichtigt
werden, und sicherstellen, c?oss
sie nicht mit dem Gerdt spie-

en.

® Gemah den geltenden Richili-
nien dirfen Kinder zwischen 3
und 8 Jahren Lebensmittel in das
Cerdt einfiigen oder herausneh-
men, doch es wird empfohlen,
diese Vorgange nicht von Kin-
dern unter 8 Jahren ausfihren
zu lassen oder, im Allgemeinen,
ihnen die Verwendung des Ge-
rGtes zu verbieten.

e Niemals versuchen, eine
Flamme oder einen Brand mit
Wasser zu [6schen. Das Gerét
ausschalten und die Flamme
mit einem Deckel oder einer
loschdecke abdecken.

¢ Die vom Benutzer auszufih-
renden Reinigungs- und War-
TungsvorganQe <?Urfen nicht
von unbeaufsichtigten Kindern
vorgenommen werden.
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* Die Installation und die War-
tungseingriffe missen von
qualifiziertem Fachpersonal
und unter Bericksichtigung der
geltenden Normen vorgenom-
men werden.

® Keine Veranderungen an die-
sem Gerat vornehmen.

* Keine spitzen Gegensfande
aus Metall (Besteck oder Ki-
chenhelfer) in die Offnungen
einfihren.

e Niemals versuchen, das Gerat
ohne den Eingriff eines quali-
fizierten Technikers zu reparie-
ren.

e Tiefgefrorene Produkte nicht
berihren (insbesondere mit
feuchten Handen) und nicht
direkt in den Mund stecken.

e Keine leicht entzindbaren, ex-
plosiven oder verdampfbaren
Substanzen aufbewahren.

* Keine explosiven Stoffe wie
Spraydosen mit entzindlichen
Treibgasen im Gerat aufbe-
wahren.

® Flaschen mit hohem Alkoholge-
halt missen fest verschlossen
und senkrecht aufgestellt wer-
den.

® |st das Netzkabel beschadig,
muss unverziglich der techni-
sche Kundengienst kontaktiert
werden, der es austauschen

Wird. Auf diese Weise wird

Eder moglichen Gefahr vorge-
eugt.



Hinweise

® Das Offnen der Tir Uber eine
langere Zeit kann eine erheb-
liche Temperaturerhohung im
Innern der Geratefacher mit
sich fuhren.

® Die Oberfléchen, die mit den
Lebensmitteln in Berthrung
kommen kénnen, und die
zuganglichen Ablaufsysteme
regelmaBig reinigen.

® Rohes Fleisch und Fisch im
Kohlschrank nur in entsprechen-
den Behdaltern aufbewahren,
sodass sie nicht mit anderen
lebensmitteln in BerGhrung
kommen und nicht auf diese
fropfen kénnen.

® \Wenn der Kihlschrank iber
langere Zeit leer gelassen wird,
sollfe er ausgeschaltet, abge-
taut, gereinigt und abgetrocknet
und bei offen stehender Tir
so belassen werden, um die
Bildung von Schimmel im Innern
desselben zu vermeiden.

Schaden am Gerdt

e HINWEIS: Beim Aufstellen
des Gerdtes sicherstellen, dass
das Netzkabel nicht verfangen
oder beschadigt ist.

e HINWEIS: Keine Verlange-
rungskabel mit Mehrfachsteck-
dosen oder tragbaren Netz-
%erd’ren an der Rickseite des

erdfes anbringen.

® Keine Adaptersfecker verwen-

en.
* \Wghrend des Betriebs keine
spitzen Metallgegenstande wie

Messer, Gabeln, Loffel oder

Deckel auf dem Gerdt ablegen.

A

e Keine scheuernden oder &t

zenden Reinigungsmittel fur
die Reinigung der Teile aus
Glas verwenden (z. B. Scheu-
erpulver, Fleckenentferner oder
Metallschwamme).

Es ist verboten, sich auf das
Cerat zu setzen.

Das Gerat beim Versetzen
nicht an der Tir oder am Griff
ergreifen.

Das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

Dieses Gerdt darf nicht als
Raumkihler benutzt werden.
Das Gerdt bei einer Stérung,
zur Wartung oder Wdhrenc?
der Reinigung immer vom
Stromnetz trennen.

Keine in Dosen oder Glasbe-
haltern gefillten Flussigkeiten
im Gefrierschrank aufbewah-
ren.

Keine spitzen Metallgegenstan-
de zum Enffernen von iber-
maBigem Eis im Gefrierfach
verwenden.

Um das Gerdt nicht in insta-
biler Position aufzustellen,
muss es gemah den in diesem
Handbuch enthaltenen Anwei-
sungen installiert und blockiert
werden.

Keine schweren Gegenstande
auf das Gerdt legen.
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A Hinweise

¢ \Wenn das Gerat in der Ndhe

eines anderen Kihlschranks

oder Gefrierschranks aufgestellt
werden soll, muss ein Mindest-
abstand von 2 cm eingehalten

werden.

e Das Gerdt nicht im Freien auf-
stellen/verwenden.

Fir dieses Gerat

e HINWVEIS: Brandgefahr/ent-

flammbares Material.

e Dieses Gerat darf nur von

Kindern ab 8 Jahren sowie von

Personen mit eingeschrankfen
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder Personen verwendet
werden, die keine Erfahrung
im Umgang mit Elekirogerd-
ten haben, sofern diese von
Erwachsenen, die fir ihre
Sicherheit verantwortlich sind,

angewiesen oder wenn sie mif
den Sicherheitsvorschriffen und
den damit verbundenen Risiken

vertraut sind.

® Kinder mussen beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

¢ Man darf sich nicht an die
offene Tur anlehnen oder sich
darauf setzen.

e Sicherstellen, dass keine Ge-
%ens’rdnde in der Tur stecken

leiben.
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® Das Gerat enthalt eine geringe

Menge an Isobutan (R600aql.
Sicherstellen, dass der Kihl-
kreislauf wahrend des Trans-
orts, der Installation und der
einigung nicht beschadigt
wird.
Die Liftungsschlitze rund um
das Gerdt oder im umliegen-
den Bereich von Verstopfungen
freihalten.
Keine anderen als die vom
Hersteller empfohlenen mecha-
nischen, elektrischen Vorrich-
tungen oder chemischen Mittel
zur Beschleunigung des Abtau-
vorgangs verwenden.
Den Kihlkreislauf nicht besché-
di%en (sofern er zuganglich
ist).
Keine elektrischen Gerdte im
Inneren der Aufbewahrungsfa-
cher fur Speisen verwenden,
wenn diese nicht denen vom
Hersteller empfohlenen entspre-
chen.
Bei Beschadigung des Kihl-
kreislaufs die Verwendung von
offenen Flammen vermeiden
und den Bereich auf angemes-
sene Weise beliften.
Das Gerat oder Teile von ihm
nicht auf andere Weise als die
in diesem Handbuch angefihr-
fe verwenden.



Hinweise

1.2 Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fir Per-
sonen- und Sachschdden, die auf
die folgenden Ursachen zuriick-
zufGhren sind:

e die zweckwidrige Verwendung
des Gerdtes:

e die Nichtbeachtung der in
diesem Bedienungaqudbuch
angefuhrten Anweisungen;

e unbefugte Anderungen auch
nur einzelner Gerdiekompo-
nenten;

e die Verwendung von nicht
originalen Ersafzteilen.

1.3 Anwendungsbereich des
Gerdtes

Das Gerat ist fur die Verwendung
im Haushalt und ahnlichen Um-
gebungen bestimmt, wie:

® Kichenbereich fur das Perso-
nal von Geschdaften, Biros und
anderen Arbeitsplatzen;

® Bauernhafe und Hotel- oder
Motelgaste sowie in anderen
Unterkunftseinrichtungen;

® in Bed and Breakfasts;

e Cafering-Service und dhnliche,
nicht for' den Verkauf im Einzel-
handel vorgesehene Verwen-
dungen.

® Das Gerat wurde nicht fir den
professionellen und gewerbli-
chen Gebrauch entwickelt.

® Dieses Gerdt ist fur die Kih-
lung und die Aufbewahrung
von frischen lebensmitteln und
Tiefkihlprodukten im Haushalt
bestimmt. Jeder andere Ge-
brauch wird als zweckwidrig
angesehen.

A

® Das Gerdt ist nicht fir den Be-
trieb mit externen Zeitschaltuh-
ren oder mit Fernbedienungs-
systemen vorgesehen.

1.4 Entsorgung

A

Dieses Gerdt muss getrennt
von anderen Abfallen ent
sorgt werden.

(Richtlinien EG/2002/95,
EG/2002 /96,
EG/2003,/108).

Dieses Gerat enthalt, gemah der

gultigen europdischen Richtlinien,

keine nennenswerte Menge an

gesundheits- und umweltschadlichen

Stoffen.

Um das Gerdt zu entsorgen:

® Das Netzkabel abschneiden und
es zusammen mit dem Stecker
entfernen.

L

Elekirische Spannung
Stromschlaggefahr

¢ Die Stromversorgung trennen.
® Das Gerdt vom Stromnetz tren-
nen.

® Das Gerdt bei geeigneten Sam-
melstellen fur elekirische und
elekironische Abfdlle abgeben,
oder es beim Kauf eines gleich-
wertigen Gerates im Verhdliis
eins zu eins an den Handler
zurickgeben.
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A Hinweise

e |m Falle eines Austauschs des 1.7 Wie man dieses Bedie-

Gerdtes die Tur ausbauen und nungshqndbuch lesen muss

die Einlegebdden in ihrer Positi . .
Iolseserlwn i?nezf Vi?mlgi(ljerir dc;s;;on In diesem Bedienungshandbuch

Kinder im Innern eingesperrt wer- wird die folgende Symbolik verwen-

den kénnen. et:
Die Verpackung der Produkte ist aus

rPACK Achtung
recyclingfahigem und umweltfreund- A Schwere Verletzungen oder
lichem Material gefertigt. Todesgefahr

e Die Verpackungsmaterialien bei Stromschlagaefahr
Eeeignefen Sammelstellen abge- A Gefahr durcﬂggefdhrhche Span-

en. hon
Verpackungen aus Plastik Brand
Erstickungsgefahr rane.
gsg Hinweise: Brandgefahr / ent
® Die Verpackung oder Teile davon flammbares Material
nicht unbeaufsichtigt lassen. Achtung
® Vermeiden, dass Kinder mit den Gefahr von Verletzungen oder
Plastikbeuteln der Verpackung Beschédigung des Eigentums
spielen. Wichtig
. @ SachgemaBe Funkfionsweise
1.5 Typenschild des Systerns

Das Typenschild enthalt die tech- Beschreibun
. 1 i g
nischen Angobgn, dle Seriennum- Beschreibung des Gerdtes und
mer und das Prifzeichen. Das am der Zubehorteile.
Gehause angebrachte Typenschild Gebrauch

nicht entfermen. Informationen iber den Ge-

= | brauch des Gerdtes und die
Zubeharteile, Tipps zur Aufbe-
wahrung der LeEensmiﬂel.

1.6 Dieses Bedienungshand- '
buch

Das vorliegende Bedienungshand- - r
buch ist ein fester Bestandteil des Reinigung und Wartung

Gerdtes und ist deshalb fir die Anweisungen zur richfigen

ganze lebensdauer des Cerdtes E}einjgung und Wartung des
falt d in Reich it - erates
sorgfdltig und in Reichweite aufzu

bewahren. Installation

Dieses Bedienungshandbuch vor x Informationen fur qualifizierte
der Benutzung des Gerdtes sorgfal- Techniker: Installation, Betrieb
fig durchlesen. und Inspektion.
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Beschreibung

2 Beschreibung des Gerates
2.1 Allgemeine Beschreibung

Diese Ausfihrung dient aus-
schlieBlich zu |n?ormotions—

zwecken in Bezug auf die

Teile des Gerdtes. Die Teile
kénnen je nach Modell des
Cerdtes abweichen.

A)  Kihlfach

B) Gefrierfach

1) Display und Bedienblende

2] Turbolifter *

3) Einlegebdden Kihlschrank

4) F|osc%enho|fer *

5] lonisierer *

6) ChillerFrischefach (Fleisch und
Fisch) *

7)  Abdeckung des Crisperfachs
(Obst und Gemiise)

8) Crisperfach [Obst und Gemuse|

Q) Eiswirfelbereiter *

10) SchlieBklappe Cefrierschrank */
Obere Schublade

11) Gefrierschrankfécher

12) Nivellierungsfibe

13) Flaschenfach

14) Verstellbares Tirfach * / Tirfach

15) Tirfach

16) Eierablage

17) Eiswiirfelschale *

* Bei einigen Modellen
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3 Gebrauch des Gerdtes

3.1 Informationen tber die Kihl-
technologie der nevesten
Generation

Die gemaf3 der Kihl-
technologie neuvester
Generation entwi-
ckelten Kuhlschranke
verfigen Uber ein
Betriebssystem, das
sich von dem der sta-
fischen Kihlschranke
unterscheidet.

In den traditionellen
(statischen) Kihlschrén-
ken kann sich durch
haufiges Turoffnen so- | &
wie c?urch die Feuch- | (%

figkeit der Lebensmittel | 1%

im Gefrierfach Eis

bilden. Um das im \
Cefrierfach angesam- —
melte Eis zu entfemen,

erfordern diese Kihlschranke systemati-
sche Abtauvorgénge: Der Kihlschrank
muss ausgeschaltet und die tiefgefro-
renen Lebensmittel in seinem Innern
mussen in geeignefe Behdlter umgelegt
werden.

Die gemaf der neuesten Kihltechnolo-
gie entwickelten Kihlschréanke sind mit
einem Lifter ausgestattet, der trockene
kalte Luft im Innern des Kihlschranks
und der Gefrierfacher verteilt. Die kalte
Luft kihlt die Llebensmittel auf reguldre
und gleichmaBige Weise und beugt
somit der Bildung von Feuchtigkeit und
Eis vor.

Im Kihlfach wird die vom Lifter im
oberen Bereich des Fachs erzeugte Luft
gekihlt, wahrend sie den Zwischen-
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raum hinfer der Luftleitung durchléuft.
Die Luft fritt gleichzeitig aus den Offnun-
gen der Luftleitung aus und verteilt die
kalte Luft auf gleichmaBige Weise Gber
das Kohlfach.

Der fehlende Durchlauf von Luft zwi-
schen dem Gefrierfach und dem Kohl-
fach bewirkt, dass sich die Geriiche
nicht vermischen.

Daher bieten die gemald der neuesten
Kihltechnologie entwickelten Kihl-
schranke eine bemerkenswerte Benut-
zerfreundlichkeit, groBzigige Volumen
sowie ein ausgesprochen anziehendes
Design.

3.2 Display und Bedienblende

Verwendung der Bedienblende

1. Ermoglicht das Einstellen des Ge-
friersc?wronks.

2. Ermaglicht das Einstellen des Kihl-
schranks.

3. Anzeige: Eingestellter Wert des
Gefrierschron]g@.

4. Anzeige: Eingestellter Wert des
Kihlschranks.

5. Symbol Energieeinsparung.

6. Symbol Extra-freezing.

7. Alarm-Symbol.



Gebrauch 2

3.3 Betrieb des Kihlschranks mit

Gefrierschrank

Sobald das Gerat an das Stromnetz

angeschlossen wird, werden alle

Symbole fir 2 Sekunden angezeigt und

die angezeigten Anfangswerte werden

zuerst auf -18 °C auf der Anzeige der

Cefrierschrankeinstellung und auf +4 °C

auf der Anzeige der Kihlschrankanzei-

ge liegen.

3.3.1 Temperatureinstellung des

Gefrierschranks

® Der Anfangswert der Temperatur im
Gefrierschrank liegt bei -18 °C.

e Finmal die Taste Einstellung des
Gefrierschranks driicken.

Beim ersten Driicken der Taste blinkt auf

der Anzeige der vorherige Wert.

® Bei jedem emeuten Dricken der Tas-
fe wird eine niedrigere Temperatur
eingestellt (16 °C, -18 °C, -20 °C,
-22 °C oder -24 °C).

® Bei emeutem Driicken der Taste
startet sie wieder bei -16 °C.

Anm.: Der Modus Energie- N
einsparung wird aufomatisch
aktiviert, wenn die Temperatur

des Gefrierfachs auf -18 °C

eingestellt ist.

-

3.3.2 Temperatureinstellung des
Kihlschranks

® Der Anfangswert der Temperatur im
Kihlschrank liegt bei +4 °C.

e Finmal die Taste Kihlschrank dri-
cken.

® Bei jedem emeuten Dricken der Tos-
fe wird eine niedrigere Temperatur
eingestellt (+8 °C, +6 °C, +5 °C,
+4 °C oder +2 °C).

® Bei emeutem Driicken der Taste
startet sie wieder bei +8 °C.

3.3.3 Modus Extra-Freezing

Zweck

® Eine grofde Menge an Llebensmitteln
einfrieren, die nicht auf den Einle-
geboden zum Schockfrosten gelegt
werden konnen.

® Bereits zubereitete Speisen einfrie-
ren.

® Frische Speisen schnell einfrieren,
um deren Frische aufrechtzuerhalten.

Gebrauchsanweisung

Zur Aktivierung des Modus Extra-Free-

zing die Taste zur Temperatureinstellung

dricken und 3 Sekunden lang gedrickt

halten. Nach Einstellung des Extra-Free-

zing Modus leuchtet das entsprechen-

de Symbol auf der Anzeige auf und

das Gerdat |6st ein akustisches Signal

aus, um anzuzeigen, dass der ausge-

wdhlte Modus akfiv ist.
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Wahrend des Extra-Freezing Modus:

Kann die Kuhlschranktemperatur ein-
gestellt werden. In diesem Fall bleibt
der Modus Exira-Freezing akfiv.

Der EnergieeinsparungsModus kann
nicht ausgewahlt werden.

Der Extra-freezing Modus kann auf
dieselbe VWeise geldscht werden,
wie er ausgewdhlt wurde.

Anmerkungen:

Die Hochstmenge an frischen Spei-
sen (in Kilogramm), die innerhalb
von 24 Stunden eingefroren werden
kann, ist auf dem Etikeft des Gerdtes
angefihrt.

Um optimale Leistungen des Gerdtes
mit Gefrierschrank auf Hochststufe
zu erzielen, den Extra- Freezing

Modus 3 Stunden vor dem Einfigen

der frischen Speisen in den Gefrier-

schrank aktivieren.

Der Extra-Freezing Modus wird nach
24 Stunden oder wenn der Sensor
des Gefrierschranks unter -32 °C fallt
automatisch geldscht.

80
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Empfohlene Einstellungen fir die
Temperatur im Gefrierfach und im

Kihlfach
Gefrier- Kihl-
schrank | schrank |Anmerkungen
Fach Fach
Fir eine
regulare
-18°C  |4°C Verwendung
und bessere
leistungen.
20 °C Tipps, wenn
-22 °C 4 °C die Raumtem-
oder peratur 30 °C
24 °C Ubersteigt.
Z/u verwen-
den, wenn
Extra-Free- Llebensmittel
zing 4 °C in kurzer Zeit
Modus eingefroren
werden sol
len.
Diese Tem-
peraturwerte
mussen einge-
stellt werden,
wenn die
-18 °C, Raumtempera-
20 °C, tur sehr hoch
22 °C 2 °C ist oder wenn
oder man meint,
24 °C dass das
Kihlfach nicht
ausreichend
kalt ist, weil
die Tor haufi
gedffnet Wirg.
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3.4 Hinweise zur Einstellung der
Temperatur

e Es wird davon abgeraten, das Ge-
rat in RGumlichkeiten zu verwenden,
in denen die Temperatur unter 10 °C
liegt, um die Leistungsfchigkeit nicht
zu beeinfrachtigen.

* \Wahrend der Ausfihrung einer
Einstellung keine andere Einstellung
beginnen.

* Die Temperatureinstellungen mussen
ie nach Haufigkeit, mit der die Tir
gedfinet wird, der Menge der im
Gerdt aufbewahrten Speisen und
der am Installationsort des Gerétes
herrschenden Raumtemperatur vorge-
nommen werden.

® Um es dem Gerdt zu ermoglichen,
nach dem Anschluss an das Strom-
nefz die Befriebstemperatur zu
erreichen, sollte vermieden werden,
die Turen zu &ffnen und eine grobe
Menge an Speisen einzufigen. Man
bedenke, dass das Gerdt je nach
unterschiedlicher Raumtemperatur bis
zu 24 Stunden bendtigen kann, um
die Befriebstemperatur zu erreichen.

e \orgesehen ist eine Verzégerungs-
funktion von 5 Minuten, um Schéden
am Kompressor des Gerdtes vorzu-
beugen, wenn es an das Stromnetz
angeschlossen oder davon getfrennt
wird oder wenn Stérungen am
Stromnetz aufirefen. Das Gerdt star-
fet in der Regel nach 5 Minuten.

3.5 Zubehor
3.5.1 Eiswiirfelschale (bei einigen

Modellen)

o Die Eiswirfelschale mit Wasser fillen

und in das Cefrierfach legen.

geworden ist, die Schale wie unfen
angezeigt drehen, um die Eiswirfel
herauszunehmen.

® \Wenn das Wasser vollstandig zu Eis
)

3.5.2 Eiswirfelbereiter

(bei einigen Modellen)

® Den Hebel zu sich hinziehen und
die Form des Eiswiirfelbereiters ent-
fernen

® Bis zum angezeigten Fillstand mit
Wasser auffillen
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-

e Das linke Endstiick des Hebels
ergreifen und die Eisform in die
Eiswirfelschale einsetzen

® Nochdem sich die Eiswirfel gebildet
haben den Hebel drehen, um die
Eiswirfel in die Eiswirfelschale fallen
zu lassen.

m Zur Eiswiirfelbereitung kein Was-
ser in die Eiswirfelschale gieBen.
Die Schale wiirde brechen.

3.5.3 Behalter des Gefrierschranks
Der Behdlter des Gefrierschranks er-
maglicht einen einfacheren Zugriff auf
die Speise.

é_;.

Freezer boxes

Entfernen des Behdlters des Ge-

frierschranks:

® Den Behdlter so weit wie maglich
herausziehen

® Den vorderen Teil des Behdlters
anheben und herausziehen

Diesen Vorgang in umgekehrter
Reihenfolge wiederholen, um das
Schiebefach emeut einzusetzen.

Beim Herausziehen immer den
Griff des Behalters festhalten.
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3.5.4 Einlegeboden des Chil-
ler-Frischefachs (bei einigen
Modellen)

—

| i
ﬁ’_’/%
ee B
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A ’
Chiller shelf

Die Aufbewahrung der Lebensmittel

im Chiller-Frischefach anstatt im Ge-
frierfach oder Kihlfach ermaglicht es,
die Speisen Uber langere Zeit frisch,
geschmackvoll und ansehnlich zu
erhalten. Wenn die Schale des Chil-
ler-Frischefachs verschmutzt ist, diese
herausnehmen und mit VWasser spulen.
(Wasser friert bei O °C, doch Speisen,
die Salz oder Zucker enthalten, gefrie-
ren erst bei niedrigeren Temperaturen).
Das Chiller-Frischefach wird normaler-
weise dazu benutzt, um Lebensmittel
wie rohen Fisch, marinierte Speisen,
Reis usw. aufzubewahren.

Keine einzufrierenden Lebens-
mittel oder Eiswiirfelschalen
(zur Eiswiirfelbereitung) in das
Chiller-Frischefach eintigen.
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Zum Entfernen des Einlegebodens des
Chiller-Frischefachs:

2

;.

—

® Den Einlegeboden des Chillerfri-
schefachs iber die Fihrungen zu
sich hin ziehen.

® Den Einlegeboden des Chillerfri-
schefachs von den Fishrungen
nehmen und aus dem Kihlschrank
herausziehen.

3.5.5 Frischhalte-Liftungsschlitz (bei
einigen Modellen)

[= |
Fresh dial
=
S
=

Bei vollem Crisper-Fach den Frischhal-
te-Liftungsschlitz vor dem Fach &ffnen.
Dies ermaglicht es, die Luft und den

Feuchtigkeitsgehalt im Crisperfach zu
kontrollieren und somit die Haltbarkeit

der Lebensmittel in seinem Innern zu
erhdhen.

Der Schlitz hinter dem Einlegeboden
muss bei bestehendem Kondenswasser
auf dem Glaseinlegeboden gedfinet
werden.

3.5.6 Verstellbares Tirfach (bei
einigen Modellen)

Die Facher im Innern der Tir sind auf
sechs verschiedene Hohen verstellbar,
um den Platz nach VWunsch aufzuteilen.
Zum Verandern der Position des verstell-
baren Tirfachs:

L

Das Fach am
Boden ergreifen
und auf die seitli-
chen Elemente des
Torfachs einwirken
bzw. in Pfeilrich-
tung versetzen.
(Ab%. 1)

Das Tirfach auf die
gewinschte Hohe
nach oben oder
unfen versetzen.
Nach Erreichen
der gewiinschten
Position fir das Tir-
fach die seitlichen
Elemente des Fachs
selbst loslassen

(Abb. 2).
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Vor dem Loslassen das Tirfach nach
oben und unten bewegen, um sicherzu-
stellen, dass es fest in seiner Aufnahme
sitzt.

m Anmerkung: Vor dem Einfigen
von Lebensmitteln und Getranken
in das bewegliche Turfach, dieses
am Boden festhalten. Andernfalls
konnte das Tirfach durch das Ge-
wicht herunterfallen und aus den
Fihrungen austreten. Dies kénnte
das Tirfach oder die Fihrungen
beschadigen.

3.5.7 Verstellbarer Glaseinleﬁ;ebo-
den (bei einigen Modellen)

Der Mechanismus des verstellbaren
Claseinlegebodens erhoht den Auf-
bewahrungsplatz des Kihlschranks
mit einer einfachen Handbewegung.
Um mehr Platz zu erhalten, den Einle-
geboden nach innen schieben, bis er
vollstandig zurickgesetzt ist.

Es ist moglich, weitere Lebensmittel in
den so geschaffenen zusatzlichen Platz
einzufigen. Um den Einlegeboden
erneut in Position zu versetzen, muss
er nach auBen hin herausgezogen
werden.
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3.5.8 Technologie mit natiirlichen
lonen (bei einigen Modellen)
Die Technologie mit natirlichen lonen
verbreitet negative lonen, die Partikel
von unangenehmen Gerichen und
Staub in der Luft neutralisieren.
Durch das Enifernen dieser Partikel in
der Luft des Kihlschranks verbessert die
Technologie mit natirlichen lonen die
Luftiqualitat und beseitigt Geriiche.

T
=SS Il

loniser

e Diese Funktion ist ein Extra. lhr Gerdt
kénnte nicht damit ausgestattet sein.

e Der Sitz des lonisierers kann von Mo-
dell zu Modell unterschiedlich sein.
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3.5.9 Maxi-Frische Vorrichtung
(sofern vorhanden)

Die Technologie der Ma-

xi-Frische Vorrichtung trégt | |===
dozu bei, das Ethylen [ein ||E===
von den frischen Lebensmit- || =
feln abgegebenes Biopro-

dukt] und unangenehme
Ceruche aus dem Crisper-
Fach beseitigt werden. Auf
diese Weise bleiben die

Speisen langer frisch.

e Die Maxi-Frische Vorrichtung muss

einmal im Jahr gereinigt werden.
Der Filter muss ?Ur 2 Stunden
bei 65 °C in den Ofen gegeben
werden.

® Zur Reinigung des Filters die hintere
Filterabdeckung des Filtergehduses
unter Beachtung der Pfeilrichtung
enffernen.

® Bei der Reinigung des Filters kein
Wasser oder Reinigungsmittel ver-
wenden.

Maxi Fresh Preserver
(In some models)

Die Darstellungen und Textbeschrei-
bungen des Abschnitts der Zubehor-
teile kénnen je nach erworbenem
Modell variieren.

4 Aqu(iwahrung von Lebens-
mifteln

4.1 Kihlfach

Unter normalen Betriebsbedingungen

die Temperatur im Kohlfach auf +4

oder +6 °C einstellen.

e Zur Reduzierung der Feuchtigkeit und il
der damit verbundenen FEisbildung (&
im Kihlschrank muss darauf geachtet
werden, die flissigen Produkte stets
in geschlossenen Behdltern in den
Kihlschrank zu geben. Das Eis neigt
dazu, sich in den kdltesten Berei-
chen der verdunstenden Flussigkeit
anzusammeln, und im Laufe der Zeit
sind Abfauvorgange immer haufiger
erforderlich.

* Niemals warme Speisen in den Kohl-
schrank geben. Warme Speisen auf
die Raumtemperatur abkihlen lassen
und so im Kihlfach anordnen, dass
eine ausreichende Lufizirkulafion
gesichert ist.

e Sicherstellen, dass keine Produkte in
direktem Kontakt mit der Rickwand
des Gerdtes stehen, da dies eine
Eisbildung verursachen kénnte und
die Packungen an der Wand anhaf-
ten konnten. Die Kihlschranktir nicht
haufig dffnen.

* Es wird empfohlen, Fleisch und ge-
putzten Fisch in wenig komprimierten
Verpackungen auf den Glaseinlege-
boden oberhalb des Gemusefachs
zu legen, wo die Luft am kaltesten
ist, bzw. in die Position, in der die
besten Aufbewahrungsbedingungen
bestehen.

® loses Obst und Gemise in die ent-
sprechenden Behdlter des Crisper-
Fachs legen.
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Obst und Gemise in das entspre-
chende Crisper-Fach legen.

Die getrennte Aufbewahrung von
Obst und Gemiise vermeidet, dass
das gegen Ethylen empfindliche Ge-
mise (grine Blatter, Brokkoli, Karot-
fen usw.) von dem Obst, das Ethylen
abgibt (Banane, Pfirsich, Aprikosen,
Feigen usw.), angegriffen werden
kann.

Kein feuchtes Gemise in den Kihl-
schrank geben.

Die Aufbewahrungszeit der verschie-
denen Lebensmittelprodukte ist von
ihrer urspringlichen Qualitat und
davon abhéngig, ob sie vor der
Aufbewahrung im Kohlschrank mehr
oder weniger einem ununterbroche-
nem Kihlzyklus unterzogen wurden.
Um Kreuzkontaminationen zu ver-
meiden, sollte Fleisch nicht mit Obst
und Gemise zusammen aufbewahrt
werden. Die eventuell vom Fleisch
abgegebenen Flissigkeiten kannen
andere lebensmittel im Kihlschrank
kontaminieren. Fleisch muss auf an-
gemessene Weise verpackt sein und
eventuelle Flussigkeitsrickstande auf
den Einlegebdden missen gereinigt
werden.

Keine Lebensmittel vor den Luftdurch-
lass legen.

Die Speisen vor dem empfohlenen
Haltbarkeitsdatum verzehren.

2 Gebrauch

mAnmerkung: Kartoffeln, Zwiebeln

und Knoblauch sollten nicht im
Kihlschrank gelagert werden.
Die unfenstehende Tabelle enthalt
eine Kurzanleitung hinsichilich der
Aufbewahrung der bedeutendsten
Lebensmittelgruppen im Kuhlfach.

Max. Autbe-| 5 4. chrungs-

Produkt | wahrungs- d -posi 9

Zeit art und -position

Obst und Behalter fiir
Gemise | Woche Gemise

In Frischhaltefolie

einwickeln, in ei-

nen Beutel oder
Fleisch und 93T einen Behdlter fir
Fisch 99€ | Fleisch legen und

auf den 8|0-

seinlegeboden

geben.

il Im entsprechen-
Frischkase |3 -4 Tage drgf%gr%i% en
Butter und Im entsprechen-
Margarine I Woche | 4o Tisfoch

Bis zu
Produkfe in | dem vom
Flaschen wie | Hersteller | Im entsprechen-
Milch und | empfohlenen |den Tirfach
Joghurt Haltbarkeits-

datum

‘ Im entsprechen-
Eier 1 Monat den Torfach
Gekochte Alle Einlegebs-
Speisen den
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4.2 Gefrierfach

Unter normalen Betriebsbedingungen
die Temperatur im Gefrierfach oug-] 8
oder -20 °C einstellen.

o Der Gefrierschrank dient zur Aufbe-
wahrung von fiefgefrorenen Lebens-
mitteln, zum Einfrieren von frischen
Llebensmitteln und zur Eiswiirfelberei-
tung.

e Zum Einfrieren von frischen Llebensmit
feln, die Speisen angemessen verpo-
cken und versiegeln und sicherstellen,
dass die \/erpoc%ungen luft- und
wasserdicht sind.

Die zum Einfrieren vorgesehenen Beu-

fel, Titen aus Polyethylen und Alufolie
sowie Kunststoffbehdlter stellen die
ideale lésung dar.

e Frische Speisen nicht neben tiefgefro-
renen Speisen aufbewahren, da sie
die tiefgefrorenen Speisen auftauen
konnten.

* Vor dem Einfrieren frischer Speisen
sollten diese in Postionen geteilt
werden, die in einem /\/\o?verzehrf
werden kénnen.

e Aufgetaute Speisen innerhalb kurzer
Zeit verzehren.

e Niemals warme Speisen in das
Cefrierfach geben, um zu vermeiden,
dass tiefgefrorene Speisen aufgetaut
werden.

e Fir die Aufbewahrung von tiefgefro-
renen Speisen stets die Anweisungen
des Herstellers auf der Verpackung
der Lebensmittel beachten. Sind keine
Informationen verfigbar, dirfen die
Speisen nicht langer als 3 Monate
nach dem Kauf aufbewahrt werden.

® Beim Kauf von tiefgefrorenen Speisen
muss sichergestellt werden, dass sie
in optimalem Zustand aufbewahrt
wurden und dass die Verpackung
nicht beschadigt ist.

e Tiefgefrorene Speisen missen in

geeigneten Behdltern transportiert
und so schnell wie maglich in den
Cefrierschrank gelegt werden.

Keine tiefgefrorene Speisen kaufen,
wenn die Verpackungen Zeichen
von Feuchtigkeit und anomale
Schwellungen aufweisen. Es ist Ll
maoglich, c?oss sie bei einer falschen
Temperatur aufbewahrt wurden und
der Inhalt verdorben ist.

Die Aufbewahrungszeit von tiefgefro-
renen Speisen ist von der Raumfem-
peratur, der Thermostat-Einstellung,
der Haufigkeit, mit der die Tor
gedffnet wird, von der Art der Spei-
se und der Zeit abhangig, die man
benstigt, um sie von der Verkaufs-
stelle nach Hause zu bringen. Immer
die auf die Verpackung gedruckien
Anweisungen beachten und niemals
die angezeigte maximale Aufbewah-
rungszeit Uberschreiten.

Die Hochstmenge an frischen Spei-
sen (in Kilogramm), die innerhalb
von 24 Stunden eingefroren werden
kann, ist auf dem Etikeft des Gerdtes
angefihrt.

Um die maximale Leistung des
Gefrierfachs auszunutzen, sollten die
Claseinlegebdden fir den oberen
und mittleren Bereich und der Korb
fur den unteren Bereich verwendet
werden.

Den Einlegeboden zum Schockfros-
ten verwenden, um die zu Haus
zubereiteten Speisen (oder jedes
lebensmittel, das schnell eingefroren
werden muss) schnell einzufrieren,
da der Einlegeboden zum Schock-
frosten eine E&jhere Gefrierleistung
besitzt. Der Einlegeboden zum
Schockfrosten ist die untere Schubla-

de des Gefrierfachs.
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Anmerkung: \Wenn man die Tir des Die untenstehende Tabelle enthalt
Cefrierfachs gleich nach dem Schlie- eine Kurzanleitung hinsichtlich der
Ben wieder dffnen mochte, stellt man Aufbewahrung der bedeutendsten
einen gewissen Widerstand fest. Es Lebensmittelgruppen im Gefrier-
hcmde?f sich um ein ganz normales fach.
Verhalten. Sobald das Gleichgewicht
wiederhergestellt ist, lasst sich die Tor Max.
leicht &ffnen. Fleischund | 70 o Aufbewah-
Wichtige Anmerkungen: Fisch UPereliing | rungszeit
e Niemals tiefgefrorene Speisen, die (Monate)
bereits aufgetaut wurden, erneut In Stanniolpapier
einfrieren.h |< Steak einwickeln 68
® Der Geschmack einiger Gewiirze in _ 1 Stannioloanier
gekochten Speisen (Anis, Bhosilikum, Lammfleisch lemchlycke?npope 6-8
Kresse, Essig, Gewirzmischungen, ~ :
Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln, Senf, Kalbsbraten QHSWT?QEQ?APOW 6-8

Thymian, Majoran, schwarzer Pleffer Kalbsragout |In kleinen Sticken|  6-8

usw.) verandert und verstdrkt sich, Lommragout | In Sticken 1.8

wenn die Speisen Uber eine lange

Zeit aufbewahrt werden. Daher der |1y fieisch @hﬁghgltse&nz von 1-3
einzufrierenden Speise immer nur Gewiirzen

kleine Mengen an Gewirzen hinzu-  [-———

figen oder die gewiinschten Gewir- (Stiicke] In Stiicken I-3
ze erst nach Augouen des Gerichts In Verpackungen
dazugeben. Mortadel- aufbewahren,

* Die Aufbewahrungszeit der Speise

la/Salami auch wenn sie in
ist von den verwendeten Gewiirzen

Darm eingesackt

abhangig. Geeignet sind Margo- sind

rine, Kalbsfett, Olivendl und Butter. Hahnchen | In Stanniolpapier 4.6

Zu den nicht geeigneten Gewiirzen  [und Pute _|einwickeln

zéhlen Erdnusssl und Schweinefett. — |Gans und | In Stanniolpapier | 4
o Flissige Lebensmittel sollten in Plastik-  |Enfe einwickeln

schdlchen eingefroren werden, die Hirsch, In Portionen von

anderen Lebensmittel hingegen in KOQ'\r‘/f/h@” 2.5 kg oder in 65-8

Folien oder Plastikbeuteln. shwern | Scheiben
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SiBwas- Waschen und
serfische Kohl in Wasser 6-8
[Lachs, Den Fisch 2 kochen
ngr;ii?mch) nach dem \/\/osc‘hen,
Ausnehmen Karoften schneiden und 19
erfisch | und Fntschuo- in VWasser
qb P
[SSTe borﬁsch pe(g Woskchen 4 kochen
eInout, frocknen Den Fruchistan-
Scholle] Sofern erfor- §|nogﬁgh{;22,
Fefffisch derlich, Kopf ie Popnko
(Thunfisch, und Schwanz schote in die
Makrele, abschneiden. 2.4 Paprika- Halfte schnei- 8-10
Blaufisch schoten den, Féden und
Sorde”e)l So}r}nen herglus—
nehmen un
Krustentiere Wgscbﬁq und 4-6 EOT in VWasser
In beuiel legen ochen
In seiner Waschen und
\/tarpqcku‘ng Spinat Ln Va/osser 6-9
. oder in einem
Kaviar Aluminium- oder 2-3 DC.)C Beln
Kunststoffbe- klge hoﬂer q
halter abnehmen, den
<ol Kohl'in Sticke
odor i o Blumenkohl [schneiden und |10 15
Schnecken | Aluminium- oder 3 blick in Wasser
EQRSTSTOHbe' |mif Zitronensaft
atrer egen
mAnn}erkﬁngFAuf efautes TF|e|sch sollte Nach dem
\\//v\l/?rdrltsi%ses|e|seclicmc ngoer \clnvr?r en Auberginen \Q/iOrngﬁgkg 10-12
es nach dem Auftauen nic ’rvv|ec|er schneiden
eingefroren werden. Putzen USnd Im”
Max. Mais seinem h_e 12
Obst und Zubereitun Autbewah- /(\)/(\jloeirs (3|<§rsé{?:ign
Gemiise 9 | rungszeit °Veip
(Monate) Apfel und chofng’nd 8-10
Waschen, in Birnen 1 pocneiben
Bohnen Sticke schnei- schneiden
und grine | 3" und im 10-13 In die Halfte
Bohnen Wasser kochen Aprikose | schneiden 4-6
- und Pfirsich {und den Kern
Bohnen évlésshcﬂzinﬂnd in 12 eninehmen
Wasser kochen Erdbeeren | VWaschen und
und Brom- | den Stangel 8-12
beeren enffernen
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Max. Max.
%bSt und Zubereitung Aufbewah- | | Milch- und Zuberei Aufbe- | Aufbewah-
emuse rungszeit Kasepro- [“U°°™*"" wah- | rungsbedin-
(Monate) dukte | N9 rungszeit| gungen
Frichtekom- 10% Zucker (Monate)
of in den Behdlter 12 :
P geben AbﬁerHTe glbrer Reine Milch
Pflaumen, | Waschen und Milch i;|0|_ 2.3 - In ihrer
Kirschen, |den Stangel 8-12 (bomogeni- ger o Originalver
Beeren entfernen siert) ckuFrig packung
| Auftau- Fir eine
Mb:);:i‘u_f zeit bei |Auftauzeit im iurfzs h
Produkt .. |Raumtem- Ofen urobewan-
rungszeit 5 rungszeit
(Monate) peratur | (Minuten) kann die
(Stunden) Kéise - mit Originok|-
] ] 4-5 (220 Ausnah- | In verpackung
Brof 4-6 2-3 225 °C) me von | Schei- |6-8 vervgenoleT
Pl Weiké- | ben veraen.
chen/ | 3-6 | 1-1,5 | LU0 | |se e Sine
Kekse ' 200°C) fn °ore
ufbe-
Ge- ] 510 [200- wahrung
e | 13| 203 | e in Stan-
niolpapier
Kuchen| 1-1,5 3-4 58 HOQO_ ein\f/iclclzeh
200 °C) g
n der
Floeig | 2-3 | 1-1,5 | 230 | [Buter, |Ori
Cl Marga- | ginal |6
. i i 15-20 rine verpa-
Pizza | 2-3 | 2-4 | 1900 °C] chung
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Reinigung und Wartung

5 Reinigung und Wartung
5.1 Abtauen

e | Das Vorkommen von Eis im
1 Inneren des Gefrierfachs ist
normal.

/ Keine elekirischen Gerdte (z. B.
£ |Haartrockner) oder Sprays fur
das Abtauen verwenden, da
diese die Kunststoffteile verfor-
men konnen.

Abtauen des Kihlfachs/Gefrierfachs
Das Kohlfach/Gefrierfach bedarf
keines Abfauvorgangs, da das auf der
Kihlplatte gebildete Eis beim Stillstand
des Kompressors automatisch schmilzt.
Der Abtauvorgang ist automatisch.
Das beim Abtauen erzeugte Wasser
wird direkt in die Verdampf-Schale an
der Rickseite des Gerdtes geleitet, in
der das Wasser durch die vom Kom-
pressor erzeugte Warme verdampft.

5.2 Anleitungen
UnsachgemdBer Gebrauch
Gefahr von Schéden an den
Oberfléachen

® Das Gerdt nicht mit einem Dampf-
strahl reinigen.

® Bei der Reinigung von Stahlteilen
oder MetallflGchen (z. B. eloxier-
te, mit Nickel behandelte oder
verchromte Fléchen) keine chlor,
ammoniak- oder bleichmittelhaltigen
Produkte verwenden.

e Keine scheuernden oder Gtzenden
Reinigungsmittel fur die Reinigung
der Teile aus Glas verwenden |(z.
B. Scheuerpulver, Fleckenentferner
oder Metallschwamme).

e Keine rauen oder scheuernden Ma-
terialien bzw. scharfkantige Metall-
schaber verwenden.

Elekirische Spannung

A Stromschlaggefahr

e \or der Reinigung oder der Wartung
das Gerat ausschalten und vom
Stromnetz trennen.

® Den Stecker niemals durch Ziehen
am Kabel vom Stromnetz trennen.

® Nach dem Reinigen mit sauberem
Wasser nachspilen und sorgfdltig
abtrocknen. Nach erfolgter Reini-
gung den Stromstecker mit frocke-
nen Handen erneut anschlieen.
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5.3 Reinigung des Gerdtes

Ein besonderer antibakterieller Schutz
im oberen Wandbereich vermeidet

die Vermehrung von Bakterien und
garantiert die Hygiene im Gerat. Fur
einen optimalen Erhalt der Oberflachen
mussen diese regelmaBig gereinigt
werden.

A Bei der Reinigung kein Wasser auf
das Gerdt gieBen.

Reinigung der AuBenfléchen

e Das Gerdt muss mit VWasser oder
einem alkoholhaltigem Flussigmittel
gereinigt werden (z. B. Glasreini-
ger...).

e Aggressive Reinigungsmittel und
Schwémme sollten vermieden wer-
den, um die Oberfléchen nicht zu
beschadigen.

e Den Kongensofor an der Ricksei-
te des Gerdtes mit einer weichen
Biirste von Staubresten und Rauchab-
lagerungen befreien.

¢ Den Kondensator mindestens zwei-
mal im Jahr mit einer Birste reinigen.
Dies fragt zur Energieeinsparung und
einer h'o%eren leistung bei.

m A Wahrend der Reinigung das
Gerdt stets vom Stromnetz
tfrennen.

Reinigung der Innenfléchen

* Die Innenfléchen des Gerates mit
einem verdinnten Flissigmittel und
lauwarmem Wasser mit etwas Essig
reinigen.

e Sicherstellen, dass kein Wasser
in die Lampenaufnahme flieft und
andere elekirische Bauteile nicht
erreicht.

Q2

Reinigung und Wartung

* Die Floschenregale und Ablagen
der Tur kénnen herausgenommen
werden.

 Die Zubehdrteile separat mit VWasser
und Seife waschen. Die Zubehortei-
le nicht im Geschirrspuler spilen.

e Keine spitzen Gegenstande oder
Spraylésungen verwenden.

Austausch der LED-Beleuchtung

-

I

N
|‘|lll"l
i

e

\

A

Location #2
LED strip light

Location #1
LED strip light

Zum Austausch der LEDs setzen Sie sich
mit dem ndchsten Kundendienstzentrum
in Verbindung.

Anmerkung: Die Anzahl und die
Position der LED-Streifen kann je nach
Modell variieren.



Reinigung und Wartung

5.4 Was tun, wenn...
Das Gerat nicht funktioniert:

Sicherstellen, dass das Gerat an-
geschlossen und der Hauptschalter
eingeschalfet ist.

Der Kompressor sich zu haufig ein-
schaltet oder im Daverbetrieb arbei-
tet:

Die Raumtemperatur ist zu hoch.

Die Tur wird zu haufig oder zu lange
geofinet.

Die Tir schlieBt nicht hermetisch.

e Es wurde eine zu grofle Menge an

frischen Speisen eingefthrt.
Sicherstellen, dass in der Nahe des
Fihlers an der rechten Seite des
Kihlfachs ausreichend Luft zirkuliert.
Sicherstellen, dass der hintere
Bereich des Kihlfachs ausreichend
beliftet wird und dass der Konden-
safor nicht zu verschmutzt ist.

Im Inneren des Kihlfachs hat sich zu
viel Eis oder Kondenswasser gebildet:

Die Tur wird zu haufig oder zu lange
geofinet.

Es wurden warme Speisen in das
Kihlfach eingefihrt.

Die Lebensmittel oder Behdlter liegen
an der Rickwand an.

Die Turdichtung ist verschmutzt oder
beschadigt. Die Dichtung reinigen
oder austauschen.

Die Kihlung des Kihlfachs ist unzu-
reichend:

Der Thermostat ist auf eine zu hohe
Temperatur eingestellt.

Die Tur wird zu haufig oder zu lange
geofinet.

Die Tur schlieBt nicht hermetisch.

Die Raumtemperatur ist zu hoch.

Die Temperatur im Kihlfach ist zu
niedrig und gefriert die Lebensmittel:

Der Thermostat ist auf eine zu niedri-
ge Temperatur eingestellt.

Die Lebensmittel wurden nicht in
einem entsprechenden Behdlter oder
Beutel verpackt.

Obst und Gemise konnfen zu nass
sein.

Lebensmittel liegen an der Rickwand
des Kihlfachs an.

Die Temperatur im Inneren des
Gefrierfachs verhindert ein richtiges
Gefrieren der Lebensmittel:

Der Thermostat ist auf eine zu hohe
Temperatur eingestellt.

Die Tur wird zu haufig oder zu lange
gedfinet.

Die Tir schlieft nicht hermetisch.

e Die Turdichtung ist verschmutzt oder

beschadigt. Die Dichtung reinigen
oder ausfauschen.

Die einzufrierenden Lebensmittel
vvelcisen einen zu hohen Zuckergehalt
auf.

Q3
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Im Inneren des Gefrierfachs hat sich

zu viel Eis gebildet:

® Der Thermostat ist auf eine zu niedri-
ge Temperatur eingestellt.

* Die Raumtemperatur ist zu hoch.

e Die Tir wird zu haufig oder zu lange
geofinet.

® Die Tur schlieft nicht hermetisch.

e Die Turdichtung ist verschmutzt oder
beschadigt. Die Dichtung reinigen
oder ausfauschen.

® Es wurden warme Speisen in das
Cefrierfach eingefihrt.

Schwierigkeiten c?ie Tiren gleich nach

dem SchlieBen wieder zu offnen:

¢ \Wenn versucht wird, die Tir sofort
nach ihrem SchlieBen wieder zu
Sffnen (insbesondere bei der Gefrier-
schrankiir), muss viel Kraft aufge-
wendet werden. Dieses Phanomen
wird durch den Unterdruck hervorge-
rufen, der entsteht, wenn Warmluft in
die Zelle gelangt und abkuhlr.

Die Turen sind nicht ausgerichtet:

e Die korrekie Nivellierung des Geré-
fes Uberprifen.

o Auf die FiBe einwirken, um die
Nivellierung zu verbessern.

Q4

Installation

6 Installation
6.1 Elektrischer Anschluss

Elektrische Spannung
A Stromschlaggefahr
® Der Erdungsanschluss ist obligato-
risch und ist unter Einhaltung der
Sicherheitsnormen fir elekirische
Anlagen vorzunehmen.
® Den Stecker niemals durch Ziehen

am Kabel vom Stromnetz trennen.

Allgemeine Informationen

e Sicherstellen, dass sich die Eigen-
schaften des Stromnetzes fir gie
Daten auf dem Typenschild eignen.
Das Typenschild mit den technischen
Daten, der Seriennummer und dem
Prifzeichen befindet sich gut sichtbar
im Gerdt.

Das Typenschild auf keinen Fall
enffernen.

e Beim Anschluss sicherstellen, dass
der Stecker und die Steckdose der
gleichen Ausfihrung sind.

* Die Verwendung von Adaptern,
Mehrfachsteckdosen oder Verlénge-
rungskabeln vermeiden, da sie eine
Uberhitzungs- oder Verbrennungsge-
fahr dorsfeﬁen konnen.

® Der Zugriff auf die Steckdose muss
auch bei eingebautem Gerdt ge-
wahrleistet sein.

® Den Kihlschrank vor dem ersten
Einschalten mindestens zwei Stunden
in senkrechter Position stehen lassen.

® Der Austausch des Netzkabels darf
ausschlieBlich von einem autorisier-
ten Fachmann des technischen Kun-
dendienstes vorgenommen werden.
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6.2 Positionierung
Schweres Gerat
Quetschgefahr

¢ Das Gerdt mithilfe von einer ande-
ren Person einschieben.
Druck auf die offene Tir
Gefahr von Schaden am Gerat
e Die offene Tir beim Einschieben
nicht als Hubvorrichtung verwen-
den.
® Keinen ibermdaBigen Druck auf die
offene Tir ausiben.
® Das Gerdt darf keinem direkten
Sonnenlicht ausgesetzt werden.
® Das Gerdt darf nicht in der Néhe
von Warmequellen positioniert wer-
den. Sollte dies nicht méglich sein,
muss eine geeignete Isolierplatte
verwendet werden.

® Das Gerdt nicht in AuBenbereichen
aufstellen.

Standortwahl

Das Gerdt muss in einem trockenen

Raum mit ausreichendem Luftwechsel

aufgestellt werden.

e Das Gerdt darf nicht in der Néhe
von Warmequellen installiert wer-
den. Sollte dies nicht méglich sein,
muss eine geeignete Isolierplatte
verwendet werden.

® \Wenn das Gerdt unterhalb von Han-
geschrénken aufgestellt wird, muss
ein Abstand von mindestens 5 cm
eingehalfen werden.

e Sicherstellen, dass das Gerat dort
aufgestellt wird, wo ausreichend
Platz fir das Offnen der Tir und ein
eventuelles Herausziehen der Einle-
gebdden oder Fécher gegeben ist.

e Das Gerat wurde entwickelt, um
innerhalb der von den Richtlinien
(T/SN = 10 °C - 43 °C| vorge-
gebenen Raumtemperaturwerte in
Ubereinstimmung mit der auf dem
Typenschild angefuhrten Klimaklasse
zu arbeiten. Es wird davon abge- [
raten, das Gerat auBerhalb der
angezeigten Temperaturgrenzen zu
verwenden, um die leistungsfahig-
keit nicht zu beeintrachtigen.

a

Wichtige Anleitungen zur Installation
Dieses Gerat wurde entwickelt, um
unter schwierigen Klimabedingungen
zu arbeiten, und ist durch die ‘Freezer
Shield” Technologie potenziert, die
gewahrleistet, dass die tiefgefrorenen
lebensmittel im Gefrierfach nicht einmal
in dem Fall, in dem die Raumtempero-
tur auf -15 °C absinkt, auffauen. Daher
ist es moglich, das Gerdt auch in nicht
beheizten Rdumen zu installieren und
dabei sicher zu sein, dass die tiefgefro-
renen Speisen nicht verderben. VWenn
die Raumtemperatur emeut auf dem
normalen Wert liegt, kann das Gerat
wie Ublich verwendet werden.

Klasse Raumtemperatur

SN (Subnormal) VO”:;S:S bis
N [Normal) | " : 31 S:CC bis
ST (Subtropikal] | " : 31 88CC bis
T (Tropikal) von :J é%é: bis
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6.3 Hinweise zur Installation

Vor der ersten Benutzung des Gerates
folgende Hinweise beachten:

Die Befriebsspannung des Gerdtes
betragt 220-240 V bei 50Hz.
Nach der Installation muss der Ste-
cker zuganglich sein.

Das Gerat konnte bei der ersten
Inbetriebnahme Geriche abgeben.
Dies ist normal und der Geruch
verschwindet, sobald das Gerat mit
der Kuhlung beginnt.

Vor dem Anschluss des Gerdtes
sicherstellen, dass die auf dem
Kenndatenschild angefihrten Infor-
mationen (Spannung und Anschluss-
leistung) mit der Stromnetzversorgung
kompatibel sind. Im Zweifelsfall
einen qualifizierten Elekiriker hinzu-
ziehen.

Den Netzstecker in die Steckdose
mit effizienter Erdung einstecken.
Verfugt die Steckdose Uber keine
Erdung oder wenn der Stecker

nicht vom richtigen Typ ist, muss ein
qualifizierter Elekiriker hinzugezogen
werden.

Das Gerat muss an eine Steckdose
mit korrekt installierter Sicherung
angeschlossen werden.

Die Stromversorgung (AC) und die
Spannung am Betriebsplatz mussen
den Angaben auf dem Kenndaten-
schild des Cerates entsprechen (das
Kenndatenschild befindet sich an der
linken Wand im Innern des Gerdtes).
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® Der Hersfeller lehnt jegliche Haftung

fir Schaden ab, die auf die Verwen-
dung ohne Erdung zurickzufihren
sind.

Das Gerdt darf keinem direkten
Sonnenlicht ausgesetzt werden.

Das Gerdt darf niemals im Freien
verwendet oder Regen ausgesetzt
werden.

Das Gerdt muss in einem Abstand
von 50 cm zu Herden, Gasherden,
Warmequellen und mindestens 5 cm
von Elekirodfen aufgestellt werden.
Wenn das Gerdt neben einem
Gefrierschrank installiert wird, muss
ein Abstand von mindestens 2 cm
zwischen den beiden Gerdten
eingehalten werden, um die Bildung
von Feuchtigkeit auf der AuPenflache
zu vermeiden.

Keine schweren Gegenstande auf
das Gerdat legen.

Vor der Inbetriebnahme das Gerét
grindlich reinigen (siehe Reinigung
und Wartung).

Im unteren Bereich der Riickseite des
Cerdtes befinden sich einige Ab-
standhalter, die den Mindestabstand
zur Hinterwand bestimmen.

Der Abstand zwischen Gerdt und
Hinterwand darf maximal 75 mm
betragen.
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6.4. Wahrend des Gebrauchs

e Das Gerdt nicht mit Verlangerungsko-
beln an das Stromnetz anschliefden.

e Keine beschadigten, gebrochenen
oder alten Stecker verwenden.

® Das Kabel nicht ziehen, knicken
oder beschadigen.

e Keine Adapterstecker verwenden.

® Das Gerat wurde fir die Verwen-
dung durch Erwachsene entwickelt.
Kinc?em nicht erlauben, mit dem
Cerdt zu spielen oder sich an die
Tur zu héngen.

® Das Stromkabel/den Stecker nie-
mals mit nassen Handen anfassen.
Dies konnte einen Kurzschluss zur
Folge haben und Stromschlage
erzeugen.

¢ Keine Glasflaschen oder Dosen in
das Eisbereiter-Fach einfiigen, da
sie platzen, sobald der In%olt zu Eis
geworden ist.

e Keine explosiven oder entflammba-
ren Materialien in den Kihlschrank
einfigen. Spirituosen vertikal in das
Kihlfach stellen und sicherstellen,
dass die Deckel fest verschlossen
sind.

® Das Eis beim Herausnehmen aus
dem Eisbereiter nicht berihren. Das
Fis kann Verbrennungen und/oder
Wunden verursachen.

e Tiefgefrorene Lebensmittel nicht mit
feuchten Handen berihren. Eis oder
Eiswirfel nicht essen, wenn sie erst
gerade aus dem Fisbereiter-Fach
herausgenommen wurden.

* Aufgetaute Speisen nicht wieder
einfrieren. Dies kann der Gesundheit
Schaden zufigen, wie Lebensmittel-
vergiftung.

Alte und auBBer Betrieb genommene
Kihlschrénke
Wenn der alfe Kihlschrank oder
Cefrierschrank iber ein SchlieBsystem
verfugt, muss dieses vor der Entsor
gung kaputt gemacht und entfernt wer-
den, da Kinger darin eingesperrt und
Unfdlle verursacht werden konnten. [
e Die alten Kihlschranke und Gefrier-
schranke enthalten Isoliermaterial
und FCKW-KihImittel. Daher muss
darauf geachtet werden, bei der
Entsorgung des alfen Kihlschranks
die Umwelt nicht zu verschmutzen.

EG-Konformitatserklarung

Der Hersteller erklart, dass die reali-
sierten Produkfe den geltenden euro-
paischen Richtlinien, Beschlissen und
Verordnungen entsprechen und die in
den erwahnten Bezugsnormen aufgelis-
teten Anforderungen erfillen.

Entsorgung des alten Kishlschranks

Das Symbol auf dem Produkt
oder auf seiner Verpackung
zeigt an, dass dieses Produkt
nicht mit dem Hausmill ent-
sorgt werden kann.

Den alten Kihlschrank zur einer Sam-
melstelle fur die Wiederverwertung
von elekirischem und elekironischem
Material bringen. Die sachgemabe
Entsorgung dieses Produkfes tragt dazu
bei, potenziell negativen Auswirkungen
auf die Umwelt und die Gesundheit
vorzubeugen, die bei einer falschen
Entsorgung dieses Produktes aufirefen
kénnen. Fir detaillierfere Informationen
in Bezug auf die Wiederverwertung
dieses Produktes kontaktieren Sie das
zusténdige lokale Amt, die Millabfuhr
oder das Geschdft, in dem das Produkt

gekauft wurde.
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Verpackung und Umwelt

Das Verpackungsmaterial (X
schitzt das Gerat vor eventuel-
len Transportschaden.

Das Verpackungsmaterial ist umwelt-
freundlich und wiederverwertbar. Die
Verwendung von recyclebarem Materi-
al reduziert den Verbrauch von Rohstfof-
fen und verringert somit die Abfallpro-
duktion.

Anmerkungen:

® \or der Installation und dem Ge-
brauch dieses Gerates die Anleitun-
gen sorgfdltig lesen. Der Hersteller
lehnt jegliche Haftung fir Schaden
ab, die auf eine unsachgemdabe
Verwendung zuriickzufthren sind.

e Alle Anleitungen auf dem Gerdt
oder im Handbuch befolgen und
dieses Handbuch an einem sicheren
Ort aufbewahren, um eventuelle, zu
einem spdteren Zeitpunkt auftretende
Probleme zu losen.

® Dieses Gerat wurde fur den Haus-
gebrauch hergestellt und darf
ausschlieBlich im Haushalt zu den
erwdhnten Zwecken verwendet
werden. Es ist nicht fir den gewerb-
lichen oder &ffentlichen Gebrauch
geeignet. Eine derartige Verwen-
dung hat den Verfall der Garantie
zur Folge und enthebt den Hersteller
von Sc%odensersotzonsprt]chen for
die erlittenen Verluste.

® Dieses Gerat wurde fur den Haus-
gebrauch hergestellt und eignet sich
ausschlieBlich zum Kihlen/Einfrieren
von Lebensmitteln. Es ist nicht fir
den gewerblichen oder &ffentlichen
Gebrauch geeignet und dient aus-
schlieBlich zur Aufbewahrung von
lebensmitteln. Der Hersteller haftet

Q8

Installation

nicht fir eventuelle erlittene Verluste,
die auf gegensatzliche Verwendun-
gen als die erwdhnten zurickzufih-
ren sind.

Positionierun

Das Gerat ou?eine stabile und ebene
Flache stellen.

Am hinteren Teil sind zwei Rader ange-
ordnet, die ein einfacheres Bewegen
und somit eine korrekte Positionierung
ermoglichen.

/

%

Jedoch wird geraten, beim Umstellen
sehr vorsichtig vorzugehen, damit
beim Verschieben der FuBboden nicht
beschadigt wird (zum Beispiel, wenn
der Kihlschrank auf Parkett aufgestellt
wird).

Um UnregelmaBigkeiten im FuBboden
auszugleichen, ist das Gerat im vorde-
ren Teil mit zwei StellfiBen ausgestattet

\J
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Zur Nivellierung des Gerdtes auf die Druck auf die Dichtung
Stitzfufe einwirken. Gefahr von Schaden am Gerat
Das Gerat leicht zur Hinterwand nei-

gen, um das perfekte Schlieben der Tir @ Die Turdichtung nicht quetschen,

zu beginstigen. ziehen oder lésen.

EOEESECN [0 o]

Einige Tage nach der Installation
prifen, ob die anfangliche Nivellierung il
noch korrekt ist. Sicherstellen, dass bei
laufendem und mit Lebensmitteln gefull-
tem Gefrierschrank dieser noch stabil
ist und die Turdichtungen hermetisch
schlielBen.

Sofern erforderlich, das Gerét erneut
nivellieren und die Dichtungen regulie-
ren.

/ Eine richtige Installation muss
£2_ | das vollstandige SchliePen der
Tur ermoglichen. Sicherstellen,
dass die Turdichtungen insbe-
sondere an den Ecken luftdicht
schlieBen.
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Versand und Aufstellung

7 Versand und Aufstellung

7.1 Transport und Ortswechsel

e Die Originalverpackung und der
Schaumstoff kénnen (nach Belieben)
fur einen spateren Transport des
Cerdtes aufgehoben werden.

® Das Gerdf mit einer schweren Ver-

ackung, Bandem und strapazierfa-

ﬁigen Seilen sichern und die auf der
Verpgckung angefihrten Transportan-
weisungen befolgen.

® Im Falle einer emeuten Installation
oder Transports missen alle beweg-
lichen Teile (Einlegebdden, Zubehor-
teile, Gemusefach usw.) herausge-
nommen oder im Innemn des Gerdtes
mit Bandern so befestigt werden,
do;s sie gegen Stobe geschitzt
sind.

A Das Gerdat immer in vertikaler Positi-

on versetzen.

ter-Sales-Kundendienstes

Fehler

Das Gerdt sendet entsprechende
Warnsignale aus, wenn die Tempera-
turwerte des Gerdtes und des Gefrier-
schranks falsch sind oder Stérungen am
Gerdt auftreten. Die Warncodes wer-
den auf der Hohe der Anzeigen des
Gefrierschranks und des Kihlschranks
angezeigt.

8 Vor Anforderung éies Af-



Vor Anforderung des After-Sales-Kundendienstes

ART
PE> | BEDEY- | URSACHE LOSUNG
LERS
Warn-
EO1 | meldung Den Kundendienst so schnell wie maglich anrufen.
Sensor
Warn-
EO2 gne|o|ung Den Kundendienst so schnell wie méglich anrufen.
ensor
Warn-
EO3 gwe|o|ung Den Kundendienst so schnell wie maglich anrufen.
ensor
Warn-
EO6 | meldung Den Kundendienst so schnell wie maglich anrufen.
Sensor
Warn-
EO7 gne|o|ung Den Kundendienst so schnell wie méglich anrufen.
ensor
-Dies ist keine Stérung des Gerdtes, sondern ein Fehler,
Warn- Die Stromver- der dazu beitrdgt, Schaden am Kompressor vorzubeugen.
F08 frgreguung sorgung des -Die Spannung muss auf die geforderten Werte zurickge-
niedrige Cerdtes liegt bracht werden.
Spannung | V" 170 V. Bleibt diese \Warnmeldung bestehen, muss ein autorisier-
ter Techniker kontakiiert werden.
1. Die Temperatur des Gefrierschranks auf einen kdlteren
Wert stellen oder Exira-Freezing auswdhlen. Dies misste
den Fehlercode nach Erreichen der geforderten Tempera-
fur ausblenden. Die Tiren geschlossen halten, um die not-
wendige Zeit zum Erreichen der geforderten Temperatur
Nicht aus- | Dies kénnte bei [ ve.rkurz?n.
£0o  |reichend | einem léngeren 2. Die wahrend des Fehlers aut/abgetauten Produkte
kaltes Ge- | Stromausfall herausnehmen. Sie missen innerhalb kurzer Zeit verzehrt
frierffach | auftrefen. werden.

3. Keine frischen Produkte in das Gefrierfach einfigen,
solange die korrekte Temperatur nicht erreicht ist und der
Fehler behoben wurde.

Bleibt diese Warnmeldung bestehen, muss ein auforisier-
ter Techniker kontakiiert werden.




Vor Anforderung des After-Sales-Kundendienstes

ART
DES | BEDEU- A
FEH- | TUNG URSACHE LOSUNG
LERS
1. Die Temperatur des Kihlschranks auf einen kdlre-
ren Wert stellen oder Extra-Freezing auswdhlen. Dies
Dies kénnfe musste den Fehlercode nach Erreichen der geforderten
aufireten nach: | Temperatur ausblenden. Die Turen geschlossen halten,
Das Kihl- um die notwendige Zeit zum Erreichen der geforderten
fach st Temperatur zu verkirzen.
ET0  |nichtaus |\ jsngerter 2. Den Bereich vor den Offnungen der Luftleitung frei-
reichend 9 machen und die Speisen nicht in die Néhe des Sen-
Stromausfall.
kalt sors legen.
-Warme Speisen
wurden in den | Bleibt diese VWarnmeldung bestehen, muss ein autori-
Kohlschrank sierter Techniker kontaktiert werden.
eingefigt.
1. Uberpriffen, ob der Modus Extra-Freezing akfiviert
ist
Das Kijhk- 2. Die Temperatur des Kihlfachs verringern
E11  |fach ist zu | Verschiedene 3. Sicherstellen, dass die Luftschlitze frei und nicht ver-
kalt stopft sind
Bleibt diese Warnmeldung bestehen, muss ein autori-
sierter Techniker kontakfierf werden.

e Der Abstand zwischen dem Gerét und

Sollte der Kihlschrank Probleme auf-

weisen, missen folgende Kontrollen vor

der Anforderung des After-Sales-Kun-

dendienstes durchgefihrt werden.

Der Kihlschrank funktioniert nicht.

Uberprifen, ob:

e Der Kuhlschrank ist an das Stromnetz
angeschlossen und eingeschaltet

® Die Sicherung ist durchgebrannt

e Die Temperatureinstellung ist korreki2

e Der Stecker ist defekt. Zur Uberprifung
ein anderes funkfionstichtiges Gerat
an dieselbe Steckdose anschlieben.

Die Leistungen des Kishlschranks sind

nicht effizient

Uberpriifen, ob:

e Das Gerdt Uberlastet ist

* Die Turen perfekt geschlossen sind

® Der Kondensator mit Staub ver-
schmutzt ist
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den umstehenden Wénden korrekt ist
Der Kihlschrank ist laut
Die nachfolgend beschriebenen Ge-
rausche sind ganz normal, wenn der
Kihlschrank regular funkfioniert.
Man vernimmt eine Art Knirschen
(Eis, das zerbricht):
e wdhrend des automatischen Abtau-
vorgangs.
® wenn das Gerdt sich abkihlt oder
sich erwarmt (aufgrund der Ausdeh-
nung des Baumaterials des Gerdtes).
Man vernimmt eine Art Tick-Tack-Ge-
rausch: Das Thermostat schaltet den
Kompressor ein/aus.
Motorgerdusch: Zeigt an, dass der
Kompressor regulcr F?mkﬂonierf. Bei der
ersten Inbetriebnahme kénnte der Kom-
pressor Uber kurze Zeit ein Gerdusch
abgeben.



Vor Anforderung des After-Sales-Kundendienstes

Man vernimmt eine Art Gurgeln und
Wasserrauschen: Das KihImittel flieft
durch die leitungen der Anlage.

Man vernimmt eine Art Gerausch von
laufendem Wasser: Das Wasser |Guft

zur VerdamptSchale. Die Gerguschaus-

gabe wahrend des Abtauvorgangs ist

normal.

Man vernimmt eine Art Geréusch

von blasender Luft: Die Luft zirkuliert

wahrend des normalen Betriebs der

Anlage. Es bildet sich Feuchtigkeit im

Kohlschrank.

Uberprifen, ob:

* Die Speise korrekt verpackt ist. Die
Behalter mussen vollstandig trocken
in den Kihlschrank eingefigt wer-
den.

e Die Turen haufig gedfinet werden.
Die Feuchtigkeit im Raum dringt
bei jedem Offnen der Tiren in den
Kihlschrank ein.

Die Feuchtigkeit erhoht sich schnel-
ler, wenn die Turen haufig gedfinet
werden, insbesondere, wenn der
Feuchtigkeitsgrad im Raum sehr hoch
ist.

e Sich Wasserfropfen an der Rickseite
bilden. Dies ist wahrend des auto-
matischen Abtauvorgangs normal
(bei den Statischen /\/\ogeﬂen).

Die Turen 6ffnen und schlieBen nicht

perfekt

Uberprifen, ob:

® lebensmittel oder Verpackungen das
SchlieBen der Tor verﬁindem

e Die Turfacher, die Einlegebdden und
diedSchubbden korrekt positioniert
sin

e Die Dichtungen der Tir kaputt oder
zerrissen sind

® Das Gerdt perfekt nivelliert ist.

Die Rander des Gerdates, die mit der
Turdichtung in Berihrung stehen, sind
warm

Insbesondere im Sommer (bei heif’em

Klima) kénnen sich die mit der Tirdich-

tung in BerGhrung stehenden Oberfla-

chen durch den Betrieb des Kompres-
sors mehr erhitzen. Es handelt sich um
ein ganz normales Verhalten.

Wic?\tige Anmerkungen:

e Bei Stromausfall oder wenn das Ge-
rat vom Stromnetz getrennt und wie-
der angeschlossen wird, destabili-
siert sic%w das Gas in der Kihlanlage
des Kihlschranks und verursacht die
Offnung des Thermoschutzelements
des Kompressors. Das Gerat nimmt
nach 5 Minufen seinen reguléren
Betrieb wieder auf.

* Wenn das Gerdt Uber einen lange-
ren Zeitraum nicht verwendet wird
(zum Beispiel, in den Ferien) den
Stecker herausziehen. Den Kihl-
schrank abtauen und reinigen und
die Tiren offen lassen, um die Bil-
dung von Schimmel und Geriichen
zu vermeiden.

e Falls das Problem nach Befolgung
aller zuvor angefthrien Anweisungen
weiterhin bestehen bleibt, ist der
ndchste autorisierte Kundendienst zu
kontaktieren.

® Dieses Gerdt wurde fir den Hausge-
brauch und zu den beschriebenen
Zwecken entwickelt. Es ist nicht
fr den gewerblichen oder &ffent-
lichen Gebrauch geeignet. Bei
nicht diesen Anweisungen entspre-
chender Verwendung gurch den
Verbraucher wird hervorgehoben,
dass der Hersteller und der Handler
keine Haftung fur Reparaturen oder
Defekte inner%wo|b der Garantiezeit
Gbernimmt.
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Praktische Tipps zum Energiesparen

9 Praktische Tipps zum Ener-
giesparen

1. Das Gerdt in einem kihlen und gut
beliifteten Raum, weitab vom direk-
fen Sonnenlicht und Warmequellen
(zum Beispiel, Heizkdrper oder
Ofen) aufstellen. Andernfalls eine
Isolierplatte verwenden.

2. Warme Speisen und Getrénke mis-
sen zuerst abkihlen, bevor sie in das
Cerdt eingefigt werden

3. Die auftauende Speise in das Kihl-
fach legen. Die niedrige Temperatur
der tiefgefrorenen Speise tragt zur
Kihlung des Kihlfachs bei, wéhrend
die Speise auftaut. Dies ermaglicht
eine Energieeinsparung. Das Auf-
fauen einer tiefgefrorenen Speise
auBerhalb des Gerdtes bringt einen
Energieverlust mit sich.

4. Gefranke oder andere Flussigkeiten
im Gerat abdecken. Wenn sie nicht
abgedeckt werden, erhoht sich die
Feuchtigkeit im Gerat, was einen
hoheren Energieverbrauch zur Folge
hat. Durch Abdecken der Getranke
und anderer Flussigkeiten wird der
Geruch und der Geschmack auf-
rechterhalten.

5. Die Turen nicht lange Zeit offen
stehen lassen und sie nicht zu haufig
Sffnen, da die warme, in das Gerat
eindringende Luft ein haufiges und
unnitzes Einschalten des Kompres-
sors verursacht.

6. Die Verschlusse der Facher mit
unterschiedlicher Temperatur immer
fest verschlossen halten (zum Beispiel
das Crisperfach und das Chillerfri-
schefach).

7. Die Turdichtung muss immer sauber
und elastisch sein. Beschadigte Dich-
fungen austauschen.
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