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Diese Anweisungen sind ausschlieBlich fur die auf dem Kenndatenschild des Gerétes
angefuhrten Bestimmungslénder giltig.

Dieses Einbaukochfeld gehért zur Klasse 3.

Wir empfehlen Ihnen, dieses Bedienungshandbuch sorgféiltig durchzulesen. Hier finden Sie
wichtige Hinweise, um die Asthetik und Funktionalitét Ihres Gerdétes erhalten zu kdnnen.

Weitere Informationen zu den Produkten finden Sie auf der Internetseite www.smeg.com.
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1 Hinweise

1.1 Aligemeine

Sicherheitshinweise

Personenschaden

Q4

Das Gerdt und seine
zugénglichen Teile erhitzen sich
stark wéhrend des Gebrauchs.
Die Heizelemente wahrend des
Betriebs nicht berthren.

Wahrend des Verstellens von
Speisen im Innern des Backraums
die Hande mit
Wérmeschutzhandschuhen
schitzen.

Niemals versuchen, eine Flamme
oder einen Brand mit Wasser zu
l6schen. Das Gerét ausschalten
und die Flamme mit einem Deckel

oder einer Loschdecke abdecken.

Dieses Gerdit darf von Kindern ab
8 Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Personen
verwendet werden, die keine
Erfahrung im Umgang mit
Flektrogeraten haben, sofern
diese von Erwachsenen, die fir
ihre Sicherheit verantwortlich sind,
angewiesen oder beaufsichtigt
werden.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

Hinweise

Kinder unter 8 Jahren durfen sich
nicht in der Néhe des Gerdtes
authalten, wenn sie nicht
beaufsichtigt werden.

Wahrend des Betriebs Kinder
unter 8 Jahren nicht in der Nahe
des Gerdtes lassen.

Die Reinigung und Wartung
durfen nicht durch
unbeaufsichtigte Kinder erfolgen.

Sicherstellen, dass die
Kronenbrenner mit den
zugehorigen Brennerdeckeln
richtig in ihren Sitzen positioniert

sind.

Denken Sie daran, dass die
Kochzonen sich sehr schnell
erwdarmen. Das Erwdrmen von
leeren Topfen vermeiden.
Uberhitzungsgefahr.

Fette und Ole kénnen Feuer
fangen, wenn sie Gberhitzt
werden. Sich wahrend der
Zubereitung von &l- oder
fetthaltigen Speisen nicht
entfernen. Brennende Ole oder
Fette niemals mit Wasser l6schen.
Den Deckel auf den Topf setzen
und die entsprechende Kochzone
ausschalten.



Hinweise

Der Garvorgang muss immer
iberwacht werden. Ein kurzer
Garvorgang muss immer und
stéindig Uberwacht werden.

Weahrend des Betriebs keine
Gegenstande aus Metall wie
Geschirr oder Besteck auf das
Kochfeld legen, denn sie kénnten
sich Uberhitzen.

Keine spitzen Gegenstande aus
Metall (Besteck oder
Kuchenhelfer) in die Offnungen
einfohren.

Kein Wasser direkt auf die heifden
Backbleche gieben.

Keine Spraydosen in der Néhe
dieses Gerdtes verwenden,
wahrend dieses in Betrieb ist.

Das Gerét nach dem Gebrauch
ausschalten.

Keine Verénderungen an diesem
Gerat vornehmen.

Niemals versuchen, das Gerét
ohne den Eingriff eines
qualifizierten Technikers zu
reparieren.

Den Stecker niemals durch Ziehen

am Kabel vom Stromnetz trennen.

Ist das Netzkabel beschadigt,
muss unverziglich der technische
Kundendienst kontaktiert werden,
der dasselbe austauschen wird.

A

Schaden am Gerat

¢ Keine scheuernden oder dtzenden

Reinigungsmittel fr die Reinigung
der Teile aus Glas verwenden (z.B.
Scheuerpulver, Fleckenentferner
oder Metallschwémme).

Eventuell Kochbesteck aus Holz
oder Kunststoff verwenden.

Es ist verboten, sich auf das Gerét
ZU setzen.

Das Gerdt nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

Offnungen, Liftungsschlitze und
Weérmeauslasse nicht abdecken.

Das Gerdt wahrend
Garvorgdngen, bei denen Fette
oder Ole freigegeben werden
kénnen, nicht unbeaufsichtigtlassen,
da sich diese durch Uberhitzung
entzinden kénnen. Besonders
vorsichtig vorgehen.

Keine Gegensténde auf den
Kochfléchen zuricklassen.

Dieses Gerdat darf nicht als
Raumbheizer benutzt werden.

Keine Spray-Produkfe in der Néhe
des Backofens verwenden.

Kein Geschirr oder Behdlter aus
Plastik zum Garen von Speisen
verwenden.

Die KochgeféBe oder Grillpfannen
mussen sich innerhalb des Umrisses

des Kochfeldes befinden.
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A Hinweise

* Alle KochgefaBe missen einen * Die abnehmbaren Teile wie

flachen und ebenen Boden
aufweisen.

Bei Uberlaufen des Inhalts muss
die Flussigkeit unverziglich vom
Kochfeld entfernt werden.

Darauf achten, dass keine
sgurehaltigen Substanzen wie
Zitronensaft oder Essig auf das

Kochfeld fallen.

Keine leeren Tépfe oder Pfannen
auf die eingeschalteten
Kochzonen stellen.

Das Gerdt nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

Keine rauen oder scheuernden
Materialien bzw. scharfkantigen
Metallschaber verwenden.

Bei der Reinigung von Stahlteilen
oder Metallfléchen (z.B.
eloxierte, mit Nickel behandelte
oder verchromte Fléchen) keine
chlor-, ammoniak- oder
bleichmittelhaltigen Produkte
verwenden.

Keine scheuernden oder
dtzenden Reinigungsmittel fur die
Reinigung der Teile aus Glas
verwenden (z.B. Scheuerpulver,
Fleckenentferner oder
Metallschwdmme).

Gitterroste, Kronenbrenner und
Brennerdeckel nicht im
Geschirrspiler spilen.

Das Gerét wéhrend
Garvorgdngen, bei denen Fette
oder Ole freigegeben werden
kénnen, nicht unbeaufsichtigt
lassen.

* Keine Gegenstdnde auf den

Kochflachen zuricklassen.

¢ Dieses Gerat darf nicht als

Raumheizer benutzt werden.

Installation

¢ Dieses Gerat darf nicht auf

Booten oder in Wohnwagen
installiert werden.

Das Gerat darf nicht auf einem
Sockel installiert werden.

Das Gerat mithilfe einer anderen
Person in den Schrank
einschieben.

Um mogliche Uberhitzungen zu
vermeiden, darf das Gerdt nicht
hinter einer dekorativen Tir oder
einer Platte installiert werden.

Vor jedem Eingriff auf das Gerat
(Installation, Wartung, Aufstellung
oder Versetzung) missen immer
persénliche Schutzausristungen
griffbereit sein.

Vor jedem Eingriff auf das Gerat
den Hauptstromschalter
ausschalten.



Hinweise

Die Installation und die
Wartungseingriffe missen von
qualifiziertem Fachpersonal und
unter Bericksichtigung der
geltenden Normen
vorgenommen werden.

Der Gasanschluss darf nur von
zugelassenem technischem
Personal ausgefihrt werden.
Die Inbefriebnahme mit
Versorgungsschlauch muss so
erfolgen, dass die Lange der
Anschlisse bei Stahlschléuchen
maximal 2 Meter und bei
Gummischl@uchen maximal 1,5
Meter betragt.

Die Schlguche durfen nicht mit
beweglichen Teilen in Kontakt
kommen und nicht gequetscht
werden.

Wenn notwendig, einen
Druckregler verwenden, der den
geltenden Normen entspricht.

Nach jedem Eingriff muss geprift
werden, ob das Anziehmoment
der Gasanschlisse zwischen 10

und 15 Nm betragt.

Nach Abschluss der Installation
mithilfe einer Seifenldsung (keine
Flammel!) prifen, ob undichte
Stellen vorhanden sind.

Der Stromanschluss darf nur von
zugelassenem technischem
Personal ausgefihrt werden.

* Der Erdungsanschluss ist
obligatorisch und ist unter
Einhaltung der Sicherheitsnormen
fur elektrische Anlagen
vorzunehmen.

* NurKabel verwenden, die gegen
eine Temperatur von mindestens

Q0°C besténdig sind.

* Das Anziehmoment der
Schrauben der Speiseleitungen
der Klemmleiste muss 1,5-2 Nim
entsprechen.

* FEin eventueller Austausch des
Stromkabels darf ausschlieBlich
von autorisiertem technischem
Personal durchgefihrt werden.

Fur dieses Gerat

* Die Oberfléiche aus Glaskeramik
ist schlagfest. Jedoch keine festen
oder harten Gegensténde auf die
Kochflache fallen lassen, denn
dies kannte bei spitzen

Gegenstande zum Bruch der
Oberflgche fuhren.

¢ Das Kochfeld aus Glaskeramik
darf nicht als Abstellflache benutzt
werden.

* BeiRissen, Springen oder
Briichen des
Glaskeramikkochfeldes, ist das
Gerdt sofort auszuschalten. Sofort
die Stromzufuhr unterbrechen und
sich an den technischen
Kundendienst wenden.
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1.2 Typenschild

* Das Typenschild enthdlt
technische Daten sowie die
Seriennummer und das
Prifzeichen. Das Typenschild auf
keinen Fall entfernen.

1.3 Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fur

Personen- und Sachschaden, die auf

die folgenden Ursachen

zurickzufihren sind:

* die zweckwidrige Verwendung
des Gerdtes;

e die Nichtbeachtung der
Vorschriften dieses
Bedienungshandbuches;

e unbefugte Anderungen auch nur
einzelner Gerdtekomponenten;

* die Verwendung von nicht
originalen Ersatzteilen.

1.4 Zweck des Gerdtes

* Das Gerdtist zum Garen von
Speisen in Privathaushalten
bestimmt. Jeder andere Gebrauch
wird als zweckwidrig angesehen.

e Das Gerdt ist nicht fir den Betrieb
mit externen Zeitschaltuhren oder
mit Fernbedienungssystemen
vorgesehen.

Q8

Hinweise

1.5 Entsorgung

¢

Dieses Gerdt muss gefrennt von
anderen Abfallen entsorgt werden
(Richtlinien 2002 /95 /EG, 2002/
Q6/EG, 2003 /108 /EG). Dieses Gerat
enthdlt, gemaD der giltigen europdischen
Richtlinien, keine nennenswerte Menge an
gesundheits- und umweltsch&dlichen

Stoffen.
Um das Gerét zu entsorgen:

e Das Netzkabel abschneiden und es
zusammen mit dem Stecker entfernen.

Elektrische Spannung
Stromschlaggefahr
* Die Hauptstromversorgung
unterbrechen.

¢ Das Netzkabel von der elektrischen
Anlage trennen.

* Das Gerdt bei geeigneten
Sammelstellen fir elekirische und
elekironische Abfélle abgeben, oder es
beim Kauf eines gleichwertigen Gerétes
im Verhdlinis eins zu eins an den Héndler
zuriickgeben.



Die Verpackung unserer Produkte ist aus
recyclingféhigem und umweltfreundlichem
Material gefertigt.

* Die Verpackungsmaterialien bei
geeigneten Sammelstellen abgeben.

1.6 Dieses Bedienungshandbuch

Das vorliegende
Bedienungshandbuch ist ein fester
Bestandteil des Gerdtes und ist
deshalb fir die ganze Lebensdauer
des Gerdtes sorgfaltig und in
Reichweite aufzubewahren.

Dieses Bedienungshandbuch vor der
Benutzung des Gerdites sorgfaltig
durchlesen.

1.7 Wie man dieses
Bedienungshandbuch lesen muss

In diesem Bedienungshandbuch werden
die folgenden Konventionen verwendet:

Hinweise

Allgemeine Informationen tber
dieses Bedienungshandbuch, die
Sicherheit und die Entsorgung.

Beschreibung

Beschreibung des Gerdtes und der
Zubehorteile.

Gebrauch

Informationen tber den Gebrauch

'-% des Gerdtes und der Zubehérteile,

Ratschlége zum Garen.
Reinigung und Wartung

Anweisungen zur richtigen
Reinigung und Wartung des
Cerdtes.

Installation

Informationen fur den qualifizierten
Techniker: Installation, Inbetriebsetzung
und Abnahmepriifung.

1. Reihenfolge von Bedienungsanweisungen.

* Einzelne Bedienungsanweisung.



Beschreibung
2 Beschreibung
2.1 Allgemeine Beschreibung
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Beschreibung

SR

UR*—
SR
OO0
90 cm
AUX = Hilfsbrenner R = Starkbrenner
SR = Mittelstarker Brenner UR = Blitzbrenner
RR = Reduzierter Starkbrenner UR™ = Blitzbrenner
2.2 Symbole
Kochzonen Drehknebel fiir Brenner
0O |\/orne links
O | Mitte links
O | Hinten links

| (| | Mitte

O
| Rlinten rechts Zum Einschalten und Regulieren der

| [ Mitie rechts Kochfeldbrenner. Die Drehknebel driicken
und sie entgegen dem Uhrzeigersinn auf
| D\/orne rechts den \/\/erf“ drehen, um die

entsprechenden Brenner einzuschalten. Die
Drehknebel im Bereich zwischen Héchst- h

und Tiefsttemperatur ) bewegen, um die
Flamme zu regulieren. Die Drehknebel
wieder auf die Position O stellen, um die
Brenner auszuschalten.



2.3 Verfigbares Zubehér

Wok-Rostaufsatz

Hilfreich bei der Verwendung eines Woks.
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3 Gebrauch

3.1 Hinweise

3.2 Erster Gebrauch

1. Eventuelle Schutzfolien auf den
AuBenflachen oder im Inneren des
Gerdtes einschlieBlich des Zubehors
enffernen.

2. Eventuelle Etiketten von den
Zubehérteilen entfernen (mit Ausnahme
des Kenndatenschilds).

3. Alle Zubehorteile des Gerdates entfernen
und waschen (siehe 4 Reinigung und
Wartung).
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-2 Gebrauch

-]

3.3 Gebrauch des Kochfeldes

Alle Bedien- und Kontrollvorrichtungen des
Gerdtes befinden sich auf der
Bedienblende. Neben jedem Drehknebel
ist der zugehérige Brenner angegeben.
Das Gerdt ist mit einer elekironischen
Zindungsvorrichtung ausgestattet. Zum
Zinden des Brenners lediglich den
Drehknebel driicken und entgegen dem
Uhrzeigersinn auf das grobte
Flammensymbol drehen, bis die Zindung
erfolgt. Schaltet er sich innerhalb von 15
Sekunden nicht ein, den Drehknebel auf
stellen und 60 Sekunden lang keine weitere
Zindung versuchen. Sobald die Zindung
erfolgt ist, den Drehknebel einige Sekunden
gedrickt halten, bis sich das
Thermoelement ausreichend erwérmt hat.

Es kann vorkommen, dass der Brenner
erlischt, wenn der Drehknebel frihzeitig
losgelassen wird. Das bedeutet, dass sich
das Thermoelement nicht ausreichend
erwdarmt hat. Einige Augenblicke warten
und den Vorgang wiederholen. Den

Drehknebel diesmal lénger gedrickt halten.

/ Bei unbeabsichtigtem Ausschalten

& | wird der Gasstrom auch bei
gedffnetem Hahn automatisch
durch eine Sicherheitsvorrichtung
blockiert. Den Drehknebel wieder

auf stellen und mit dem
n&chsten Zondungsversuch
mindestens 60 Sekunden warten.

Korrekte Position der Kronenbrenner und
der Brennerdeckel

Vor dem Zinden der Brenner ist
sicherzustellen, dass die Kronenbrenner mit
den zugehérigen Brennerdeckeln richtig in
ihren Sitzen positioniert sind. Darauf achten,
dass die Offnungen der Brenner mit den
Zindkerzen und den Thermoelementen
ibereinstimmen. Zudem muss sichergestellt
werden, dass die Einsdtze der
Kronenbrenner richtig in die
Brenneréffinungen eingesetzt werden.




Gebrauch '—2)

Korrekte Position der Gitterroste Reduziersterne

U.rTTer den RO_ST@ befinden sich konkave Der Reduzierstern wird auf den Gitterrost
Silikongummis, die auf dem entsprechenden  yf dem Kochfeld aufgesetzt. Sicherstellen,
Befestigungszapfen des Feldes positioniert  4qss er korrekt aufliegt.

werden missen.

&

Sicherstellen, dass die Roste auf die
entsprechenden Brenner zentriert sind,
ohne dass Letztere angehoben sind oder
schief liegen; ist dieses der Fall, muss eine
erneute Positionierung vorgenommen
werden.

Im Fall einer deutlichen Instabilitat eines
Topfes muss Gberprift werden, dass die
Rosfe nicht auf falsche Weise positioniert
wurden.



-2 Gebrauch

-

Tipps zur Verwendung des Kochfeldes

Zur Gewahrleistung einer optimalen
Leistungsféhigkeit der Brenner und eines
minimalen Gasverbrauchs sollten
KochgefaBe mit Deckel verwendet werden,
deren Grofe den Brennern angemessen isf,
damit die Flamme deren Rand nicht berthrt.
Nach Erreichen des Siedepunkis die
Flamme so klein einstellen, dass ein
Uberlaufen des Topfinhalts verhindert wird.

/ Durchmesser der Kochgeféife
& | Hilfsbrenner: 8- 18 cm.

Mittelstarker Brenner: 10 - 24 cm.
Reduzierter Starkbrenner: 18 - 24 cm.
* Starkbrenner: 20 - 26 cm.
 Blitzbrenner: 20 - 30 cm.

Um wahrend des Kochens Verbrennungen
oder Schéden am Kochfeld oder an der
Arbeitsplatte zu vermeiden, mussen sich die
Kochtspfe und Grillpfannen (nicht im
Lieferumfang enthalten) stets innerhalb des
Umrisses des Kochfeldes befinden.

Verwendung der Grillpfanne

Beim Gebrauch einer Grillpfanne sind
einige Hinweise zu beachten:

* Esist maglich, die Grillpfanne maximal

fur 10 Minuten auf Hochstleistung des
Brenners vorzuheizen.

* Es empfiehlt sich, den Garvorgang der
Speisen auf eine geringere Leistung
einzustellen.

¢ Darauf achten, dass die Flammen der
Brenner nicht iber den Rand der
Grillpfanne hinausgehen;

* Der Rand der Grillpfanne muss zur
Seitenwand einen Abstand von
mindestens 150 mm haben.

* Die Grillpfanne nicht auf mehrere
Brenner gleichzeitig positionieren.



4 Reinigung und Wartung

4.1 Hinweise

4.2 Reinigung des Gerdtes

Um die Oberflachen in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie, nach Auskihlung, nach
jedem Gebrauch regelméfig gereinigt
werden.

Tagliche Reinigung

Immer nur spezifische und nicht scheuernde
Produkte verwenden, die keine
surehalfigen Substanzen auf Chlorbasis
enthalten.

Das Produkt auf einen feuchten Lappen
geben und auf die Fléchen auftragen.
Sorgféltig abspilen und mit einem weichen
Loppen oder einem Mikrofasertuch
abtrocknen.

Flecken oder Speiseriickstéinde

Auf keinen Fall Putzschwémme aus Metall
oder scharfe Schaber verwenden, da sie
die Oberflachen beschadigen kénnen.
Normale und nicht schevernde
Reinigungsprodukte und gegebenenfalls
Materialien aus Holz oder Kunststoff
verwenden. Sorgféltig abspilen und mit
einem weichen Lappen oder einem
Mikrofasertuch abtrocknen.

Keine Speisereste auf Zuckerbasis im Ofen
trocknen lassen (z. B. Marmelade), da sie
die emaillierte Beschichtung im Inneren des
Gerdtes beschadigen kénnen.
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Gitterroste des Kochfeldes

Die Gitterroste herausnehmen und diese in

lauwarmem Wasser mit einem nicht
scheuernden Reinigungsmittel reinigen.
Darauf achten, alle Verkrustungen zu
entfernen. Trocknen und auf das Kochfeld
aufsetzen.

Kronenbrenner und Brennerdeckel

Die Kronenbrenner und Brennerdeckel
kénnen fur die Reinigung einfach
abgenommen werden. Sie mit warmem
Wasser und einem nicht scheuernden
Reinigungsmittel waschen. Sorgféaltig alle
Verunreinigungen entfernen und mit dem
Zusammensetzen warten, bis die Teile
vollstandig getrocknet sind. Beim
Zusammensetzen sicherstellen, dass die
Kronenbrenner mit den zugehérigen
Brennerdeckeln richtig in ihren Sitzen
positioniert sind.
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Zindkerzen und Thermoelemente

Fir einen guten Betrieb missen die
Zindkerzen und Thermoelemente immer
sauber sein. Sie regelmaBig prifen und sie
bei Bedarf mit einem feuchten Lappen
reinigen. Eventuelle trockene Rucksténde
lassen sich mit einem Holzstab oder einer
Nadel enffernen.




5 Installation 5.2 Aussparung auf der Arbeitsplatte

5.1 Sicherheitshinweise

Furnierungen, Klebstoffe oder

Kunststoffverkleidungen der angrenzenden  Eine Aussparung mit den angegebenen
Mébel miissen hitzebestandig sein (>90°C),  Abmessungen in die Arbeitsplatte
andernfalls kénnten sie sich im Laufe der cinarbeiten.

Zeit verformen.

380 252 =256 482 + 486

o 650 560 + 564 482 + 486

Auch fur dl? Ausspgrungen des Feldes auf 250 c20=se4 | 280485

der Ruckseite ist wie auf den 500 644 - 848 480 = 486
Montageabbildungen angegeben der ‘ ‘

Mindestabstand einzuhalten.

min. 200 | min. 460 | min. 750 | 40 = 60 | min. 50
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5.3 Einbau

Auf eingebautem Backofen
Der Abstand zwischen dem Kochfeld und

den Kiichenmabeln oder Einbaugersten
muss eine ausreichende Luftzirkulation
gewdhrleisten.

Bei der Installation tber einem Backofen
einen Abstand zwischen der Unterseite des
Kochfeldes und dem darunter installierten
Gerat lassen.

(AN

N
t

t

t
Mit Offnung auf dem Boden

Mit Offnung auf dem Boden und auf der
Rickseite
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Auf neutralem Hohlraum oder
Schubladen

Falls sich andere Mabelsticke
(Seitenwainde, Schubladen usw.),
Geschirrspuler oder Kihlschrank unter dem
Kochfeld befinden, muss in einem
Mindestabstand von 20 mm von der
Unterseite des Kochfeldes ein doppelter
Holzboden installiert werden, um zuféllige
Berhrungen zu vermeiden. Der doppelte
Boden darf nur mit speziellem Werkzeug zu
entfernen sein.

%*(mm) 150 x 150
fir den Gasanschluss erforderlich

max. 50, mm
Mit Offnung auf dem Boden

0

2

r
14

max. 50 mm

£
£
Mit Offnung auf der Rickseite




Installation

Befestigungsbiigel Mit Stahlplatte

Um das Eindringen von Flissigkeiten
zwischen dem Rahmen des Kochfeldes und
der Arbeitsplatte zu verhindern, muss die
beigefigte Dichtung angebracht werden.

Die Befestigungsbigel (A) in die an den
Seiten des unteren Gehduses befindlichen
Locher einschrauben, um das Kochfeld an

der Struktur zu befesfigen.
1. Die in der Abbildung angezeigten

Mafzahlen einhalten, wobei darauf
geachtet werden muss, dass die lange
Vorderseite mit der Aussparung

A bereinstimmen.
'y 1 22 mm 22 mm E
v
/ Das Kochfeld nicht mit Silikon N
& | befestigen. Andermnfalls weéire es 4 A3
— nicht méglich, das Kochfeld ohne 3
Beschadigungen abzunehmen. X Y
Kochfelddichtung v
Mit Glasplatte
Um das Eindringen von Flussigkeiten 2. Durch Ausiiben eines leichten Drucks die
zwischen dem Rahmen des Kochfeldes und Dichtung entlang des in der Arbeitsfléiche
der Arbeitsplatte zu verhindern, muss die realisierten Aussparung auf der
beigefigte Dichtung vor der Montage des Oberfléche anbringen.
gesamten Kochfeldrandes entlang 3. Figen Sie den iberstehenden Rand der

angebracht werden.

Dichtung sorgféltig ein.




5.4 Gasanschluss

Allgemeine Informationen

Der Anschluss an das Gasnetz kann mit
einem Kupferrohr oder mit einem
Stahlschlauch mit durchgehender
Wandung unter Einhaltung der
Bestimmungen der geltenden Richtlinien
erfolgen.

Zur Speisung mit anderen Gasarten siehe
Kapitel ,5.5 Anpassung an die
verschiedenen Gasarten”. Der
Gaseingangsanschluss hat ein
Aubengewinde 2" Gas (ISO 228-1).

112

Anschluss mit flexiblem Stahlschlauch:

Den Anschluss an das Gasnetz mit einem
flexiblen Stahlschlauch mit durchgehender
Wandung durchfihren, der der geltenden
Norm entspricht.

Den Anschluss 3 korrekt auf den
Gasanschluss 1 des Gerdtes schrauben.
Zwischen dem Anschluss und dem
Gasanschluss immer die mitgelieferte
Dichtung 2 einsefzen.



Installation

Anschluss mit Stahlschlauch mit
konischem Anschluss

Den Anschluss an das Gasnefz mit einem
flexiblen Stahlschlauch mit durchgehender
Wandung durchfihren, der der geltenden

Norm entspricht.
Den Anschluss 3 fest auf den Gasanschluss 1

(Gewinde 12" ISO 228-1) des Gerdtes
schrauben. Auch hier die mitgelieferte
Dichtung 2 zwischen die beiden Anschlisse
legen. Isoliermaterial an dem Gewinde des
Anschlusses 3 anbringen und dann den
Stahlschlauch 4 an dem Anschluss 3
festschrauben.

2——— —
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Einen Druckregler verwenden und den
Anschluss an die Gasflasche unter
Einhaltung der von der giltigen
Gesetzgebung festgelegten Richtlinien
ausfuhren.

Flissiggasanschluss

Der Versorgungsdruck muss im Rahmen der
in der Tabelle ,Gasarten und Lander”
angegebenen Werte liegen.

Beliftung der Réume

Gemaf den geltenden Normen darf das
Gerdt nur in daverbelifteten Rgumen
installiert werden. Im Installationsraum des
Gerdtes muss so viel Luft einstrémen
konnen, wie fir die normale
Gasverbrennung und den Luftaustausch des
Raumes benstigt wird. Die mit Gittern
geschitzten Frischluftéffnungen mussen
gemdb den geltenden Richtlinien eine
angemessene Grébe aufweisen und so
angebracht sein, dass sie sich auch nicht
teilweise versfopfen.

Der Raum muss ausreichend beliftet
werden, um die beim Kochen entstehende
Warme und Feuchtigkeit abzuleiten: Im
Besonderen ist es nach einem léngeren
Gebrauch empfehlenswert, ein Fenster zu
offnen oder die Drehzahl eventueller Lifter
zu erhéhen.



Ableitung der Verbrennungsprodukte

Die Ableitung der Verbrennungsprodukte
kann durch einen Rauchabzug
gewdhrleistet werden, der an ein
Abgassystem mit Naturzug oder eine
Zwangsventilation angeschlossen ist. Ein
leistungsfahiges Abzugssystem bedarf der
sorgfdltigen Planung seitens eines
zugelassenen Technikers unter
Bericksichtigung der von den Normen
vorgegebenen Positionen und Absténde.
Nach Abschluss des Eingriffs hat der
Installationstechniker eine
Konformitatserklarung auszustellen.

Installation

1 Ableitung mittels einer Dunstabzugshaube.
2 Ableitung ohne Dunstabzugshaube.

A Abgassystem mit Naturzug.
B Abgassystem mit Elekirogeblése.

C Direkte Ableitung in die Umwelt mithilfe
eines Wand- oder Fenstergebléses.

D Direkte Ableitung in die Umwelt mithilte
eines Wandgeblases.

<:1 Luft

« Verbrennungsprodukte
% Elekirogeblase



5.5 Anpassung an die verschiedenen 2. Die Kronenbrenner und die
Gasarten entsprechenden Brennerdeckel

Fur den Betrieb mit einer anderen Gasart, entfernen.
die Diisen austauschen und die Primarluft

einstellen. Um den Austausch der Disen

und die Einstellung der Brenner

vorzunehmen, muss die Platte entfernt

werden.

1. Die Roste von der Platte nehmen.

Die Platte abnehmen 8 - E

3. Zum Entfernen die Drehknebel und die
Rosetten der Drehknebel nach oben
ziehen.

(@}



4. Die Befestigungsschrauben der Platte Austausch der Diisen
und die jedem Brenner enfsprechenden
Platten [sen.

J—

. Die Schraube A l6sen und den Lufiregler B

bis zum Anschlag dricken.

2. Mit dem Schlissel die Dusen C entfernen
und durch die dem Gastyp
entsprechenden Disen austauschen

5. Die Befestigungspléttichen und die Platte (siehe ,Gasarten und Lander”).
abnehmen.

3. Zur Nachstellung des Luftstroms den
Luftregler B verschieben, bis der in der
entsprechenden Tabelle angegebene
Abstand D erreicht ist (siehe ,Gasarten
und Lander”).

4. Nach Einstellung eines jeden Brenners
das Gerat sachgemal wieder
zusammenbauen.
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Einstellung der Kleinstellung fiir Erd-
oder Stadtgas

1.

Den Brenner ziinden und auf
Kleinstellung setzen.

. Den Griff vom Gashahn entfernen und

die Stellschraube regulieren, die sich
neben dem Stab des Hahns befindet (je
nach Modell), bis eine gleichméBige

kleinste Flamme erzielt ist.

. Den Griff wieder anbauen und die

Stabilitat der Brennerflamme prisfen.

. Dazu den Griff schnell von der Hochst-

auf die Mindeststufe drehen: die Flamme
darf dabei nicht ausgehen.

. Diesen Vorgang bei allen Gashéhnen

wiederholen.

Einstellung der Kleinstellung fiir
Flissiggas

Die Schraube neben dem Stab des
Gashahns im Uhrzeigersinn vollsténdig
festdrehen.

Schmierung der Gash&hne

Mit der Zeit weisen die Gashdhne unter
Umsténden Schwierigkeiten beim Drehen
auf und klemmen. In diesem Fall ihr Inneres
reinigen und das Schmierfeft wechseln.



Gasarten und Lander

G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G20 25 mbar I D O O N
G25 25 mbor e

G25.1 25 mbar I D O O N

(e
G27 20 mbor N N N N R
G2.350 13 mbor I O O O B B N KR

G30/31 28/37 mbar
G30/31 30/37 mbar . °

G30/31 30/30 mbar . . .

G30/31 37 mbar I O O B B B N R
G30/31 50 mbar (e
NN N O I O KN B N

G120 8 mbar
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Tabellen Brenner- und Brennerdiiseneigenschaften

Nennwdérmeleistung (kW) 1.1 17 26 3.1 4.2 6.0

Diisendurchmesser (1/100 mm) 76 95 117 126 148 175

Reduzierfe Leistung (W) 400 500 750 Q00 1600 | 1800
Primarluft (mm) 1 1 1 1 2 1

Nennwérmeleistung (kW) 1.1 17 2.6 3.1 4.2
Dissendurchmesser (1,/100 mm) 73 87 110 120 140
Reduzierte Leistung (W) 400 500 750 00 1600
Primarluft (mm) ] 1 ] 1 1.5

Nennwdérmeleistung (kW) 1.1 1.7 2.5 3.0 4.1 6.0
Dissendurchmesser (1/100 mm) 76 95 117 126 148 185
Reduzierte Leistung (W) 400 500 750 900 1600 | 1800
Primérluft (mm) 1 1 1 1 2 0.5

Nennwdérmeleistung (kW) 1.1 17 26 3.1 4.2 6.0
Dissendurchmesser (1/100 mm) 76 08 123 135 160 190
Reduzierte Leistung (W) 400 500 750 Q00 1600 1800
Primarluft (mm) 1 1 1 1 1.5 0.5

Nennwéarmeleistung (kW) 1.1 17 26 3.1 4.2 6.0
Dissendurchmesser (1,/100 mm) 82 105 126 140 165 200
Reduzierte Leistung (W) 400 500 750 Q00 1600 1800
Primarluft (mm) ] 1 1 1 1.5 0.5

Nennwérmeleistung (kW) 1.1 17 26 3.1 4.2 58
Dijsendurchmesser (1,/100 mm) 82 105 130 145 165 200
Reduzierte Leistung (W) 400 500 750 Q00 1600 1800
Primarluft (mm) ] 0.5 0.5 1 0.5 0.5

Nennwdérmeleistung (kW) 1.1 1.7 2.6 3.1 4.2 6.0

Dissendurchmesser (1/100 mm) 100 126 160 175 210 280
Reduzierfe Leistung (W) 400 500 750 900 1600 | 1800
Primarluft (mm) ] 1 1 1 15 3
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Nennwdrmeleistung (kW) 1.1 17 2.6 3.1 4.2 6.0
Dijsendurchmesser (1,/100 mm) 48 62 76 85 98 115
Reduzierte Leistung (W) 400 500 750 1100 | 1600 | 1800
Primérluft (mm) 1.5 2 2 8 10 12
Nennleistung G30 (g/h) 80 124 189 225 305 436
Nennleistung G31 (g/h) 79 121 186 221 300 429

Nennwdarmeleistung (kW) 1.1 17 2.6 3.1 4.2 6.0
Diisendurchmesser (1,/100 mm) 48 60 73 80 Q3 110
Reduzierte Leistung (W) 450 550 850 1100 | 1600 1800
Primarluft (mm) 1.5 2 1.5 10 10 12
Nennleistung G30 (g/h) 80 124 189 225 305 436
Nennleistung G31 (g/h) 79 121 186 221 300 429

Nennwérmeleistung (kW) 1.1 17 2.7 3.1 4.2 6.0
Dijsendurchmesser (1,/100 mm) 42 54 67 76 85 102
Reduzierte Leistung (W) 450 550 850 1100 1600 1800
Primérluft (mm) 1 1 0.5 2 2 2.5
Nennleistung G30 (g/h) 80 124 196 225 305 436
Nennleistung G31 (g/h) 79 121 193 221 300 429

Nennwdrmeleistung (kW) 1.1 1.7 2.6 3.1 3.8 -
Diisendurchmesser (1,/100 mm) 132 165 230 250 310 -
Reduzierte Leistung (W) 400 500 750 900 1400 -
Primarluft (mm) 1 0.5 1 1 1.5 -

Nennwérmeleistung (kW) 1.1 17 2.6 3.1 4.0 -
Diisendurchmesser (1,/100 mm) 126 160 210 230 310 -
Reduzierte Leistung (W) 400 500 750 00 1400 -
Primarluft (mm) 1 0.5 1 1 1.5 -

Die nicht mitgelieferten Dusen sind bei den zugelassenen Kundendienststellen erhéililich.
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5.6 Elektrischer Anschluss

Allgemeine Informationen

Sicherstellen, dass sich die Eigenschaften
des Stromnetzes fir die Daten auf dem
Typenschild eignen.

Das Typenschild mit den technischen Daten,
der Seriennummer und dem Prijfzeichen
befindet sich gut sichtbar am Geréit.

Das Typenschild auf keinen Fall entfernen.
Fir den Erdungsanschluss ein Kabel
benutzen, das mindestens 20mm langer als
die anderen Kabel ist.

Das Gerdt kann in den folgenden
Betriebsarten funktionieren:

* 220-240V 1N~
220-240V~

| 20mm

Dreipoliges Kabel 3 x 1T mm2.

Fixer Anschluss

An der Speiseleitung einen allpoligen
Trennschalter gemah der
Installationsrichtlinien vorsehen.

Der Trennschalter muss sich an einer gut
erreichbaren Stelle in Gerdtendhe

befinden.

Anschluss Uber Stecker und Steckdose

Beim Anschluss sicherstellen, dass der
Stecker und die Steckdose der gleichen
Ausfihrung sind.

Keine Reduzierstecker, Adapter oder
Shunts verwenden, da diese zu
Hitzeentwicklung oder Verbrennungen
fohren kénnen.
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