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Wir empfehlen lhnen, dieses Bedienungshandbuch sorgféltig durchzulesen. Hier finden Sie
wichtige Hinweise, wie Sie Aussehen und Funktionalitét lhres Gerétes wie neu erhalten.

Weitere Informationen zu den Produkten sind auf der Internetseite www.smeg.com verfigbar.
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1.

Hinweise

1 Allgemeine
Sicherheitshinweise

Personenschaden
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Das Gerét und seine
zugdnglichen Teile erhitzen sich
stark wahrend des Gebrauchs.

Die Heizelemente wdhrend des
Betriebs nicht berihren.

Kinder unter 8 Jahren dirfen sich
nicht in der Néhe des Gerates
aufhalten, wenn sie nicht
beaufsichtigh werden.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

Wahrend des Betriebs keine
Metallgegensténde wie Messer,
Gabeln, Loffel oder Deckel auf
dem Gerdt ablegen.

Das Gerdt nach dem Gebrauch
ausschalten.

Niemals versuchen, eine Flamme
oder einen Brand mit Wasser zu
l6schen. Das Gerét ausschalten
und die Flamme mit einem Deckel

oder einer Loschdecke abdecken.

Die Reinigung und Wartung
durfen nicht durch
unbeaufsichtigte Kinder erfolgen.

Hinweise

Die Installation und die
Wartungseingriffe missen von
qualifiziertem Fachpersonal und
unter Bericksichtigung der
geltenden Normen vorgenommen
werden.

Keine Verdnderungen an diesem
Gerdt vornehmen.

Keine spitzen Gegenstande aus
Metall (Besteck oder
Kuchenhelfer) in die Offnungen
einfthren.

Niemals versuchen, das Gerat
ohne den Eingriff eines
qualifizierten Technikers zu
reparieren.

Ist das Netzkabel beschadigt,
muss unverziglich der technische
Kundendienst kontaktiert werden,
der dasselbe austauschen wird.

Schaden am Gerat

Keine scheuernden oder
atzenden Reinigungsmitte! fir die
Reinigung der Teile aus Glas
verwenden (z.B. Scheuerpulver,
Fleckenentferner oder
Metallschwémme).

Eventuell Kochbesteck aus Holz
oder Kunststoff verwenden.

Es ist verboten, sich auf das Gerét
zU setzen.

Das Gerdit nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.



Hinweise A

o Offnungen, Liftungsschlitze und
Warmeauslasse nicht abdecken.

* Das Gerét wahrend
Garvorgdngen, bei denen Fette
oder Ole freigegeben werden
kannen, nicht unbeaufsichtigt
lassen.

* Keine Gegensténde auf den
Kochflachen zuricklassen.

e Dieses Gerat darf nicht als
Raumheizer benutzt werden.

Fur dieses Gerat

* Sich nicht auf den eventuell
vorhandenen Topfdetektor
verlassen.

» Gegebenenfalls Flissigkeiten wie
Kondenswasser vom Garvorgang
vom Deckel entfernen.

e Vor dem Schlieffen des Deckels
das Kochfeld abkihlen lassen.

* BeiRissen, Springen oder
Briichen des
Glaskeramikkochfeldes, ist das
Gerdat sofort auszuschalten. Sofort
die Stromzufuhr unterbrechen und
sich an den technischen
Kundendienst wenden.

e Personen mit Herzschrittmachern
oder &hnlichen Geréten sollten
sich vergewissern, dass die
Funktionsweise dieser Geréte vom
Induktionsfeld nicht beeintrachtigt

wird (Frequenzbereich zwischen
20 und 50 kHz).

* Gemdab den Richtlinien zur
elekiromagnetischen
Vertraglichkeit gehért das
Kochfeld mit elekiromagnetischer
Induktion der Gruppe 2 und der
Klasse B an (DIN EN 55011).

1.2 Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fur
Personen- und Sachschaden, die auf
die folgenden Ursachen
zurickzufuhren sind:

* die zweckwidrige Verwendung
des Gerdtes;

* die Nichtbeachtung der
Vorschriften dieses
Bedienungshandbuches;

¢ unbefugte Anderungen auch nur
einzelner Gerdtekomponenten;

* die Verwendung von nicht
originalen Ersatzteilen.
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1.3 Zweck des Gerdtes

e Das Gerat ist zum Garen von
Speisen in Privathaushalten
bestimmt. Jeder andere Gebrauch
wird als zweckwidrig angesehen.

* Dieses Gerat darf von Kindern ab
8 Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Personen
verwendet werden, die keine
Erfahrung im Umgang mit
Flekirogeraten haben, sofern
diese von Erwachsenen, die fir
ihre Sicherheit verantwortlich sind,
angewiesen oder beaufsichtigt
werden.

e Das Gerdgt ist nicht fur den Betrieb
mit externen Zeitschaltuhren oder
mit Fernbedienungssystemen
vorgesehen.

1.4 Entsorgung

¢

Dieses Gerdt muss getrennt
von anderen Abféllen
gesammeltwerden (Richtlinien
2002/95/EG, 2002/96/EG,
2003/108/EG). Dieses Gerat
enthalt, gemah der giltigen
europdischen Richtlinien, keine
nennenswerte Menge an
gesundheits- und umweltschédlichen
Stoffen.
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Hinweise

Um das Gerét zu entsorgen:

e Das Netzkabel abschneiden und
es zusammen mit dem Stecker
entfernen.

Elektrische Spannung
Stromschlaggefahr
* Die Stromzufuhr unterbrechen.

¢ Das Netzkabel von der elekirischen
Anlage trennen.

* Das Gerdt bei geeigneten
Sammelstellen fur elekirische und
elekironische Abfélle abgeben,
oder es beim Kauf eines
gleichwertigen Gerdtes im
Verhélinis eins zu eins an den
Héandler zurickgeben.

Die Verpackung unserer Produkte ist

aus recyclingféhigem und

umwelifreundlichem Material

gefertigt.

* Die Verpackungsmaterialien bei
geeigneten Sammelstellen
abgeben.

Verpackungen aus Plastik
Erstickungsgefahr
* Die Verpackung oder Teile davon nicht
unbeaufsichtigt lassen.

¢ Vermeiden, dass Kinder mit den
Plastikbeuteln der Verpackung spielen.



Hinweise

1.5 Typenschild

Das Typenschild enthaltet die
technischen Angaben, die
Seriennummer und das Prifzeichen.
Das am Gehéuse angebrachte
Typenschild nicht entfernen.

1.6 Dieses Bedienungshandbuch

Das vorliegende
Bedienungshandbuch ist ein fester
Bestandteil des Gerdtes und ist
deshalb fir die ganze Lebensdauer
des Gerdtes sorgfaltig und in
Reichweite aufzubewahren.

Dieses Bedienungshandbuch vor der
Benutzung des Gerdtes sorgféltig
durchlesen.

1.7 Wie man dieses

A

Bedienungshandbuch lesen muss

In diesem Bedienungshandbuch werden
die folgenden Konventionen verwendet:

Hinweise

Allgemeine Informationen tber
dieses Bedienungshandbuch, die
Sicherheit und die Entsorgung.

B>

Beschreibung

Zubehorteile.
Gebrauch

Informationen tber den Gebrauc

Beschreibung des Gerdtes und der

h

" des Gerdtes und der Zubehorteile,

. i

Ratschlage zum Garen.
Reinigung und Wartung

Anweisungen zur richfigen
Reinigung und Wartung des Gerdites.

Installation

Informohonen Ur den qualifizierten

Techmker Installation,
Inbefriebsetzung und
Abnahmeprifung.

A Sicherheitshinweise

Information

1
Z Empfehlung

1. Reihenfolge von
Bedienungsanweisungen.

* Einzelne Bedienungsanweisung.

(o¥4




Beschreibung

2 Beschreibung
2.1 Allgemeine Beschreibung

Zone AuBendurchmesser Max. Leistungsaufnahme Leistungsaufnahme
(mm) (W)* in der Funktion Booster (W)*
1 160 1300 1400
2 200 2300 3000

*die Leistungen sind nur richtweise angegeben und kénnen je nach verwendetem Kochgefal variieren oder
durch die ausgewdhlten Einstellungen abgeéindert werden.

Vorteile des Induktionskochens * Energieeinsparung im Vergleich zum
traditionellen elekirischen Garvorgang
o | Das Kochfeld ist mit einem dank der direkten Energietbertragung
1 Induktionsgenerator ausgestattet. auf den Topf (es ist besonderes
Jeder Generator unfer der Kochgeschirr aus speziellem,
Kochfléche aus Glaskeramik magnetisierbarem Material erforderlich).

erzeugt ein elekiromagnetisches
Wechselfeld, das Hitze direkt im
Boden des Topfs erzeugt. In der
Induktionskochzone wird die

* Mehr Sicherheit, da die Energie nur auf
das KochgefaB tbertragen wird, das auf
dem Kochfeld steht.

Weéirme nicht mehr ibertragen, * Hohe Energieausbeute bei der

sondern direkt von den Ubertragung von der

Induktionsstrémen im Innern des Induktionskochzone auf den Topfboden.
Kochgefabes erzeugt. * Schnelle Erwarmung.

* Geringere Verbrennungsgefahr, da die
Kochfléiche nur am Topfboden erwérmt
wird; tbergekochte Speisen brennen
nicht an.
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Beschreibung

2.2 Symbole

Zustand OFF 0
Die Kochzone ist ausgeschaltet.

Erhéhen/Verringern

&

Den Schalter nach rechts oder links drehen,
um die Leistung der auf dem Display
angezeigten Kochzone zu erhdhen oder zu
verringern.

Booster P

In dieser Stellung ist die Booster-Funktion
der Kochzone akfiviert.

Heizbeschleuniger A

In dieser Stellung ist der Heizbeschleuniger
der Kochzone aktiviert.

Kochzonen

g8 Vorne links

88 Hinten links

88 Hinten rechts

82 Vorne rechts
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Gebrauch

3.2 Vorhergehende Operationen

Um die wéhrend der Werkverarbeitung
eventuell entstandene Feuchtigkeit zu
enffernen und die vollkommene
Funktionstichtigkeit der elekironischen
Kreislgufe und der Bedientastatur zu
garantieren, missen folgende Vorgénge
durchgefuhrt werden:

1. Die Schutzfolie von den AuBenflédchen
des Gerdates und den Zubehérteilen
enffernen.

2. Eventuelle Etiketten entfernen (mit
Ausnahme des Kenndatenschilds).

3. Einen mit Wasser gefillten Topf auf jede
vordere Kochzone stellen und
mindestens 30 Minuten lang bei
Hochsttemperatur eingeschaltet lassen.

4. Nach 30 Minuten die vorderen
Kochzonen ausschalten und den
Vorgang bei den hinferen und der
eventuell zentralen Kochzone
wiederholen.

5. Wenn, nach Ausfihrung dieser
Vorgdnge, die Bedienvorrichtungen nicht
korrekt funktionieren, konnte es
erforderlich sein, diese Vorgange zu
verlangern, bis die gesamte Feuchtigkeit
verdamplft ist.

3

3.3 Gebrauch des Kochfeldes

e | Wahrend des ersten Anschlusses
1 an das Stromnetz wird eine
automatische Kontrolle
durchgefihrt, bei der alle
Kontrolllampen einige Sekunden
lang aufleuchten.

Alle Bedien- und Kontrollvorrichtungen des
Gerdtes befinden sich auf der
Bedienblende. Bei jedem Schaltergriff ist
die dazugehérende Kochzone
angegeben.

Den Schalter zum Einstellen der
Heizleistung im Uhrzeigersinn auf den
gewinschten Wert drehen.

Kochgefafle geeignet fir das
Induktionskochen

Die Kochgeféfe, die auf dem
Induktionsfeld benutzt werden sollen,
missen aus Metall und magnetisch sein,
der Boden muss einen ausreichenden
Durchmesser aufweisen.

Geeignete Kochgefafle:

* KochgeféBe aus emailliertem Stahl mit
dickem Boden.

* KochgeféBe aus Gusseisen mit
emailliertem Boden.

* KochgeféBe aus mehrschichtigem
Edelstahl, rostfreiem ferritischem Stahl
und Aluminium mit Spezialboden.
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Ungeeignete Kochgefafe:

* KochgefdBe aus Kupfer, Edelstahl,
Aluminium, feverfestem Glas, Holz,
Keramik und Ton.

Um zu tberprifen, ob der Topf geeignet ist,
einfach einen Magneten an den Boden
annghem: Falls er angezogen wird, ist der
Topf fur das Induktionskochen geeignet.
Falls kein Magnet vorhanden ist, etwas
Wasser in das Kochgefa geben und
dieses auf eine Kochzone stellen. Die
Kochplatte einschalten. Das Symbol E auf
dem Display zeigt an, dass der verwendete
Topf ungeeignet ist.
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Begrenzung der Garzeit

Das Kochfeld verfugt tber eine
automatische Vorrichtung zur Begrenzung
der Betriebsdauer.

Sofern die Einstellungen der Kochzone
nicht abgedndert werden, die maximale
Betfriebsdauer einer jeden Kochzone ist von
der ausgewdhlten Leistungsstufe abhéngig.
Wenn die automatische Vorrichtung zur
Begrenzung der Betriebsdauer akfiviert
wird, schaltet sich die Kochzone aus, ein
kurzer Signalton ertént und solange die
Kochzone noch warm ist, erscheint im

Display die Anzeige m

1-2 8
3-4 6
5-6 5
7 3
8 2
% 1V

Uberhitzungsschutz

Wird das Kochfeld tber léngere Zeit bei
voller Leistung benutzt, kann die Elekironik
bei hoher Raumtemperatur Schwierigkeiten
beim Abkihlen zeigen.

Um zu vermeiden, dass die Elekironik zu
hohe Temperaturen erreicht, wird die
Leistung der Kochzone automatisch
reduziert.



Ratschlage zur Energieeinsparung

* Der Durchmesser des Topfbodens muss
dem Durchmesser der Kochzone
entsprechen.

v XX

I I |l I

* Beim Kauf eines neuen Topfs
kontrollieren, ob sich der Durchmesser
auf den Boden oder den oberen Rand
des KochgeféBes bezieht, denn Letzterer
ist fast immer gréfer als der
Bodendurchmesser.

* Wenn Gerichte mit langen Garzeiten
zubereitet werden sollen, kann man
durch die Verwendung eines
Dampfkochtopfs Zeit und Energie sparen
und gleichzeitig die in den Lebensmitteln
enthaltenen Vitamine erhalten.

¢ Sicherstellen, dass ausreichend
Flussigkeit im Dampfkochtopf ist, denn
ein Uberhitzen aufgrund fehlender
Flussigkeit konnte Topf und Kochzone
beschadigen.

* Die Tépfe maglichst mit einem
passenden Deckel bedecken.

* Einen Topf wahlen, dessen Grébe der
Menge des Kochguts entspricht. Ein
grofer, aber halbleerer Topf bedeutet
Energieverschwendung.

I-q
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Leistungsstufen

Die Leistung der Kochzone kann auf
verschiedene Stufen eingestellt werden. In
der Tabelle finden Sie die Angaben fir die

unterschiedlichen Zubereitungsarten.

0 Off - Stellung

Kochen kleiner Speisemengen
(niedrigste Leistung])

3-4 Garen

Kochen grofer Speisemengen,

96 Braten groBerer Sticke
7-8 Braten, mit Mehl anbraten
Q Braten
p* Braten/Schmoren, Kochen (hochste
Leistung)

*Siehe Booster-Funktion

Restwéarme

Solange die Kochzone nach dem
Abschalten noch warm ist, wird im Display

das entsprechende Symbol 58 angezeigt.
Sobald die Temperatur unter 60°C liegt,
erlischt das Symbol.
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Heizbeschleuniger Booster-Funktion

1. Den Schalter gegen den Uhrzeigersinn

auf die Position A drehen und dann

loslassen. Im Display erscheint das * Den Schalter im Uhrzeigersinn drehen, 2

Symbol m Sekunden in Position P halten und dann
loslassen. Im Display erscheint das
Symbol E Nach 5 Minuten schaltet
sich die Funktion Booster automatisch
aus und der Kochvorgang wird auf Stufe
9 fortgesetzt (nur in den Zonen 2).

N

. Innerhalb 3 Sekunden die gewiinschte
Heizleistung auswdhlen (1...8). Die
ausgewdhlte Leistung und das Symbol

leuchten abwechselnd auf dem
Display auf.

Die Heizleistung kann jederzeit erhdht

werden. Der Zeitintervall fir die

,Héchstleistung” wird automatisch
angepasst.




Gebrauch

Leistungssteuerung

Das Kochfeld verfugt tiber ein spezielles
Modul fir die Leistungssteuerung, das den
Stromverbrauch reduziert bzw. optimiert.
Wenn die Summe der eingestellten
Leistungsstufen die zulgssige Hochstleistung
Uberschreitet, steuert die Platine die
Leistungsabgabe der Kochzonen
automatisch.

Das Modul versucht, die Héchstleistungen
beizubehalten. Auf dem Display werden
die von der automatischen
Leistungssteuerung eingestellten
Waeérmeleistungen angezeigt.

Wenn eine Leistungsanzeige blinkt,
bedeutet das, dass diese automatisch durch
das Steuerungsmodul reduziert wird.

Die Prioritéit gilt der letzten
eingestellten Kochzone.

)

Das Modul zur Leistungssteverung
hat keinen Einfluss auf den
Gesamtstromverbrauch des
Gerdtes.

|

3

Bediensperre

e | Die Sperrung der Bedienelemente
1 ist eine Vorrichtung, die das Gerat
vor nicht gewolltem oder
unsachgemaBem Gebrauch
schiitzt.

1. Wenn alle Kochzonen ausgeschaltet
sind, die beiden Bedienschalter der
Kochzone gleichzeitig nach links gegen

den Uhrzeigersinn (Position A) drehen.

2. Die Schalter so lange in dieser Position
halten, bis das Symbol E auf den
Displays angezeigt wird.

3. AnschlieBend die Schalter loslassen.

Um die Sperrung der Bedienelemente

aufzuheben, die oben beschriebenen

Schritte in umgekehrter Reihenfolge
ausfuhren.

e | Wenn die Schalter langer als 30

1 Sekunden in Posiﬁon(A gehalten

wurden, erscheint auf dem Display

die Fehlermeldung. H

/5




4 Reinigung und Wartung 4.3 Wéchentliche Reinigung
. . Das Kochfeld einmal pro Woche mit einem
4.1 Hinweise handelstblichen Glasreiniger reinigen und

pflegen. Dabei immer die
Herstellerhinweise beachten. Das in diesen
Produkten enthaltene Silikon bildet einen
flussigkeits- und schmutzabweisenden
Schutzfilm. Alle Flecken bleiben auf dem
Schutzfilm und kénnen leicht entfernt
werden. Die Oberfléche anschlieBend mit
einem sauberen Tuch trocken wischen.
Darauf achten, dass keine
Reinigungsmittelreste auf dem Kochfeld
zurickbleiben, denn sie kdnnten bei
Erwdrmung aggressiv wirken und die
Oberfléche angreifen.

4.4 Flecken oder Speiseriickstéande

Eventuelle helle Spuren, die durch den
Gebrauch von Tépfen mit Aluminiumboden
verursacht werden, kénnen mit Hilfe eines
mif Essig angefeuchteten Lappens entfernt
werden.

Etwaige Verkrustungen nach dem
Garvorgang, mit Wasser nachreinigen und
mit einem sauberen Lappen trocknen.
Sandkérnchen, die vielleicht beim Saubern
von Salat oder Kartoffeln auf das Kochfeld
gefallen sind, kénnten dieses zerkratzen,
wenn die Tépfe verschoben werden.

Daher gegebenenfalls die Kérchen sofort
von dem Kochfeld entfernen.

4.2 Reinigung der Oberfléchen

Um die Oberflachen in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie, nach Auskihlung, nach
jedem Gebrauch regelméfig gereinigt
werden.



Reinigung und Wartung

Farbliche Veréanderungen haben keine
Auswirkungen auf die Funktionstichtigkeit
und Widerstandsfahigkeit des Glases.
Dabei handelt es sich nicht um
Materialverénderungen des Kochfeldes,
sondern lediglich um Ruckstande, die nicht
entfernt wurden und daher verkohlt sind.

Es kénnen sich auch glénzende Stellen
bilden, die auf die Reibung der Topfbaden
und die Verwendung nicht geeigneter
Reinigungsmittel zurickzufuhren sind. Es ist
schwierig, die Verunreinigungen mit einem
Ublichen Reinigungsmittel zu entfernen. Es
kann nétig sein, den Reinigungsvorgang
mehrmals zu wiederholen. Die Verwendung
aggressiver Reinigungsmittel oder die
Reibung der Topfbsden kénnen im Laufe
der Zeit das Dekor auf dem Kochfeld

abreiben und zur Fleckenbildung beitragen.

4.5 Was tun, wenn...

Das Kochfeld funktioniert nicht:

* Sicherstellen, dass das Kochfeld
angeschlossen und der Hauptschalter
eingeschaltet ist,

¢ Sicherstellen, dass sich keine
Stromausfélle ereignen.

* Sicherstellen, dass die Sicherung nicht
durchgebrannt ist. Die durchgebrannte
Sicherung ggf. austauschen.

e Sicherstellen, dass der Schutzschalter
der Hausanlage nicht ausgelsst wurde.
Den Schalter ggf. emeut akfivieren.

Die Kochergebnisse sind nicht zufrieden

stellend:

* Sicherstellen, dass die Gartemperatur
nicht zu hoch oder zu niedrig ist.

Das Kochfeld qualmt:

* Das Kochfeld abkihlen lassen und nach
erfolgter Garung reinigen.

* Sicherstellen, dass keine Speisen
tbergekocht sind und ggf. einen
groBeren Topf verwenden.

Die Sicherungen oder der Schutzschalter

der Hausanlage 16sen wiederholt aus:

e Sich an den Kundendienst oder einen
Elekiriker wenden.

Das Kochfeld weist Risse oder Springe auf:

* Das Gerdt sofort auszuschalten, den
Stromstecker herausziehen und
unverziglich den Kundendienst
kontakfieren.
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5 Installation

5.1 Elektrischer Anschluss

Allgemeine Informationen

Sicherstellen, dass die Charakteristiken des
Stromnetzes geeignet fur die Daten auf
dem Typenschild sind.

Das Typenschild mit den technischen
Angaben, der Seriennummer und dem
Prifzeichen befindet sich gut sichtbar am
Gerat.

Das Typenschild auf keinen Fall entfernen.

Fir den Erdungsanschluss ein Kabel
benutzen, das mindestens 20mm lénger als
die anderen Kabel ist.

Das Gerdt kann in den folgenden
Betriebsarten funkfionieren:
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* 220-240V 1N~

1 2 3 4 5 @
?

[groTelero

L N

—
Ein dreipoliges Kabel 3 x 4 mm?2 benutzen

* 220-240V 3~

1 2 3 4 5@
?

[grolofeto

L1 L2113

=

Ein vierpoliges Kabel 4 x 2,5 mm?2 benutzen.

* 380-415V 2N~

1 2 3 4 5 @
?

[etoleloto

L1 |L2|N

=

Ein vierpoliges Kabel 4 x 2,5 mm?2 benutzen.
* 380-415V 3N~

1 2 3 45

lololo o]

L1|L2|L3|N

o |®

|||—

Ein fnfpoliges Kabel 5 x 2,5 mm?2 benutzen.
Das unten abgebildete Schema zeigt die
Unterseite der Anschlussklemme ohne
angeschlossene Kabel. Der Anschluss
zwischen den Klemmen 4 und 5 muss
immer bestehen.




Fixer Anschluss

An der Speiseleitung einen allpoligen
Trennschalter gemah der
Installationsrichtlinien vorsehen.

Der Trennschalter muss sich an einer gut
erreichbaren Stelle in Gergtendhe

befinden.

Anschluss ber Stecker und Steckdose

Beim Anschluss sicherstellen, dass der
Stecker und die Steckdose der gleichen
Ausfihrung sind.

Keine Reduzierstecker, Adapter oder
Shunts verwenden, da diese Erhitzungen
oder Verbrennungen erzeugen kénnen.

Abnahmeprifung

Nach erfolgter Installation eine kurze
Prifung vornehmen. Wenn das Gerdt nicht
ordnungsgemal funkfioniert, das Gerét
vom Stromnetz trennen und das
nachstliegende autorisierte
Kundendienstzentrum zu Rate ziehen.

5.2 Sicherheitshinweise

Furnierungen, Klebstoffe oder
Kunststoffverkleidungen der angrenzenden
Mébel missen hitzebesténdig sein
(>90°C), andemfalls kdnnten sie sich im
Laufe der Zeit verformen.

Der Mindestabstand zwischen
Abzugshaube und Kochfléche muss
mindestens dem in der Montageanleitung
der Abzugshaube angegebenen Abstand
entsprechen.

Auch fir die Aussparungen des Feldes auf
der Rickseife ist wie auf den
Montageabbildungen angegeben der
Mindestabstand einzuhalten.
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5.3 Aussparung auf der Arbeitsplatte

Eine Aussparung mit den angegebenen
Abmessungen in die Arbeitsplatte
einarbeiten.

600 560 490

min 50 | min 460 | min 750 | 20+60 | min 50
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5.4 Einbau

Auf eingebautem Backofen
Der Abstand zwischen dem Kochfeld und

den Kiichenmobeln oder Einbaugeraten
muss eine ausreichende Luftzirkulation
gewdhrleisten.

Bei der Installation tber einem Backofen
einen Abstand zwischen der Unterseite des
Kochfeldes und dem darunter installierten
Gerat lassen.

(NN

~
t

t

t
Mit Offnung auf dem Boden

min 4mm]

2

min 4mm] —"

Tt
Tt
Tt
Mit Offnung auf dem Boden und auf der Rijc-
kseite




Auf neutralem Hohlraum oder Schubladen

Falls sich andere Mobelsticke
(Seitenwéinde, Schubladen usw.),
Geschirrspiler oder Kihlschrank unter dem
Kochfeld befinden, muss in einem
Mindestabstand von 30 mm von der
Unterseite des Kochfeldes ein doppelter
Holzboden installiert werden, um zuféllige
Berhrungen zu vermeiden. Der doppelte
Boden darf nur mit speziellem Werkzeug zu
entfernen sein.

-—

min 4mmI - ~

£
ISS?_L’
o) T

c T
‘E max. 50

Mit Offnung auf dem Boden

30/mm.

-
~

min AmmI —

max. 50 mm.

min.

Mit Offnung auf der Rickseite

Kochfelddichtungen

Um das Eindringen von Flussigkeiten
zwischen dem Rahmen des Kochfeldes und
der Arbeitsplatte zu verhindern, muss die
beigefigte Dichtung vor der Montage des
gesamten Kochfeldrandes entlang
angebracht werden.

5.5 Befestigungsbiigel

Die Befestigungsbugel (A) in die an den
Seiten des unteren Gehéuses befindlichen
Locher einschrauben, um das Kochfeld an
der Struktur zu befestigen.

A
Y




5.6 Fiir den Installateur

* Der Stecker muss nach der Installation
immer zugdnglich bleiben. Das
Stromkabel niemals biegen oder
einklemmen.

* Das Gerét muss gemah den
Installationsplanen installiert werden.

* Bei nicht korrekt funkfionierendem Gerat
und nach Durchfihrung aller
erforderlichen Uberprifungen muss das
fur Ihr Gebiet zustandige
Kundendienstzentrum kontaktiert werden.

* Nach sachgeméber Installation des
Gerdtes, sollte der Benutzer Uber die
korrekte Funktionsweise belehrt werden.
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