HAND MADE IN MILANO ITALY.

Wla Pavoni

Dal 1905 macchine per caffé

HAUSGERATE

lapavoni.de

®



Wla Pavoni

Italienische
Espresso-Kunst
seit 1905

Weltweit steht La Pavoni fur “Espresso”,
eine Marke, die seit Uber einem Jahrhundert als die italienische Exzellenz
in der Herstellung von Kaffeemaschinen anerkannt wird.

Know-how, Kreativitat und Stil, das sind die Eigenschaften, die aus der italienischen
Identitat von la Pavoni entspringen und das Engagement charakterisieren, mit welchem
das Unternehmen Kaffeemaschinen zum Leben erweckt.

HAND MADE IN mILANO ITALY.

LAPAVONI.DE



IDEALE

ISTANTANEA

MULTIESPRESSO
KAFFEEMASCHINE

BRASILIA
ALBERTI ROSSELLI
VON TITO ANSELMI

LA CORNUTA

EUROPICCOLA
KAFFEEMASCHINE

PROFESSIONAL

PAVONI IM
CONCORSO MOMA, NYC

VON BRUNO MUNARI
UND ENZO MARI
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MIT CARLO GALIZZI

BEGINN DER
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Wla Pavoni

la Pavoni ist eine
Marke mit langer
Geschichte

Know-how, Kreativitat und Stil, das sind die Eigenschaften, die aus der italienischen
Identitat von la Pavoni entspringen und das Engagement charakterisieren, mit
welchem das Unternehmen Kaffeemaschinen zum Leben erweckt. Abgesehen von
asthetischen Grinden ist die Identitat von la Pavoni ein Ausdruck seiner italienischen
Herkunft und der Tatsache, dass das Unternehmen leidenschaftlich hinter seinem
Werk steht. La Pavoni zielt darauf ab, sich mit dem charakteristisch italienischen
Design, der innovativen Eleganz und Qualitat zu identifizieren.

LAPAVONI.DE




Wla Pavoni

Das Geheimnis

eines echten
|ta| 1en |Schen Die richtige Temperatur Hydraulisches Vorbriihsystem Die perfekte Extraktion

Fullen Sie das Wasser ein und schalten Indem Sie den Handhebel nach oben bewegen, Wenn Sie den Hebel mit der richtigen

ES p ressos Sie die Maschine mit dem Hebel nach : gelangt das Wasser aus dem Kessel in den . Intensitat runterdrticken, erhalten Sie

: unten ein. Die Temperaturanzeige leuchtet Brihkopf. So wird die richtige Temperatur :  das optimale Druckprofil, um alle Aromen

: , . auf. Wenn sie ausgeht, ist das Gerat erreicht, das Kaffeemehl wird angefeuchtet und : des Kaffees zu entfachen und einen

Die Handhebelmaschinen erlauben eine : 3
: einsatzbereit. : optimal fur den Bruhprozess vorbereitet. : italienischen Espresso zu geniel3en.

bessere Extraktion des Kaffees. 5

Auf diese Weise erhalten wir “die Crema des

Kaffees” bekannt als das wahre Geheimnis

des Espresso. Entdecken Sie den Schritt zu l

einem perfekten Espresso. T
Wahrend des Vorbruhzyklus erreichen Sie 3

0,8-1 bar Druck; wenn Sie dann den Hebel
nach unten ziehen, sollten Sie einen
Druckbereich zwischen 8-9 bar in den
folgenden 3-5 Sekunden erreichen; Danach
halten Sie den Druck in den folgenden

10 Sekunden nahezu stabil und anschlie3end
wird der Druck automatisch bis zum

Ende der Extraktion sinken (nach etwa

25 Sekunden).




Wla Pavoni

Wla Pavoni

Handhebelmaschinen
fur Espressoliebhaber

Bei den Hebelmaschinen handelt es sich um ikonische Modelle, die in der Mailander Fabrik des
Unternehmens vollstandig handgefertigt werden. Sie sind ein wichtiger Teil der italienischen
Designgeschichte, die die Kaffeezubereitung zu einer kostlichen Kunst gemacht hat.

Die perfekte Kombination aus Design, Tradition und Technologie: Die Handhebelmodelle
bieten perfekte Zubereitungsmaglichkeiten, die es den Nutzern erméglichen, einen
kostlichen Kaffee mit reichhaltiger ‘Crema’ aus einer Espressomaschine zu genielden, ohne
viel Platz zu bendtigen. Tatsachlich vereint die manuelle Zubereitung die Kunst, einen
echten Espresso in feinster italienischer Tradition zuzubereiten, fur einen Kaffee

mit intensivem, vollmundigem Geschmack.

LAPAVONI.DE




Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPLESEO1EU

Bruhgruppe: Ja
Dampflanze: Ja

Kapazitat Kessel: 1,6 |

Espresso Handhebelmaschinen Kesseldruckmanometer: Ja

ESPERTO EDOTTO

Bruhdruck-Profi-Kontrolle

(BPPQ): Ja
Die neuen Handhebelmaschinen fir echte

Kesselsystem: Einkreiser

Espressoliebhaber sind wahre Meisterwerke.
Dank der hochwertigen Materialien und dem
Handhebel-Drucksystem kénnen anspruchsvolle
Kaffeegeniel3er ihren Lieblingsespresso ganz
nach ihrem Geschmack zubereiten.

Leistung: 950 W
Produkthéhe: 410 mm
Produkttiefe: 290 mm
Produktbreite: 200 mm
Nettogewicht: 6,2 kg

F

!
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Asthetik: Esperto Material Kessel: Kupfer \
Material Handhebel: Holz Material Kesselverschluss: Holz & Ryton Farbe: Kupfer-Gold-Chrom
Serienzubehdr: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Competizione, i }
Fascino (bodenloser), Portionierer Kaffeemehl, Edelstahl-Tamper {
LAPAVONI.DE 13
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Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE
LPLESC01 EU Bruhgruppe: Ja

Dampflanze: Ja

Kapazitat Kessel: 1,6 |

Espresso Handhebelmaschine Kesseldruckmanometer: Ja

ESPERTO COMPETENTE

Bruhdruck-Profi-Kontrolle
(BPPCQ): Ja

Kesselsystem: Einkreiser

Die neuen Handhebelmaschinen fir echte
Espressoliebhaber sind wahre Meisterwerke.
Dank der hochwertigen Materialien und dem
Handhebel-Drucksystem kénnen anspruchsvolle
KaffeegenielBer ihren Lieblingsespresso ganz
nach ihrem Geschmack zubereiten.

Leistung: 950 W
Produkthéhe: 410 mm
Produkttiefe: 290 mm
Produktbreite: 200 mm
Nettogewicht: 6,2 kg

Asthetik: Esperto Material Kessel: Messing
Material Handhebel: Holz Material Kesselverschluss: Holz & Ryton Farbe: Chrom-Gold
Serienzubehér: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Competizione,
Fascino (bodenloser), Portionierer Kaffeemehl, Edelstahl-Tamper
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Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPLESAO1EU

Bruhgruppe: Ja
Dampflanze: Ja
Kapazitat Kessel: 1,6 |

Espresso Handhebelmaschine Kesseldruckmanometer: Ja

ESPERTO ABI LE Brithdruckmanometer: Ja

Bruhdruck-Profi-Kontrolle
(BPPC): Ja

Kesselsystem: Einkreiser

Die neuen Handhebelmaschinen flr echte
Espressoliebhaber sind wahre Meisterwerke.
Dank der hochwertigen Materialien und dem
Handhebel-Drucksystem kénnen anspruchsvolle
Kaffeegenieler ihren Lieblingsespresso ganz
nach ihrem Geschmack zubereiten.

Leistung: 950 W
Produkthéhe: 410 mm
Produkttiefe: 290 mm
Produktbreite: 200 mm
Nettogewicht: 6,2 kg

Asthetik: Esperto Material Kessel: Messing
Material Handhebel: Holz Material Kesselverschluss: Holz & Ryton Farbe: Chrom
Serienzubehér: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Competizione,
Fascino (bodenloser), Portionierer Kaffeemehl, Edelstahl-Tamper
16 LAPAVONI.DE



Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPLEXPO1EU

Bruhgruppe: Ja
Dampflanze: Ja
Kapazitat Kessel: 1,6 |

Espresso Handhebelmaschinen Kesseldruckmanometer: Ja

EX PO Brihdruckmanometer: Ja

Bruhdruck-Profi-Kontrolle
(BPPCQ): Ja

Die goldenen Design-Akzente und Kesselsystem: Einkreiser

unverwechselbaren Details, wie der

Adler und der Filterhalter, vereint mit
hochwertigen Holzgriffen, zeichnen diese
Sonderedition der Handhebelmaschine aus.
Ein wertvolles Interior-Piece fur cremige
Espressos und luftige Cappuccinos.

Leistung: 950 W
Produkthéhe: 350 mm
Produkttiefe: 290 mm
Produktbreite: 200 mm
Nettogewicht: 6,2 kg

Asthetik: Esperto Material Kessel: Messing
Material Handhebel: Holz Material Kesselverschluss: Holz & Ryton Farbe: Gold-Chrom
Serienzubehér: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Competizione,
Fascino (bodenloser), Portionierer Kaffeemehl, Tamper
18 LAPAVONI.DE



Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPLMLNO1EU

Bruhgruppe: Ja
Dampflanze: Ja
Kapazitat Kessel: 1,6 |

Espresso Handhebelmaschinen Kesseldruckmanometer: Ja

M I LA N O Kesselsystem: Einkreiser

Das Edelstahl-Design und die
unverwechselbaren Details, wie der

Adler und der Filterhalter, vereint mit
hochwertigen Holzgriffen, zeichnen diese
Sonderedition der Handhebelmaschine aus.
Ein wertvolles Interior-Piece fur cremige
Espressos und luftige Cappuccinos.

Leistung: 950 W
Produkthéhe: 350 mm
Produkttiefe: 290 mm
Produktbreite: 200 mm
Nettogewicht: 6,2 kg

Asthetik: Esperto Material Kessel: Messing
Material Handhebel: Holz Material Kesselverschluss: Holz & Ryton Farbe: Chrom
Serienzubehdr: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Competizione,
Fascino (bodenloser), Portionierer Kaffeemehl, Tamper
20 LAPAVONI.DE



Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPLSPLO1EU

Bruhgruppe: Ja
Dampflanze: Ja

Kapazitat Kessel: 1,6 |
Espresso Handhebelmaschinen Kesseldruckmanometer: Ja

STRAD IVARI Kesselsystem: Einkreiser
PROFESSIONAL LUSSO

Inspiriert von der charakteristischen Form

einer Violine besticht die Stradivari durch ihren
bogenformigen Handhebel. Sie steht fur das perfekte
Zusammenspiel modernster Technik mit Design, bei
der der zeitgemaRe Komfort nicht zu kurz kommt:
Dank der integrierten Dampflanze, lasst sich, wie von
einem echten Barista, ein perfekter Milchschaum
Uber die 3-Loch-DuUse herstellen.

Leistung: 950 W
Produkthéhe: 350 mm
Produkttiefe: 290 mm
Produktbreite: 200 mm
Nettogewicht: 5,5 kg

Asthetik: Esperto Material Kessel: Messing
Material Handhebel: Holz Material Kesselverschluss: Holz & Ryton Farbe: Chrom
Serienzubehdér: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl, Tamper

22 LAPAVONI.DE



Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPLPRGO1EU

Bruhgruppe: Ja
Dampflanze: Ja

Kapazitat Kessel: 1,6 |
Espresso Handhebelmaschinen Kesseldruckmanometer: Ja

PROFESSIONAL
KUPFER-GOLD

Wertvolle Materialien, Eleganz, Qualitat und
Zuverlassigkeit machen das Professional Kupfer-
Gold-Modell zu einem unverwechselbaren
Designobjekt - einer Handhebelmaschine fur die
perfekte Zubereitung von Espresso. Ausgestattet mit
einem Manometer, das den Druck im Kessel anzeigt,
garantiert sie eine perfekte Ausgabe von Espresso.

Leistung: 950 W
Produkthéhe: 350 mm
Produkttiefe: 290 mm
Produktbreite: 200 mm
Nettogewicht: 5,5 kg

Asthetik: Kupfer/Gold Material Kessel: Kupfer
Material Handhebel: Holz Material Kesselverschluss: Holz & Ryton Farbe: Kupfer-Gold
Serienzubehdér: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl, Tamper

24 LAPAVONI.DE



Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPLPLQO1EU

Bruhgruppe: Ja
Dampflanze: Ja

Kapazitat Kessel: 1,6 |
Espresso Handhebelmaschinen Kesseldruckmanometer: |2

PROFESSIONAL
LUSSO

Eleganz, Qualitat, Zuverlassigkeit: das sind die
Eigenschaften des Modells Professional seit

dem Jahr 1974. Dieses Gerat ist mit einem
Kesseldruckmanometer ausgestattet und zaubert
einen hervorragenden Espresso, Kaffee oder
Cappuccino.

Leistung: 950 W
Produkthéhe: 350 mm
Produkttiefe: 290 mm
Produktbreite: 200 mm
Nettogewicht: 5,5 kg

Asthetik: Lusso Material Kessel: Messing
Material Handhebel: Bakelit Material Kesselverschluss: Bakelit & Ryton Farbe: Chrom
Sonderzubehdr: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl, Tamper

26 LAPAVONI.DE



Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPLSTLO1EU

Bruhgruppe: Ja
Dampflanze: Ja

Kapazitat Kessel: 0,8 |
Espresso Handhebelmaschinen Kesseldruckmanometer: |2

ST RA D IVA R I Kesselsystem: Einkreiser
LUSSO

Inspiriert von der charakteristischen Form einer Violine
besticht die Stradivari durch ihren bogenformigen
Handhebel. Sie steht fiir das perfekte Zusammenspiel
modernster Technik mit Design, bei der der zeitgemale
Komfort nicht zu kurz kommt.

Leistung: 950 W
Produkthéhe: 320 mm
Produkttiefe: 290 mm
Produktbreite: 200 mm
Nettogewicht: 5,5 kg

Asthetik: Lusso Material Kessel: Messing
Material Handhebel: Bakelit Material Kesselverschluss: Bakelit & Ryton Farbe: Chrom
Sonderzubehdr: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl, Tamper

28 LAPAVONI.DE



Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPLELQO1EU

Bruhgruppe: Ja
Dampflanze: Ja
Kapazitat Kessel: 0,8 |

Espresso Handhebelmaschinen Kesseldruckmanometer: Ja

E U RO P I CCO LA Kesselsystem: Einkreiser
LUSSO

Seit 1961 ist die Europiccola die Espressomaschine
schlechthin. Dank der hochwertigen Materialien ist
diese Handhebelmaschine ein echter Hingucker

in jeder Kiche und kann bis zu 8 Espressi
nacheinander zubereiten.

Leistung: 950 W
Produkthéhe: 320 mm
Produkttiefe: 290 mm
Produktbreite: 200 mm
Nettogewicht: 5,5 kg

Asthetik: Competente Material Kessel: Messing
Material Handhebel: Bakelit Material Kesselverschluss: Bakelit & Ryton Farbe: Chrom
Serienzubehdr: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl, Tamper

30 LAPAVONI.DE



Wla Pavoni

Wla Pavoni

Semi-Professionelle
Kaffeemaschine

Die Modelle der Serie Semi-Professional sind Espressomaschinen, die
den Anspruchen der grol3ten Kaffeeliebhaber gerecht werden und die
Atmosphare einer italienischen Kaffeebar in die eigene Kiche bringen.
Neben ihrem einzigartigen Design bieten sie professionelle Leistung in
kompakter GroRe, ideal fur alle, die einen echten Espresso so cremig wie
in den besten italienischen Kaffeebars trinken mochten.

Die Semi-Professionellen Espressomaschinen bieten héchste Kontrolle
Uber den Bruhvorgang und liefern dank der Temperaturregelung des
Kessels eine auBergewohnliche Leistung. Diese garantiert thermische
Stabilitat beim Ausgeben des Wassers, abgestimmt auf verschiedene
Kaffeesorten, sowie fur die Dampfversorgung.

LAPAVONI.DE




Semi-Professionelle Kaffeemaschinen

DIAMANTINA

Die Diamantina ist das Juwel der
Semi-Professionellen Reihe. Sie greift
stilistische Merkmale des historischen
Modells ,Concorso’ auf und interpretiert
sie auf moderne Weise neu. Handgefertigt
Stick fUr Stuck, basiert sie auf einer
Dual-Boiler-Technologie mit doppelter,
elektronischer Thermo-PID-Steuerung fur
die getrennte Kaffee-/Dampftemperatur.
Die Liebe zum Detail macht sie zu einem
Objekt fur wahre Liebhaber von besonderen
Espressomaschinen.

Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPSDIGO3EU

Kesselsystem: Dual Boiler

Material Kessel: Kupfer & Messing

Kapazitat Kessel (Kaffee): 0,6 |
Kapazitat Kessel (Dampf): 1,8 |
Kapazitat Wassertank: 1,9 |
Professionelles PID-System: Ja
Pumpe: Rotation

Leistung: 2380 W
Produkthéhe: 550 mm
Produkttiefe: 510 mm
Produktbreite: 515 mm
Nettogewicht: 45 kg

Gehause: Edelstahl & Gold-Design Oberflache: Hochglanz
Serienzubehor: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Competizione, Portionierer
Kaffeemehl, Reinigungsburste, Edelstahl-Tamper, Wasserzulauf-/
Ablaufschlauch (Festwasseranschluss)
LAPAVONI.DE
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Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPSBSSO3EU

Kesselsystem: Dual Boiler
Material Kessel: Kupfer & Messing

Kapazitat Kessel (Kaffee): 0,6 |
Semi-Professionelle Kaffeemaschinen Kapazitat Kessel (Dampf): 1,8 |

NEW BOTTICELLI e S
S P E C I A L I TY Pumpe: Rotation

Die Botticelli Speciality Dualboiler ist eine
Semi-Professionelle Siebtragermaschine fur die
Zubereitung von Espresso und allen weiteren Arten
von Kaffeespezialitaten. Mit der Dampflanze ist das
Aufschaumen von Milch flr Espresso-Macchiato,
Cappuccino oder Latte Macchiato dank der beiden
innovativen Kipphebel maglich. Mit den zwei
Thermo-PID Steuerungen des Dualboilers, ist eine
konstante Temperaturstabilitat bei der Zubereitung
des Kaffees, wie auch der Dampffunktion gewahrleistet,

da die beiden Kessel so jeweils den richtigen Druck Leistung: 2380 W
speziell fur die Dampffunktion bzw. Heildwasserbezug Produkthéhe: 410 mm
erzeugen. Die Maschine verfugt Uber zwei Mano- Produkttiefe: 420 mm
meter zur Kontrolle des Pumpendrucks und des Produktbreite: 295 mm
Kesseldrucks sowie Uber ein drittes Manometer direkt Nettogewicht: 31kg

an der Brihgruppe zur Kontrolle des optimalen
Bruhvorgangs.

Gehause: Edelstahl Oberflache: Hochglanz
Serienzubehor: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Competizione, Portionierer
Kaffeemehl, Reinigungsburste, Edelstahl-Tamper, Wasserzulauf-/
Ablaufschlauch (Festwasseranschluss)
36 LAPAVONI.DE 37
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Semi-Professionelle Kaffeemaschinen

NEW BOTTICELLI
EVOLUTION

Die Botticelli Evoluzione ist eine
Semi-Professionelle Espressomaschine

mit doppelter Thermo-PID-Steuerung

des Dualboilers fur eine konstante
Temperaturstabilitat bei der Zubereitung
verschiedener Kaffeespezialitaten, wie auch
der Dampffunktion.

Wla Pavoni

LAPAVONI.DE

LPSBVSO3EU

Gehause: Edelstahl Oberflache: Hochglanz
Serienzubehor: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl,
Reinigungsburste, Tamper, Wasserzulauf-/Ablaufschlauch (Festwasseranschluss)

TECHNISCHE MERKMALE
Kesselsystem: Dual Boiler
Material Kessel: Kupfer & Messing
Kapazitat Kessel (Kaffee): 0,6 |
Kapazitat Kessel (Dampf): 1,8 |
Kapazitat Wassertank: 2,9 |
Professionelles PID-System: Ja
Pumpe: Rotation

Leistung: 2380 W
Produkthéhe: 410 mm
Produkttiefe: 420 mm
Produktbreite: 295 mm
Nettogewicht: 31kg

39
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Semi-Professionelle Kaffeemaschinen

NEW CELLINI
EVOLUTION

Eine Semi-Professionelle Espressomaschine
ausgestattet mit Kupferkessel und
Messingflansch, sowie externer Isolierung
fUr eine verbesserte thermische Stabilitat
und Energieeinsparung. Das Gehause in
Schwarz-Matt, wie auch die indirekt beheizte
obere Tassenablage aus hochglanzpoliertem
Edelstahl runden das hochwertige Finish ab.
Die Bedienung fur Dampf und HeilSwasser
erfolgt Uber innovative Kipphebel.

Wla Pavoni

LAPAVONI.DE

LPSCVBO1EU

Gehause: Edelstahl Oberflache: Schwarz-Matt

Serienzubehor: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl,
Reinigungsburste, Tamper, Wasserzulauf-/Ablaufschlauch (Festwasseranschluss)

TECHNISCHE MERKMALE

Kesselsystem: Zweikreiser mit
Warmetauscher

Material Kessel: Kupfer & Messing
Kapazitat Kessel: 1,8 |

Kapazitat Wassertank: 2,9 |
Briihgruppe: E61

Pumpe: Rotation

Leistung: 1400 W
Produkthéhe: 390 mm
Produkttiefe: 295 mm
Produktbreite: 295 mm
Nettogewicht: 28 kg
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Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPSCVSO1EU

Kesselsystem: Zweikreiser mit
Warmetauscher

Material Kessel: Kupfer & Messing

Semi-Professionelle Kaffeemaschinen Kapazitat Kessel: 1,8 |
Kapazitat Wassertank: 2,9 |

NEW CELLINI sihgrppec 5
EVO LU TI O N Pumpe: Rotation

Eine Semi-Professionelle Espressomaschine

ausgestattet mit Kupferkessel und

Messingflansch, mit externer Isolierung fur

eine verbesserte thermische Stabilitat und

Energieeinsparung. Das Gehduse, wie auch

die indirekt beheizte obere Tassenablage

aus hochglanzpoliertem Edelstahl runden

das hochwertige Finish ab. Die Bedienung

fur Dampf und Heilwasser erfolgt Uber

innovative Kipphebel.
Leistung: 1520 W
Produkthéhe: 380 mm
Produkttiefe: 430 mm
Produktbreite: 295 mm
Nettogewicht: 29 kg

Gehause: Edelstah Oberflache: Hochglanz
Serienzubehdr: Filtereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl, Reinigungsbirste,
Tamper, Wasserzulauf-/Ablaufschlauch (Festwasseranschluss)
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Semi-Professionelle Kaffeemaschinen

CELLINI
CLASSIC BLACK

Eine Semi-Professionelle Espressomaschine
ausgestattet mit Kupferkessel und Messing-
flansch, mit externer Isolierung fur eine
verbesserte thermische Stabilitat und
Energieeinsparung.

Wla Pavoni

LAPAVONI.DE

LPSCCBO1EU

Gehause: Edelstahl Oberflache: Schwarz-Matt
Serienzubehor: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl,
Reinigungsburste, Tamper

TECHNISCHE MERKMALE

Kesselsystem: Zweikreiser mit
Warmetauscher

Material Kessel: Kupfer & Messing
Kapazitat Kessel: 1,8 |

Kapazitat Wassertank: 2,9 |
Briihgruppe: E61

Pumpe: Vibration

Leistung: 1400 W
Produkthéhe: 365 mm
Produkttiefe: 430 mm
Produktbreite: 295 mm
Nettogewicht: 23 kg
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Semi-Professionelle Kaffeemaschinen

NEW CELLINI
CLASSIC

Eine Semi-Professionelle Espressomaschine
ausgestattet mit Kupferkessel und
Messingflansch, sowie externer Isolierung fur
eine verbesserte thermische Stabilitat und
Energieeinsparung. Das Gehduse, wie auch
die indirekt beheizte obere Tassenablage aus
hochglanzpoliertem Edelstahl runden das
hochwertige Finish ab.

Wla Pavoni

LAPAVONI.DE

LPSCCSO1EU

Gehause: Edelstahl Oberflache: Hochglanz
Serienzubehor: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl,
Reinigungsburste, Tamper

TECHNISCHE MERKMALE

Kesselsystem: Zweikreiser mit
Warmetauscher

Material Kessel: Kupfer & Messing
Kapazitat Kessel: 1,8 |

Kapazitat Wassertank: 2,9 |
Brihgruppe: E61

Pumpe: Vibration

Leistung: 1400 W
Produkthéhe: 365 mm
Produkttiefe: 430 mm
Produktbreite: 295 mm
Nettogewicht: 23 kg
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Semi-Professionelle Kaffeemaschinen

MINI CELLINI
BLACK

Eine Semi-Professionelle Espressomaschine
ausgestattet mit einem Edelstahlkessel und
einem Gehduse in Schwarz-Matt. Dank des
schlanken Designs und einer Breite von nur
24 cm findet diese Espressomaschine in
jeder Kuche Platz.

48

Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPSMCBO1EU

Kesselsystem: Zweikreiser mit
Warmetauscher

Material Kessel: Edelstahl
Kapazitat Kessel: 0,8 |
Kapazitat Wassertank: 2,9 |
Brithgruppe: E61

Pumpe: Vibration

Leistung: 1400 W
Produkthéhe: 370 mm
Produkttiefe: 430 mm
Produktbreite: 240 mm
Nettogewicht: 20 kg

Gehause: Edelstahl Oberflache: Schwarz-Matt
Serienzubehdr: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl,
Reinigungsburste, Tamper

LAPAVONI.DE
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Semi-Professionelle Kaffeemaschinen

MINI CELLINI

Eine Semi-Professionelle Espressomaschine
ausgestattet mit einem Edelstahlkessel und
einem Gehause aus hochglanzpoliertem
Edelstahl. Dank des schlanken Designs und
einer Breite von nur 24 cm findet diese
Espressomaschine in jeder Kuche Platz.
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Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPSMCSO1EU

Kesselsystem: Zweikreiser mit
Warmetauscher

Material Kessel: Edelstahl
Kapazitat Kessel: 0,8 |
Kapazitat Wassertank: 2,9 |
Brithgruppe: E61

Pumpe: Vibration

Leistung: 1400 W
Produkthéhe: 370 mm
Produkttiefe: 430 mm
Produktbreite: 240 mm
Nettogewicht: 20 kg

Gehause: Edelstahl Oberflache: Schwarz-Matt
Serienzubehdr: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl,
Reinigungsburste, Tamper

LAPAVONI.DE
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Wla Pavoni

Wla Pavoni

Manuelle
Kaffeemaschinen

La Pavoni prasentiert die umfangreiche Auswahl an kompakten Siebtrager-
maschinen, die es ermoglichen, zwischen verschiedenen Losungen zu
wahlen, die jeden Wunsch eines Espresso-Kaffeeliebhabers erflllen.

Alle kompakten Siebtragermaschinen sind mit poliertem oder lackiertem
Edelstahlgehause, Messing-Bruhgruppe, professionellem Filterhalter und
dediziertem Kessel erhaltlich: Die Modelle vereinen das Beste aus dem
Know-how von La Pavoni und garantieren den bestmoglichen Espresso
sowie herausragende thermische Stabilitat.

LAPAVONI.DE
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Kompakte Siebtragermaschine
mit integrierter Kaffeemuhle

NEW DOMUS BAR

Die neue Domusbar vereint Muhle und
Siebtrédgermaschine in einem Gerat - der
Inbegriff von Komfort. Sie ist durch das
kompakte Design fur jede Klche geeignet,
ohne dabei auf Eleganz und Asthetik zu
verzichten. So kénnen Sie lhren Espresso zu
Hause noch entspannter genieBen!

Wla Pavoni

LAPAVONI.DE

LPCDMBO2EU

Gehause: Edelstahl-Hochglanz
Serienzubehér: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Kaffee-Pads, Tamper

TECHNISCHE MERKMALE
Kesselsystem: Einkreiser
Kapazitat Bohnenbehalter: 130 g
Kapazitat Wassertank: 2,7 |
Pumpendruck: 15 bar

Pumpe: Vibration

Typ Mahlwerk: Kegel
Durchmesser Mahlwerk: 38 mm

Leistung: 950 W
Produkthéhe: 370 mm
Produkttiefe: 250 mm
Produktbreite: 300 mm
Nettogewicht: 10,5 kg
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Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE

LPMCSRO2EU

Kesselsystem: Einkreiser
Professionelles PID-System: Ja
Kapazitat Wassertank: 3,0 |

Kompakte Siebtragermaschinen Pumpendruck: 15 bar

CASA BA R P I D Pumpe: Vibration

Das Modell Casabar ist eine kompakte Kaffeemaschine
flr Espresso und Cappuccino. Das Edelstahlgehause
sowie der extra grol3e Messing-Wasserkessel (300 ml)
mit Magnetventil sind nur zwei Vorteile von vielen.

Dank des professionellen Thermo PID-Systems

kann die Temperatur des Wassers im Kessel immer
genau gesteuert werden. Die Kaffeemaschine ist mit
einem professionellen Siebtrager aus verchromten
Messing, und zwei professionellen Filtern (1 Tasse 7-8
g/ 2 Tassen 14 -16 g) ausgestattet. Zu den weiteren
Produktvorteilen gehoren eine Dampf-/Heilwasserlanze
mit Verbrihungsschutz und ein Manometer fur die
Kontrolle des Pumpendrucks. Leistung: 1320 W

Produkthéhe: 370 mm
Produkttiefe: 295 mm
Produktbreite: 265 mm
Nettogewicht: 8 kg

Gehause: Edelstahl-Hochglanz
Serienzubehor: Siebtragereinsatze 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl,
Reinigungsburste, Tamper
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Kompakte Siebtragermaschinen

NEW CASA BAR BLACK

Eine Espresso- und Cappuccino-Kaffeemaschine mit
Gehduse aus schwarzem Edelstahl und kompaktem
Design. Pumpendruckanzeige, Kippschalter mit
LEDs fur jede Maschinenfunktion, fir einen
perfekten Espresso auch zu Hause.
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Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE
LPMCBNO1 EU Kesselsystem: Einkreiser
Material Gehause: Edelstahl
Kapazitat Wassertank: 2,9 |
Pumpendruck: 15 bar

Pumpe: Vibration

Leistung: 950 W
Produkthéhe: 320 mm
Produkttiefe: 270 mm
Produktbreite: 220 mm
Nettogewicht: 8 kg

Gehdause: Edelstahl Schwarz-Matt
Serienzubehér: Filter 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl, Reinigungsburste,
Tamper

LAPAVONI.DE
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Kompakte Siebtragermaschinen

NEW CASA BAR STEEL

Das Modell Casabar ist eine kompakte Kaffeemaschine
flr Espresso und Cappuccino. Das Edelstahlgehause
sowie der extra grol3e Messing-Wasserkessel (300 ml) mit
Magnetventil sind nur zwei Vorteile von vielen. Dank des
PID-Systems kann die Temperatur des Wassers im Kessel
immer genau gesteuert werden. Die Kaffeemaschine ist
mit einem Siebtrager aus verchromten Messing und zwei
professionellen Filtern (1 Tasse 7-8 g/ 2 Tassen 14 - 16 g)
ausgestattet. Zu den weiteren Produktvorteilen gehoéren
eine Dampf-/HeilBwasserlanze mit Verbrihungsschutz und
ein Manometer fur die Kontrolle des Pumpendrucks.

Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE
LPMCBSO1 EU Kesselsystem: Einkreiser
Material Gehause: Edelstahl
Kapazitat Wassertank: 2,9 |
Pumpendruck: 15 bar

Pumpe: Vibration

Leistung: 950 W
Produkthéhe: 320 mm
Produkttiefe: 270 mm
Produktbreite: 220 mm
Nettogewicht: 8 kg

Gehause: Edelstahl
Serienzubehér: Filter 1 Tasse / 2 Tassen, Portionierer Kaffeemehl, Reinigungsburste,
Tamper
LAPAVONI.DE
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Wla Pavoni

Kaffeemuhlen

Grundvoraussetzung fur einen exzellenten Kaffee sind naturlich frisch
gemahlene Kaffeebohnen: Die Kaffeemuhlen von la Pavoni Uberzeugen
mit ihren stufenlos einstellbaren Mahlwerken, welche das Herzstuck einer
guten Kaffeemuhle sind. Wie schnell und fein die Kaffeebohnen gemahlen
werden, ist ausschlaggebend fur den perfekten Espresso in der Tasse.

Wla Pavoni

LAPAVONI.DE
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Kaffeemtuhle

CILINDRO

Die Kaffeemuhle von la Pavoni im

eleganten und weichen Design, einem
verchromten Aluminium Gehduse, einem
Kaffeebohnenbehalter aus Tritan und einer
Kapazitat von 500 g sowie das LED-Display
mit Touch Bedienung und Timer ermaoglichen
die perfekte Auswahl an verschiedenen
Muhl-Programmen.

Wla Pavoni

LAPAVONI.DE

LPGGRIO1EU

Farbe: Chrom hochglanzpoliert

TECHNISCHE MERKMALE
Kapazitat Bohnenbehalter: 500 g
Material Gehause: Aluminium
LCD-Display: Ja

Typ Mahlwerk: Scheibe
Durchmesser Mahlwerk: 50 mm

Leistung: 310 W
Produkthéhe: 410 mm
Produkttiefe: 230 mm
Produktbreite: 154 mm
Nettogewicht: 5,3 kg
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Kaffeemtuhle

NEW KUBE MILL

Die Muhle Uberzeugt mit einem
Aluminiumgehause, 300 g
Bohnenbehalter, 50 mm flache
Mahlscheiben, mikrometrischer
Einstellung mit einfacher Anpassung
flr perfektes, sofortiges Mahlen.
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Wla Pavoni TECHNISCHE MERKMALE
Kapazitat Bohnenbehalter: 300 g
Mahlwerk: Scheibe
Mahlscheibe: 2 50 mm

LPGKBSO2EU LPGKBNO2EU

Leistung: 310 W
Produkthéhe: 310 mm
Produkttiefe: 190 mm
Produktbreite: 130 mm
Nettogewicht: 3,0 kg

Gehdusematerial: Aluminium-Druckguss, Oberflache in Chrom oder in Schwarz-Matt

LAPAVONI.DE
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SONDERZUBEHOR

ADLER

LPAAQUDOO1- GOLD-DESIGN
LPAAQUCRO1T- CHROM-DESIGN

4-TLG. ECHTHOLZ-SET AUS
GEBEIZTER NUSSBAUM-BUCHE
FUR HANDHEBELMASCHINE

LPAHANLWOO1 - BRAUN
LPAHANLRDO1- ROT
LPAHANLBLO1 - SCHWARZ

EDELSTAHL-TAMPER @ 51 MM
FUR HANDHEBELMASCHINEN

LPAPRELEO1

DESIGN-TASSENTRAGER ,,PAVONE"
FUR HANDHEBELMASCHINEN
PROFESSIONAL UND EUROPICCOLA

LPAGPELSO1

Wla Pavoni

DESIGN-TASSENTRAGER , PAVONE"
FUR HANDHEBELMASCHINE
(STRADIVARI, ESPERTO UND EXPO)

LPAGPSTSO1

EDELSTAHL-TAMPER @ 58 MM
FUR SEMI-PROFESSIONELLE
ESPRESSOMASCHINE

LPAPREPRO1

LAPAVONI.DE

EDELSTAHL-LEVELER (@ 58 MM)
MIT LOGO FUR SEMI-PROFESSIONELLE
KAFFEEMASCHINE

LPADOSRDO1 - ROT
LPADOSBLO1 - SCHWARZ

BARISTA-SCHURZE, SCHWARZ
MIT BRAUNEN LEDER-APPLIKATIONEN

LPAAPROBLO1

6 KERAMIK-CAPPUCCINO-TASSEN
MIT UNTERTASSEN, WEISS,
LA PAVONI-LOGO IN ROT

LPAMUGCEO1

6 KERAMIK-ESPRESSO-TASSEN
MIT UNTERTASSEN, WEISS,
LA PAVONI-LOGO IN ROT

LPACUPCEO1

6 GLAS-ESPRESSO-TASSEN MIT
UNTERTASSEN, TRANSPARENT,
LA PAVONI-LOGO IN ROT

LPACUPGLO1

EDELSTAHL-MILCHKANNCHEN
350 ML MIT LOGO

LPAJUGSSO1
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Handhebelmaschinen

DESIGN

FUNKTIONEN

TECHNISCHE
MERKMALE

ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS
LOGISTISCHE
INFORMATIONEN

Serie

Asthetik
Material Kessel
Material Handhebel

Material Kesselverschluss
Brihgruppe

Dampflanze

Kapazitat Kessel
Kesseldruckmanometer
Briihdruckmanometer
Leistung

BxTxH

Nettogewicht

LPLESEO1EU

Esperto

Edotto
Kupfer
Holz

Holz & Ryton

Ja, Manueller
Druckausgleich

950 W
200x 290 x 410

6.2 Kg

LPLESCO1EU

Esperto

Competente
Messing
Holz

Holz & Ryton

Ja, Manueller
Druckausgleich

950 W
200 x 290 x 410

6.2 Kg

LPLESAO1EU

Esperto

Abile
Messing
Holz

Holz & Ryton

Ja, Manueller
Druckausgleich

950 W
200 x 290 x 350

6.2 Kg

Wla Pavoni

LPLEXPO1EU

Esperto

Abile
Messing
Holz

Holz & Ryton

Ja, Manueller
Druckausgleich

Nein
950 W
200 x 290 x 350

6.2 Kg

LAPAVONI.DE

LPLMLNO1EU

Esperto

Milano
Messing
Holz

Holz & Ryton

Ja, Manueller
Druckausgleich

Nein
950 W
200 x 290 x 350

6,2 Kg

LPLSPLO1EU

Stradivari
Professional

Lusso
Messing
Bakelit

Bakelit & Ryton

Ja, Manueller
Druckausgleich

Ja
161
Ja
Nein
950 W
200 x 290 x 350

5,5 Kg

LPLPRGO1EU

Professional

Kupfer-Gold
Kupfer
Holz

Holz & Ryton

Ja, Manueller
Druckausgleich

Nein
950 W
200 x 290 x 350

5,5 Kg

LPLPLQO1EU

Professional

Lusso
Messing
Bakelit

Bakelit & Ryton

Ja, Manueller
Druckausgleich

Nein
950 W
200 x 290 x 350

5,5 Kg

LPLSTLO1EU

Stradivari
Europiccola

Lusso
Messing
Bakelit

Bakelit & Ryton

Ja, Manueller
Druckausgleich

Ja
08l
Nein
Nein
950 W
200 x290x 320

5,5 Kg

LPLELQO1EU

Europiccola

Lusso
Messing
Bakelit

Bakelit & Ryton

Ja, Manueller
Druckausgleich

Ja
08l
Nein
Nein
950 W
200 x 290 x 320

5,5 Kg
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Semi-Professionelle
Kaffeemaschinen

ALLGEMEIN

ASTHETIK

TECHNISCHE
MERKMALE

ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS
LOGISTISCHE
INFORMATIONEN

Code
Serie
Material Gehause

Oberflache
Kesselsystem

Kessel Material

Kapazitat Kessel
Kapazitat Kessel (Kaffee)
Kapazitdt Kessel (Dampf)
Brihgruppe

Pumpe

Pumpendruck
Druckschalter
Thermo-PID-Steuerung
Pumpendruckmanometer
Kesseldruckmanometer
Kapazitat Wassertank
Brihdrucksteuerung BPPC
Leistung

BxTxH

Nettogewicht

LPSDIGO3EU
Diamantina
Edelstahl & Gold

Hochglanz
Dual Boiler

Kupfer & Messing
06l
181
E61
Rotationspumpe
20 bar

Ja/doppelt

2380 W
515x 510 x 550

45 Kg

LPSBSS0O3EU
New Botticelli
Edelstahl

Hochglanz
Dual Boiler

Kupfer & Messing
06l
181
E61
Rotationspumpe
20 bar

Ja/doppelt

2380 W
295x 420 x 410

31Kg

LPSBVSO3EU
New Botticelli
Edelstahl

Hochglanz
Dual Boiler

Kupfer & Messing
06l
1,81
E61
Rotationspumpe
20 bar
Ja/doppelt
Ja
Ja
291
Nein
2380 W
295 x 420 x 410

31Kg

Wla Pavoni

LPSCVBO1EU
New Cellini Evolution
Edelstahl
Schwarz-Matt

Kessel & Warmetauscher
(Zweikreiser)

Kupfer & Messing
181

E61
Rotationspumpe
20 bar
Sirai
Nein
Ja
Ja
291
Nein
1520 W
295 x 430 x 390

29 Kg

LAPAVONI.DE

LPSCCBO1EU
New Cellini Black
Edelstahl

Schwarz-Matt

Kessel & Warmetauscher

(Zweikreiser)
Kupfer & Messing

1.81

E61
Vibrationspumpe
15 bar
Mater
Nein
Nein
Ja
291
Nein
1400 W
295 x 430 x 365

23Kg

LPSCVSO1EU
New Cellini
Edelstahl

Hochglanz

Kessel & Warmetauscher

(Zweikreiser)
Kupfer & Messing

181

E61
Rotationspumpe
20 bar
Sirai
Nein
Ja
Ja
291
Nein
1520 W
295 x 430 x 380

29 Kg

LPSCCSO1EU
New Cellini
Edelstahl

Hochglanz

Kessel & Wdrmetauscher

(Zweikreiser)
Kupfer & Messing

181

E61
Vibrationspumpe
15 bar
Mater
Nein
Nein
Ja
291
Nein
1400 W
295 x 430 x 365

23Kg

LPSMCBO1EU
Mini Cellini Black
Edelstahl

Schwarz-Matt
Einkreiser

Edelstahl
08l

E61
VVibrationspumpe
15 bar
Nein
Nein
Ja
291
Nein
1400 W
240 x 430x 370

20 Kg

LPSMCSO1EU
Mini Cellini
Edelstahl

Hochglanz
Einkreiser

Edelstahl

08I

E61
Vibrationspumpe
15 bar
Nein
Nein
Ja
291
Nein
1400 W
240 x 430x 370

20Kg
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Manuelle Kaffeemaschinen

ALLGEMEIN

ASTHETIK

TECHNISCHE
MERKMALE

ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS
LOGISTISCHE
INFORMATIONEN

Code

Serie

Material Gehause
Kesselsystem

Kapazitat Kessel
Pumpe

Pumpendruck
Thermo-PID-Steuerung
Kapazitat Wassertank
Typ Mahlwerk
Durchmesser Mahlwerk
Kapazitat Bohnenbehalter
Leistung

BxTxH

Nettogewicht

LPCDMBO2EU
New Domus Bar
Edelstahl
Einkreiser
0,251
Vibrationspumpe

15 bar

2,71
Kegel
38 mm
130¢g
950 W
300x 250 x 370

10,5Kg

Wla Pavoni

LPMCSRO2EU
Casa Bar Termo Pid
Edelstahl
Einkreiser
0,31
Vibrationspumpe
15 bar
Ja/einfach

3,01

1320W
265x295x370

8Kg

LAPAVONI.DE

LPMCBNO1EU
New Casa Bar
Edelstahl
Einkreiser
0,22-0,251
Vibrationspumpe
15 bar
Nein

291

950 W
220x270x 320

8Kg

LPMCBSO1EU
New Casa Bar
Edelstahl
Einkreiser
0,22-0,251
Vibrationspumpe
15 bar
Nein

291

950 W
220x270x 320

8Kg
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Kaffeemuhle

ALLGEMEIN

DESIGN

TECHNISCHE
MERKMALE

ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS
LOGISTISCHE
INFORMATIONEN

76

Code

Serie

Material Gehause

Material Kaffeebohnenbehalter
Kapazitat Kaffeebohnenbehalter
LCD-Display

Kaffeemuhle mit einstellbarem Mahlgrad
Typ Mahlwerk

Durchmesser Mahlwerk
Leistung

BxTxH

Nettogewicht

LPGGRIO1EU
Cilindro
Aluminium
Tritan
500g
Ja
Ja
Scheibe
50 mm
310 W
154 x230x 410

5,3 Kg

Wla Pavoni

LPGKBS02EU
New Kube Mill
Aluminium-Druckguss
Tritan
300¢g
Nein
Ja
Scheibe
50 mm
310 W
130x 190x 310

3,0Kg

LAPAVONI.DE

LPGKBNO2EU
New Kube Mill

Aluminium-Druckguss

Tritan
300g
Nein
Ja
Scheibe
50 mm

310 W

130x190x 310

3,0Kg
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