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A Hinweise

1 Hinweise

1.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

Personenschaden

* Nurin Auf3enbereichen
verwenden

* Das Gerdt und seine zugdnglichen
Teile erhitzen sich stark wéhrend des
Gebrauchs. Von Kleinkindern
fernhalten.

¢ Kinder unter acht Jahren dirfen sich
nicht in der Néhe des Gerétes
aufhalten, wenn sie nicht
kontinuierlich beobachtet werden.

* Niemals versuchen, eine Flamme
oder einen Brand mit Wasser zu
l6schen. Das Gerat ausschalten und
die Flamme mit einem Deckel oder
einer Loschdecke abdecken.

* Die Installation und die
Wartungseingriffe missen von
qualifiziertem Fachpersonal und
unter Berucksichtigung der geltenden
Normen vorgenommen werden.

* Selbst augenscheinlich leere
Gasflaschen missen mit Vorsicht und
entsprechend der
Sicherheitshinweise in der
Gebrauchsanleitung behandelt
werden.

* Niemals verbeulte oder rostige
Gasflaschen verwenden.,

* Die Gasflaschen nie in der Néhe des
Gerdts lagern.

* Die Gasflasche niemals im laufenden
Betrieb vom Gerét trennen. Jegliche
Vorgénge an der Gasflasche stets in
sicherer Enffernung vom Gerét

durchfthren.
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Die Brenner nur einschalten, wenn
der Deckel angehoben ist.

Das Gerdt darf im Einsatz niemals
versetzt werden.

Niemals versuchen, das Gerdat ohne
den Eingriff eines qualifizierten
Technikers zu reparieren.

Keine Veréinderungen an diesem
Gerdt vornehmen.

Das Gasventil schlieffen, wenn das
Gerdt fur léingere Zeit nicht
verwendet wird.

Im Fall eines Defekts oder einer
Fehlfunktion den Kundendienst
kontaktieren.

Die Ventile von einem autorisierten
Servicezentrum prifen lassen, wenn

sich der Griff nicht mehr frei drehen

l&sst.

Ist das Netzkabel beschadigt, muss
unverziglich der technische
Kundendienst kontaktiert werden, der
dasselbe austauschen wird.

Den Deckel beim Absenken stets
sicher festhalten.

Das Thermometer am Deckel
beachten: wenn der Wert 300 °C
Uberschreitet (roter Bereich), muss
der Deckel gesfinet werden, um eine
geféhrliche Uberhitzung zu
vermeiden.

Schaden am Gerdat

¢ Im Fall eines Defekts oder einer

Fehlfunktion den Kundendienst
kontaktieren.

e Esistverboten, sich auf das Gerat zu

setzen.
Das Gerdt nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.



Hinweise

o Offnungen, Liftungsschlitze und
Waérmeauslasse nicht abdecken.

* Das Gerdt wahrend Garvorgéngen,
bei denen Fetfte oder Ole
freigegeben werden kénnen, nicht
unbeaufsichtigt lassen.

* Keine Gegenstdnde auf den
Kochflachen zuricklassen.

* Dieses Gerat darf nicht als
Raumheizer benutzt werden.

Fir dieses Gerét.

* Dieses Gerdt darf ausschlieBlich im
Freien und vor Regen geschitzt
verwendet werden, wenn eine natirliche
Beltftung vorliegt, die ein schnelles
Abziehen von eventuellen Gasverlusten
und Verbrennungsprodukten erméglicht.

* Niemals in AuBenbereichen bei
schlechtem Wetter verwenden. Jeglicher
Kontakt mit Wasser kann das Gerét
beschadigen und dessen Sicherheit
gefdhrden.

¢ Vor dem Offnen alle Spuren von
Flussigkeiten vom Deckel (falls installiert)
entfernen

* Die Brenner nur bei gesffnetem Deckel
(falls installiert) entzinden.

* Nicht geeignet fur dein Einsatz auf
Schiffen, Wohnwagen und
Wohnmobilen.

1.2 Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fur Personen- und

Sachschaden, die auf die folgenden

Ursachen zuriickzufthren sind:

* die zweckwidrige Verwendung des
Gerdtes;

* die Nichtbeachtung der Vorschriften
dieses Bedienungshandbuches;

* unbefugte Anderungen auch nur
einzelner Geratekomponenten;

* die Verwendung von nicht originalen
Ersatzteilen.

A

1.3 Zweck des Gerdates

* Das Gerdt ist zum Garen von Speisen in

Privathaushalten bestimmt. Jeder andere
Gebrauch wird als zweckwidrig
angesehen.

Dieses Gerdt darf verwendet werden
von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit eingeschrénkten
karperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder Personen, die
keine Erfahrung im Umgang mit
Elekirogeréten haben, sofern diese von
Erwachsenen, die fir ihre Sicherheit
verantwortlich sind, angewiesen oder
beaufsichtigt werden.

Das Gerdt ist nicht fur den Betrieb mit
externen Zeitschaltuhren oder mit
Fernbedienungssystemen vorgesehen.

1.4 Entsorgung

Dieses Gerdt muss getrennt von
E: anderen Abféllen gesammelt

werden (Richtlinien 2002 /95 /EG,

2002/96/EG, 2003/108/EG). Dieses
Cerdt enthalt, gemah der giltigen
europdischen Richtlinien, keine
nennenswerte Menge an gesundheits- und
umweltschadlichen Stoffen.

Um das Gerdt zu enfsorgen:

Elektrische Spannung
Stromschlaggefahr

* Die Stromzufuhr unterbrechen.

¢ Das Netzkabel von der elekirischen

Anlage trennen.



* Das Netzkabel abschneiden und es 1.7 Wie man dieses

zusammen mit dem Stecker entfernen. Bedienungshandbuch lesen muss
* Das Gerdt bei geeigneten Dieses Bedienungshandbuch verwendet

Sammelstellen fir elekirische und die folgenden Symbole:

elektronische Abfalle abgeben, oder es o

beim Kauf eines gleichwertigen Gerdtes Hinweise

im Verhdlinis eins zu eins an den Héndler Allgemeine Informationen iber

zurickgeben. dieses Bedienungshandbuch, die
Die Verpackung unserer Produkte ist aus Sicherheit und die Entsorgung.
recyclingféhigem und umwelifreundlichem Beschreibung
Material gefertig. Beschreibung des Gerdtes und der
* Die Verpackungsmaterialien bei as Zubehérieile.

geeignefen Sammelstellen abgeben.

Gebrauch

WY |formationen Uber den Gebrauch
% des Gerdates und der Zubehéorteile,
Ratschlége zum Garen.

Reinigung und Wartung

Anweisungen zur richtigen
Reinigung und Wartung des
Cerdtes.

Installation

1.5 Typenschild

Das Typenschild enthaltet die technischen
Angaben, die Seriennummer und das
Prifzeichen. Das Typenschild auf keinen Fall
entfernen.

Informationen fur den qualifizierten
Techniker: Installation,
Inbetriebsetzung und
Abnahmeprifung.

1.6 Dieses Bedienungshandbuch

Das vorliegende Bedienungshandbuch ist
ein fester Bestandteil des Gerétes und ist
deshalb fur die ganze Lebensdauver des
Gerdtes sorgféltig und in Reichweite
aufzubewahren.

Dieses Bedienungshandbuch vor der
Benutzung des Gerdtes sorgfdltig
durchlesen.

1. Reihenfolge von Bedienungsanweisungen.

* Einzelne Bedienungsanweisung.
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Beschreibung

2 Beschreibung

2.1 Allgemeine Beschreibung
1 2 3 4

| | | |
1 1 1 1
4
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1 Soammelbecken fur Flussigkeiten 4 Bedienblende
2 Grillstabe 5 Kanal
3 Grillplatte

2.2 Bedienblende

Batterie (1)

Die Batterie versorgt die Zindstecker des T
Brenners.

Brenner-Drehknebel (2)

Zum Anzinden und Einstellen der Brenner.

Die Drehknebel dricken und sie entgegen
dem Uhrzeigersinn auf den gewinschten

Brenner einzuschalten. Die Drehknebel im
Bereich zwischen Héchst- A und
Tiefsttemperatur [ A bewegen, um die
Flamme zu regulieren.

Die Drehknebel wieder in die Position '@ A
stellen, um die Brenner auszuschalten. coee] |

)
Wert A drehen, um die enfsprechenden A
.||




Beschreibung

2.3 Weitere Teile Kanal

Brenner

Fohrt die Flussigkeiten in das
Grundbestandteil des Gerdts, erzeugendie  Sqmmelbecken.
Grillflamme.

Netzgerét
Diffusoren

Versorgt die Zindvorrichtungen mit Strom.
Die Batterie wird automatisch abgetrennt,
wenn Strom am Netzgerdt anliegt.

Erzeugen eine gleichférmige Flamme und
verbessern das Grillerlebnis.

Tropfwannen

Fangen Flussigkeiten auf, die von den
Girillorodukten heruntertropfen.



Beschreibung

2.4 Verfigbares Zubehér Sammelbecken fir Flissigkeiten

e | Bei einigen Modellen sind nicht
1 alle Zubehsrteile im Lieferumfang
enthalten.

e | Das fur den Kontakt mit

1 Lebensmitteln bestimmte Zubehor
besteht aus Materialien, welche
die geltenden gesetzlichen
Bestimmungen erfllen.

Grillstabe

Auffangbecken fir Gberschissige
Flussigkeiten.

Abdeckung des Sammelbeckens fir
Flussigkeiten

Fir schnelles Grillen von Fleisch, Fisch oder
Gemise, hervorragender Geschmack
durch direkten Kontakt mit der Hitze.

Grillplatte

VerschlieBt das Sammelbecken, wenn das
Gerdt nicht verwendet wird.

Fur direktes und gleichméBiges Grillen von
Fleisch, Fisch oder Gemise, leichte
Gerichte behalten ihren Néhrstoffgehalt.



=

Abdeckung (nicht bei allen Modellen Deckel (nicht bei allen Modellen
enthalten) enthalten)

VerschlieBt das Gerdt, wenn dieses nicht
verwendet wird.

Fur indirektes Grillen.

Halter fir Kochzubehor (nicht bei allen
Modellen enthalten)

Ablage fir Kochzubehsr beim Grillen
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3 Gebrauch

3.1 Hinweise




I-q
=

3.2 Erster Gebrauch Installation des Deckels (nicht bei allen

]

4.

Diffusoren

Vor dem Gebrauch des Geréts missen die
Diffusoren wie in der folgenden Abbildung
gezeigt eingebaut werden.

. Eventuelle Schutzfolien auf den

. Eventuelle Etiketten (mit Ausnahme des

. Entnehmen Sie alle Zubehorteile aus

Modellen enthalten)
AuBenflachen oder im Inneren des

Gerdtes einschlieBlich des Zubehérs
entfernen.

Schildes mit den technischen Daten) von
den Zubehérteilen und in den
Grillbereichen entfernen.

dem Gerét und reinigen Sie diese (siehe
4 Reinigung und Wartung).

Lassen Sie die Brenner vor dem ersten

Gebrauch 10 Minuten lang auf Bringen Sie den Deckel in seine Position
maximaler Stufe laufen, um Ricksténde und ziehen Sie die 6 mitgelieferten

aus dem Herstellungsprozess zu Schrauben fest.

entfernen.

w—

108



Gebrauch

Installation der Abdeckung (nicht bei allen
Modellen enthalten)

1. Bringen Sie die Scharniere in Position
und ziehen Sie die 2 mitgelieferten
Schrauben am oberen Teil des Gerdts
fest.

2. Befestigen Sie die Scharniere mit den 4
mitgelieferten Schrauben.

3. Bringen Sie die Abdeckung in Position
und ziehen Sie die Schrauben am
oberen Ende der Scharniere mit einem
Inbusschlissel fest.

3

Sicherheitsfif3e an der Abdeckung
UnsachgemdBer Gebrauch
Verbrennungsgefahr

* Die Abdeckung darf bei angeziindeten
Brennern nicht geschlossen werden.

Um sicherzustellen, das die Abdeckung
nicht bei gedffnetem Gashahn geschlossen
werden kann, sind an der Abdeckung zwei
schwenkbare Sicherheitsfifde angebracht.

Beim Schliefen der Abdeckung schwenken
die FiBe nach vome, liegen auf der glatten
Oberflache auf und verhindern, dass die
Abdeckung komplett geschlossen werden
kann. Wenn sichergestellt isf, dass der
Gashahn geschlossen wurde, missen die
FiBe nach hinten gedreht werden, um die
Abdeckung komplett schlieBen zu kénnen.

%j\\g
T
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3.3 Gebrauch der Zubehérteile
Grillstabe

Die Grillsttibe werden wie in der folgenden
Abbildung gezeigt zusammengebaut.

Reinigen Sie die Grillstéibe vor
dem ersten Gebrauch, um alle
Rickstande aus dem
Herstellungsprozess zu entfernen.

Anordnung

Girillplatte und Girillstabe kénnen nach
Bedarf installiert bzw. ausgebaut werden.

o000

poop e

P00

/ Verwenden Sie den Grill nur, wenn
& | Girillplatte und alle Grillstébe in
Posifion sind, um
Gesundheitsgefahren und
Schaden an Aussehen und
Funktion des Gerdts zu vermeiden.

Sammelbecken fir Flissigkeiten

Nach dem Gebrauch des Geréts sollten
Sie das Sammelbecken fir Flissigkeiten
entleeren:

1. Entnehmen Sie die Abdeckung des
Sammelbeckens fur Flussigkeiten.

2. Halten Sie den Behdalter am Griff und
ziehen sie ihn in Richtung der Rickseite
des Sammelbeckens.

—_

— y4

@)

re_ (T
3. Heben Sie den Behdlter nach oben.

e

Z

@)

&

e L

4. Entleeren und reinigen Sie den Behdilter.

5. Setzen Sie den Behdlter anschlieBend
wieder ein und fishren Sie die oben
genannten Schritte in umgekehrter
Reihenfolge durch.



Gebrauch

3.4 Gebrauch des Gerdts
(for alle Modelle)

Samtliche Stever- und Kontrollvorrichtungen
des Gerdts befinden sich an der
Bedienblende. Jeder Drehknebel gibt den
dazugehsrigen Brenner an. Das Gerdit ist
mit einer elekironischen
Zindungsvorrichtung ausgestattet. Zum
Zinden des Brenners lediglich den
Drehknebel dricken und im
Gegenuhrzeigersinn auf das grof3e
Flammensymbol drehen, bis die Zindung
erfolgt. Schaltet er sich innerhalb von 15
Sekunden nicht ein, den Drehknebel auf @
stellen und 60 Sekunden lang keine weitere
Zindung versuchen.

(nur bei Modellen mit Ventilen)

Sobald die Zindung erfolgt ist, den
Drehknebel einige Sekunden gedrickt
halten, bis sich das Thermoelement
ausreichend erwarmt hat. Es kann
vorkommen, dass der Brenner erlischt,
wenn der Drehknebel frihzeitig losgelassen
wird. Das bedeutet, dass sich das
Thermoelement nicht ausreichend erwdrmt
hat. Einige Augenblicke warten und den
Vorgang wiederholen. Den Drehknebel
langer gedrickt halten.

4

Nicht alle Modelle sind mit einem
Sicherheitsventil ausgeristet.
Drehen Sie die Drehknebel
SOFORT in die Position @ und
warten Sie einige Minuten, bevor
Sie die Brenner erneut entziinden.

3

3.5 Abschalten des Gerdts

Wenn das Gerét fir langere Zeit nicht
verwendet wird, sollten Sie das Gasventil
schlieBen, das Gerdt vom Stromnetz
trennen und die Batterie entnehmen.

Stellen Sie vor dem erneuten Einsatz sicher,
dass die Gasauslésse nicht mit Staub oder
Spinnennetzen verstopft sind.

3.6 Ratschlage zum Garen

e | Direktes Grillen: Lebensmittel
1 werden direkt auf einem Grillstab

tber einem entzindeten Brenner
gegrillt.

e | Indirektes Grillen: Lebensmittel
1 werden auf einem Girillstab in der

Ndhe des entzindeten Brenners
gegrillt.

* Beim indirekten Grillen muss der Deckel
geschlossen bleiben. Er darf nur gesffet
werden, wenn die Temperatur 300°C
iberschreitet. Er kann dann nach rund 5
Minuten wieder geschlossen werden.

* Gieben Sie stefs Wasser in die
Tropfwannen, um ein saftigeres
Kochergebnis zu erhalten und die
Reinigung des Gerdts zu erleichtern.

* Das Vorheizen muss stets mit der
kleinsten Heizleistung erfolgen.




=, Gebrauch

-]

* Heizen Sie die Brenner 15 Minuten lang
vor, falls Sie eine starkere Hitze
bendtigen.

e Firindirektes Grillen sollten Sie die
Brenner an der Stelle, wo die
Lebensmittel abgelegt werden, 5
Minuten lang auf minimaler Einstellung
und an den anderen Stellen 10 Minuten
lang auf maximaler Einstellung
vorheizen.

* Wenn beim direkten Grillen (Fleisch
oder Fisch) die Flammen die Speisen
anbrennen, die Heizleistung der Brenner
mit dem Drehknebel senken oder das
Grillgut verschieben.

* Beim Girillen sollte die Abdeckung des
Sammelbeckens fur Flussigkeiten entfernt
werden, um die Kochdémpfe
entweichen zu lassen.

Fleisch (direktes Grillen)

Stellen Sie die Brenner auf Maximum. Die
Grilldauer variiert in Abhéngigkeit von der
Dicke des Grillguts und vom persénlichen
Geschmack.

Die besten Resultate beim Grillen erhalten
Sie, wenn Sie das Fleisch auBen auf
Maximum braun werden lassen und
anschliePend die Hitze auf Mittel /
Minimum reduzieren, um das Innere garen
zu lassen, ohne das Fleisch auBen zu
verbrennen.

Das Auftreten von Flammen, insbesondere
beim Kochen von Schweinefleisch (oder
anderen feftigen Lebensmitteln) ist normal
und wird von heruntertropfendem Fett
verursacht. Dies ist kein Problem, Sie sollten
die Lebensmittel jedoch an einen anderen
Ort auf dem Girill verlagem.

Aus diesem Grund sollten Sie die
Girillflache nicht vollstandig mit
Lebensmitteln belegen.

/ Die Brenner sollten je nach Dicke
&7 | des Fleischs bei geschlossenem
Deckel (falls installiert) 5-10
Minuten lang auf maximaler Hitze
vorgeheizt werden.




Fleisch (indirektes Grillen)

Heizen Sie die Brenner bei geschlossenem
Deckel (falls installiert) auf Minimum vor und
legen Sie das Fleisch auf einen Grill in der
Né&he des entzindeten Brenners. Sie
kénnen das Fleisch zum Beispiel bei
entzindeten seiflichen Brennern auf den
mittleren Grill legen.

Indirektes Grillen bietet den Vorteil, dass die
Hitze weniger aggressiv ist. Beginnen Sie
die Garung mit kleiner Hitze und erhhen
Sie die Heizleistung dann allmahlich.
Selbstverstandlich verléngert sich die
Grilldauer im Vergleich zum direkten Grillen
betréchtlich, doch ist ein optimales Ergebnis
garantiert.

Tabelle der Garvorgénge

I-q
=

Grofe Fleisch- oder Fischsticke, ganze
Hahnchen, Lamm und andere dick
geschnittene Sticke eignen sich vorziglich
fur indirektes Grillen.

Gemise und Fisch (direktes Grillen)

Heizen Sie den Girill vor und legen Sie
Gemise und/oder Fisch anschlieBend auf.
Die Drehknebel sollten bei dieser Art von
Lebensmitteln stets auf Minimum eingestellt

bleiben.

Hoch 230-250 Maximum Vorheizen vor dem Grillen.
) ) } Direktes Grillen von diinn geschnittenem Fleisch, Fisch
Mittel-Hoch 200 Mittel-Maximum .
und Gemise.
Mittel 160~ 180 Mittel Direktes Grillen von mitteldick geschnittenem Fleisch (z.
e ) fite B. halbes Hahnchen) und fir indirektes Grillen.
) o Indirektes Grillen und Réuchern, oder Warmhalten von
Mittel-Niedrig 150 Mitiel-Minimum | - ) .
ereifs gegrilllen Lebensmitteln.
Indirektes Grillen oder Rguchern von groBen Sticken
Niedrig 110-120 Minimum fetthaltiger oder empfindlicher Lebensmittel oder
Warmhalten von bereits gegrillten Lebensmitteln.

w
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Grillratschlage

Beefsteaks Direkt 0,5 10 3.5 Maximalfalmme
Rinderriickensteaks (T-Bone) Direkt | 2 =4 Stk 15 4" aufjeder | Mittel-hohe Flamme

Filetsteaks Direkt 1.5 10’ 40' - 50' Mittel-hohe Flamme
Hahnchenteile Direkt 2 10’ 45’ Minimalflamme

Ganzes Hahnchen Indirekt 3 10" 150" Mittel -Minimalflamme

Koteletts Direkt 1 10’ 15°-18" | Mittelflamme

Schweinebauch Direkt 0,5 10" 5.7 Mittelflamme

Ganzer Schweinenacken Indirekt 2,5 10’ 240’ Minimalflamme, spater erhohen
Gefillter Schweinebraten Indirekt 2.5 10’ 150 Minimalflamme, spater erhohen
Schweinshaxe Indirekt ] 10’ 70’ Minimalflamme, spéter erhdhen
Spare Ribs Direkt 2 8 -10 30'-40" | Mittel -Minimalflamme, oft wenden
Wiirste Direkt 1 10 13'-15 | Mittel -Minimalflamme
Lammkeule Indirekt 2,5 10 150" - 180" | Auf Edelstahl-Grillplatte
Zwiebelscheiben Direkt 0,6 15 10'-15" | Auf Edelstahl-Grillplatte
Auberginenscheiben Direkt 0,5 10" 8 .13 Mittelflamme

Ganze Kartoffeln Indirekt ] 10’ 90'-110" | Maximalflamme

Kartoffelwiirfel Indirekt 1 10" 80'-90" | Mittelflamme

Zucchini Direkt 0,5 10’ 15'-18' Mittel -Minimalflamme
Paprikaschoten Direkt 3 Stk 10’ 13'-15' Mittelflamme

Krebse Direkt 0,75 10 10'-12" | Mittel -Minimalflamme

Forelle Direkt 1 10" 18’ Minimalflamme

Kleine Fische (z. B. Hering) Direkt 0.3 15 4" avfjeder | Maximalflamme auf Edelstahl-Grillplatte
Brasse Indirekt 3 10’ 40’ Mittel -Minimalflamme
Lachsfilet/-steak Direkt 0,5 10’ 15 Minimalflamme

Meerbrasse Direkt ] 10" 40' Minimalflamme

Ananas Direkt 0,8 10’ 8 Minimalflamme
Polenta-Scheiben Direkt 1 10 | 4-5" aufjeder | Maximalflamme
Bruschetta-Scheiben Direkt 1 5 6-8'auf jeder | Mittel -Minimalflamme

Brot Direkt 0,2 5 20" -25" | Minimalflamme
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Reinigung und Wartung

4 Reinigung und Wartung

4.1 Hinweise
UnsachgeméBer Gebrauch
Gefahr von Besch&digungen

* Das Geréit nicht mit einem Dampfsirahl
reinigen.

* Bei der Reinigung von Stahlteilen oder
Metallflachen (z.B. eloxierte, mit Nickel
behandelte oder verchromte Flgchen)
keine chlor-, ammoniak- oder
bleichmittelhaltige Produkte verwenden.

* Keine scheuernden oder dtzenden
Reinigungsmitte! fir die Reinigung der Teile
aus Glas verwenden (z.B. Scheuerpulver,
Fleckenentferner oder Metallschwamme).

 Keine raue oder scheuernde Materialien
bzw. scharfkantige Metallschaber
verwenden.

* \Waschen Sie entnehmbare Teile wie
Grillplatte und Grillplatte nicht in der
Spulmaschine.

* Entfernen Sie vor dem Kochen unbedingt
alle alten Lebensmittelrickstcénde.

4.2 Reinigung des Gerdites

Um die Oberfléchen in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie, nach Auskihlung, nach
jedem Gebrauch regelméBig gereinigt
werden.

Tagliche Reinigung

Immer nur spezifische und nicht scheuernde
Produkte verwenden, die keine
surehaltigen Substanzen auf Chlorbasis
enthalten.

Das Produkt auf einen feuchten Loppen
geben und auf die Fléichen auftragen.
Sorgféltig spilen und mit einem weichen
Tuch oder Lappen aus Mikrofaser
abtrocknen.

Auf keinen Fall Putzschwamme aus Metall
oder scharfe Schaber verwenden, die die
Oberfléchen beschadigen kénnen.
Normale und nicht scheuernde
Reinigungsprodukte und gegebenenfalls
Materialien aus Holz oder Kunststoff
verwenden. Sorgféltig abspilen und mit
einem weichen Lappen oder einem
Mikrofasertuch trocknen.

Keine Speisereste auf Zuckerbasis im Gerét
antrocknen lassen (z. B. Marmelade), da
sie die emaillierte Beschichtung im Inneren
des Gerdtes beschadigen kénnen.

Flecken oder Speiseriicksténde

Grillplatte und Grillstébe

Girillplatte und Girillstabe lassen sich am
Einfachsten reinigen, wenn dies noch
lauwarm sind. Tauchen Sie Grillplatte und
Grillstabe mit hitzebesténdigen
Handschuhen in Wasser und schrubben Sie
beides mit einer Stahlbirste sauber, um alle
Ricksteinde zu entfernen. Saubern Sie die
Roste dann mit einem entfettenden
Reinigungsmittel und wischen Sie sie
grundlich nach.



Kanal

Entnehmen Sie Grillstabe, Grillplatte und
anschlieend die Diffusoren.

1. Fassen Sie den Kanal an der Halterung
A an und heben Sie ihn an.

2. Ziehen Sie den Kanal nach rechts, um ihn
herausnehmen zu kénnen.

3. Reinigen Sie den Kanal und setzen Sie
ihn anhand der obigen Hinweise wieder
ein.

Reinigung und Wartung

Hintere Halterung

1. Entnehmen Sie Grillstabe, Girillplatte und
anschliebend die Diffusoren.

2. Heben Sie die hintere Halterung nach
oben heraus.

3. Reinigen Sie die Halterung und sefzen
Sie sie anhand der obigen Hinweise
wieder ein.

Tropfwannen

Entnehmen Sie die Tropfwannen nach dem
Kochen vorsichtig und giefen Sie das Fett
in einen geeigneten Behdlter. Dieser muss
unter Beachtung der lokalen Vorschriften
entsorgt werden. Das vom Girillen von
Fleisch und Fisch stammende Ol oder Fett
darf zum Beispiel nicht in die Kanalisation
oder in die Kichenspile gegossen werden.
Es muss vielmehr fur die richtige Entsorgung
in geeigneten Behdltern gesammelt und
dann zu einer der vom Gesetfz
vorgesehenen Sammelstellen gebracht
werden. Reinigen Sie die Tropfwannen mit
geeigneten nicht-scheuernden Produkten
und sefzen Sie sie wieder ein.



Reinigung und Wartung

Entnahme der Tropfwannen

Entnehmen Sie Grillstéibe, Grillplatte und
anschlieBend die Diffusoren.

1. Heben Sie die Tropfwannen
nacheinander einige Zentimeter an und
bewegen Sie sie nach links.

2. Drehen Sie die Wanne nach oben, um
sie zwischen den Brennern hindurch
herauszuheben.

3. Reinigen Sie die Tropfwannen und
setzen Sie sie anhand der obigen
Hinweise wieder ein.

Brenner

Kontrollieren Sie in regelméfBigen
Zeitabstanden, ob sich die Brenner
vollstandig entzinden und vergewissern Sie
sich, dass keine Gasaustrittssffnung
verstopft ist.

Wenn sich ein Brenner nicht vollsténdig
entziindet, kdnnen die durch Staub oder
Spinnweben verstopften Lécher eventuell
mit Druckluft befreit werden. Sollte diese
MaBnahme nicht zum Erfolg fihren, kann
man die Brenner ausbauen, um sie
grundlicher zu reinigen, indem man die
verstopften Locher zum Beispiel mit einer
Nadel séubert oder den Brenner direkt mit

Druckluft durchblast.




ﬂ Reinigung und Wartung

Entnahme der Brenner

Entnehmen Sie Grillstabe, Grillplatte und
anschlieend die Diffusoren.

Entnehmen Sie die hintere Halterung (siehe
,Hintere Halterung”).

1. Losen Sie die Halteschraube A.

N [ e

2. Die Brenner kénnen fur eine grindliche
Reinigung aus ihrer Halterung an der
Vorderseite des Gerdts B enfnommen
werden.

3. Setzen Sie die Brenner nach der
Reinigung wieder ein. Setzen Sie die
Vorderseite in die Halterung B ein und
ziehen Sie die Halteschraube A fest.

4.3 Auf3ergewshnliche Wartung
Stromfihrende Teile
Stromschlaggefahr

¢ Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz,
um Stromschlége auszuschliefen.

Batterieaustausch

1. Drehen Sie das Oberteil der Batterie um
Q0° im Uhrzeigersinn.

2. Setzen Sie einen Schraubenzieher B in
die Offnung D ein, driicken Sie nach
oben und entnehmen Sie den Behdlter C
aus dem Gehéuse A.

3. Setzen Sie den Behdlter nach dem
Austausch der Batterie E wieder in das
Gehduse ein und vergewissern Sie sich,
dass die Offnung D nach innen zeigt.

/ Falls das Gerat fur langere Zeit
& | nicht verwendet wird, empfiehlt es
sich die Batterie zu entnehmen.




!

5 Installation e Das Gerdt muss mit einer nicht
entzindbaren Platte unterhalb des
5.1 Sicherheitshinweise Barbecuegrills ausgestattet sein, um

Uberhitzungen zu vermeiden. Die Platte
muss mit einem Abstand von 30 mm zum
Untergestell des Gerdites positioniert
werden. An der Gerdteunterseite
befinden sich Abstandshalter, um zu
vermeiden, dass die Platte zu nah am
Untergestellt positioniert wird.

3
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min 207 mm

¢ Halten Sie einen minimalen -
Seitenabstand von 100 mm und
Ruckabstand von 250 mm zu jeglichen
entzindbaren Materialien.

e Zwischen dem oberen Ende der
Kochoberfléiche und jeglichen
entzindbaren Materialien muss ein
vertikaler Abstand von mindestens 1000
mm eingehalten werden.

Aussparung auf der Arbeitsplatte
* In geschlossenen R&umen muss fur

ausreichende Beluftung gesorgt werden
(Siehe Kapitel 5.5 Positionierung).

Das Gerdt kann in einem Stitzgestell wie
eine Inseleinheit oder in einer Arbeitsflache
mit Ruckwand installiert werden:

* Schitzen Sie das Gerdt beim Kochen
vor Wind, da dies die Koch- und
Brennerleistung beeintréchtigen kann.
Falls dies nicht méglich ist, muss
moglicherweise eine Abschirmung
installiert werden.

* Wenn eingebaut in einer Kicheninsel
muss das Gerdt in dem zentralen Tell
positioniert werden.



* Wenn eingebaut in einer Arbeitsfléche Loch fir Anschlisse
mit Rickwand muss sichergestellt
werden, dass die Arbeitsflache aus
einem nicht-entzindbaren Material

Fir Strom- und Gasanschliisse wird ein
rundes Loch mit einem Durchmesser von
mindestens 100 mm benstigt. Das Loch

befteht. kann sich entweder an der rechten Seite
Eine Offnung in der Arbeitsplatte des oder an der Rickwand (rechte Seite) der
Stitzgestells von der in der Abbildung Halterung befinden, je nach Position des
angezeigten Grofe realisieren (sémfliche Gaseinlasses.
Abmessungen sind in mm angegeben). (samtliche Abmessungen sind in mm
angegeben).
é” = ,
68v] 3
e o) v
|
min. G 1€
Seitenansicht
=L ——

@\

Rickansicht
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Alternativ dazu kann sich das runde Loch 5.2 Gasanschluss
mit einem Mindestdurchmesser von 100
mm auch an der nicht entziindbaren Platte
unterhalb des Gerdts befinden.

In diesem Fall sollte die mitgelieferte
Verlaingerung fir den Gaseinlass insfalliert
werden, bevor das Gerdt in der Halterung
installiert wird.

Allgemeine Informationen

Dieses Gerdt ist geeignet fur die Installation
mit Flussiggas (LPG) oder Erdgas. Unter
,Tabelle Brenner- und Diseneigenschaften”
finden Sie die jeweiligen Druckwerte und
Grében fur die Einblasdisen.
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Art von LPG-Gasflaschen

Wenn das Gerét mit Erdgas betfrieben wird,
muss der mitgelieferte Druckregler am
Gaseinlass angeschlossen werden. Ein
Testpunkt (fur die Gasdruckmessung) wird
entweder mit dem Druckregler oder im Fall
von Flussiggas-Geréiten separat
mitgeliefert.

Anschluss an Flissiggas (LPG)

Alle erforderlichen Anpassungen fir die
korrekte Funktion des Geréts werden im
Werk vorgenommen. Fir den korrekten
Betrieb muss lediglich der mitgelieferte
Schlauch an das Geraét angeschlossen
werden.

Zur Ausstattung des Gerdts gehort ein
Gummischlauch mit Druckregler und
Anschlusssticken. Der Druckregler ist ab
Werk voreingestellt, um sicherzustellen,
dass das Gerdt hdchsten
Funktionsanforderungen genigt.

Verwenden Sie einen Druckregler mit EN-
Zertifizierung und befolgen Sie die
geltenden Bestimmungen fir den Anschluss
an die Gasflasche.

Der Versorgungsdruck muss den Werten in
der Tabelle ,Gasarten und Lander”
entsprechen.
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Dieses Gerdt kann mit verschiedenen Arten
von Gasflaschen betrieben werden. Nach
Maéglichkeit sollten jedoch LPG-Gasflasche
mit den in der Tabelle angegebenen
Merkmalen verwendet werden.
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Installation

Positionierung der Gasflasche

min min i
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Beispiel fir seitliche Positionierung der
Gasflasche
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Beispiel fir riickseitige Positionierung der

Gasflasche
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‘300mm 300mrr
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Beispiel fir Positionierung der Gasflasche
unterhalb der nicht entzindbaren Platte

Sicherstellen, dass folgenden Bedingung

erfullf sind:

* Der Schlauch ist mit Sicherheitsschelle
am Anschlussstick befestigt;

¢ Beim Anschluss mit einem

Anschluss mit einem Gummischlauch

en

n

Gummischlauch darf die Leitungslénge

1,5 Meter nicht Uberschreiten.

* Kein Teil des Schlauchs darf mit heile
Teilen in Berthrung kommen (max. 50
°C);

* Der Schlauch steht nicht unter Spannu
und ist nicht geknickt oder verdreht;

* Der Schlauch kommt nicht mit scharfe
Objekten oder Kanten in Berthrung;

* Falls der Schlauch nicht perfekt dicht
und Gasausstréme in den Raum
verursacht, ihn nicht zu reparieren
versuchen, sondern mit einem neuen
Schlauch ersetzen.

n

ng

n

ist




 Sicherstellen, dass das auf dem
Schlauch angegebene Verfalldatum
nicht Uberschritten ist.

Den Anschluss an das Gasnetz mit einem
den geltenden Normen entsprechenden
Gummischlauch ausfihren. Hierbei
sicherstellen, dass der Schlauch mit dem
Kurzel der entsprechenden Norm
gekennzeichnet ist.

Den Schlauchnippel 3 korrekt auf den
Gasanschluss 1 (Gewinde 12" ISO 228-1)
des Gerdtes schrauben und die Dichtung 2
dazwischen einfugen. Je nach Durchmesser
des verwendeten Gasschlauchs kann auch
der Schlauchnippel 4 an den
Schlauchnippel 3 angeschraubt werden.
Driicken Sie nach dem Festziehen der
Schlauchanschlisse den Gasschlauch 6
auf den Schlauchanschluss und sichern Sie
ihn mit einer Schelle, die die geltenden
Standards erfill.

/ Der Anschluss mit einem

& | vorschriftsmé&Bigen Gummischlauch
ist nur zul&ssig, wenn der Schlauch
auf seiner ganzen Lénge
inspektionierbar ist.

Schlauchs muss 8 mm fir LPG und

/ Der Innendurchmesser des
—1 13 mm fir Erdgas befragen.

Installation

5.3 Anpassung an die verschiedenen
Gasarten

e | Das Gerdt ist voreingestellt fur
1 Flussiggas (LPG) mit einem Druck
von 28-30/37 mbar.

Fir den Betrieb mit einer anderen Gasart
die Brennerdisen austauschen und die
Kleinstellung der Gasflomme an den
Gashahnen einstellen.

Austausch der Disen

1. Entnehmen Sie Girillstéibe, Grillplatte,
Diffusoren und anschlieBend die
Komponenten (siehe ,Diffusoren”).

2. Entnehmen Sie die Brenner (siehe
,Entnahme der Brenner”).

3. Tauschen Sie die Disen je nach
verwendetem Gas mithilfe eines 7 mm-
Schraubenschlissels aus (siehe ,Tabelle
Brenner- und Diseneigenschaften”).

4. Die Brenner wieder an ihrem
vorgesehenen Sitz positionieren.

Einstellung der Kleinstellung fir Erdgas

Den Brenner zinden und auf Kleinstellung
setzen. Den Giriff vom Gashahn entfernen
und die Stellschraube innerhalb oder neben
dem Knebelstift regulieren (je nach
Modell), bis eine gleichmabige
Regulierung der Flamme erzielt ist.



Den Griff wieder anbauen und die Stabilitat
der Brennerflamme prifen.

Es muss zudem Uberprift werden, dass die
Flamme bei dem Ubergang von der
Héchst- auf die Mindeststufe nicht ausgeht.
Diesen Vorgang bei allen Gashahnen
wiederholen.

Einstellung der Kleinstellung fiir
Flissiggas

Die Schraube am Knebelstift im
Uhrzeigersinn vollstéindig festdrehen.

Schmierung der Gashdhne

Mit der Zeit weisen die Gashshne unter
Umstanden Schwierigkeiten beim Drehen
auf und verklemmen. Dann ihr Inneres
reinigen und das Schmierfeft wechseln.

Prifung auf Gaslecks

Verfahren Sie nach dem Anschluss des
Grills an die Gasversorgung (LPG) wie
folgt:

1. Offnen Sie das Gasventil auf der LPG-
Gasflasche (oder drehen Sie den
Gashahn fir die Versorgung mit Erdgas),
ABER VERSUCHEN SIE NICHT DIE
BRENNER ANZUZUNDEN.

2. Kontrollieren Sie, solange im Schlauch
ein Gasdruck herrscht, an allen
Anschlissen, ob eventuell Gas
entweicht. Verwenden Sie dafir eine
Seifenldsung auf Wasserbasis.
Verwenden Sie fir die Lecksuche
niemals eine offene Flamme.

3. Bei einer eventuellen Leckstelle werden
Blasen auf dem betreffenden Anschluss,
aus dem das Gas entweicht, sichtbar.

4. SchlieBen Sie den Gashahn der
Gasflasche, ziehen Sie den Anschluss,
aus dem Gas entweicht, fest und
wiederholen Sie den Test.

5. Sollte weiterhin Gas austreten, setzen Sie
sich mit dem Handler in threr Nahe in

Verbindung.




Gasarten und Lander

G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G25 25 mbar

G30/31 28/37 mbar
G30/31 30/37 mbar . .
G30/31 30/30 mbar . . .

G30/31 50 mbar

G110 8 mbar . °
G120 8 mbar °
G150.1 8 mbar .

* nur bei Modellen mit Ventilen.

Anpassung des Primérluft-Flusses

Die folgenden Schritte missen fur jeden
einzelnen Brenner im Gerat ausgefthrt
werden:

* Schieben Sie die Schraube A an der
Luftreglerhlse in die entsprechende
Position fir das gewiinschte Gas geméh
der folgenden Tabelle.

Ziehen Sie die Stellschraube an und stellen
Sie sicher, dass der Abstand X korrekt ist.
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Tabelle Brenner- und Diseneigenschaften

Nennwdérmeleistung (kW) 3,5

Disendurchmesser (1/100 mm) 135

Reduzierte Leistung (W) 1800

Primérluft (mm) - X = 5

2 EdgasG25

Nennwérmeleistung (kW) 3,5

Diisendurchmesser (1,/100 mm) 135

Reduzierte Leistung (W) 1800

Primarluft (mm) - X = 1

Nennwérmeleistung (kW) 35
Disendurchmesser (1/100 mm) 87
Reduzierte Leistung (W) 1800
Primérluft (mm) - X = 5
Nominalleistung G30 (g/h) 255
Nominalleistung G31 (g/h) 250
4 FisiggesG30/31
Nennwdérmeleistung (kW) 3,5
Disendurchmesser (1/100 mm) 75
Reduzierte Leistung (W) 1800
Primérluft (mm) - X = 5
Nominalleistung G30 (g/h) 255
Nominalleistung G31 (g/h) 250
S Stdges*
Nennwdérmeleistung (kW) 3,4
Disendurchmesser (1/100 mm) 280
Reduzierte Leistung (W) 1800
Primarluft (mm) - X = 3

Die nicht mitgelieferten Dusen sind bei den zugelassenen Kundendienststellen erhéltlich.
* nur bei Modellen mit Ventilen.
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5.4 Elektrischer Anschluss Fixer Anschluss

An der Speiseleitung einen allpoligen
Trennschalter gemah der
Installationsrichtlinien vorsehen.

Der Trennschalter muss sich an einer gut
erreichbaren Stelle in Gerdtendhe

befinden.

Anschluss Uber Stecker und Steckdose

Beim Anschluss sicherstellen, dass der
Stecker und die Steckdose der gleichen
Ausfihrung sind.

Keine Reduzierstecker, Adapter oder
Shunts verwenden, da diese zu
Hitzeentwickung oder Verbrennungen
fuhren ksnnen.

Allgemeine Informationen

Sicherstellen, dass die Charakteristiken des
Stromnetzes geeignet fir die Daten auf

dem Typenschild sind.

Das Typenschild mit den technischen
Angaben, der Seriennummer und dem
Prifzeichen befindet sich gut sichtbar am
Gerat.

Das Typenschild auf keinen Fall entfernen.
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5.5 Positionierung * Bei einer teilweisen SchlieBung, die ein
Dach, aber nicht mehr als zwei
Mauern/Wende mit den folgenden
Einschréinkungen umfasst: Wenigstens
25% der gesamten Wandfléche ist
komplett offen; Wenigstens 30% der
restlichen Oberflache sind offen und
nicht umgrenzt.

Positionieren Sie den Grill wie folgt:

¢ |n einem Einschluss mit Wé&nden an allen
Seiten, jedoch mindestens einer

permanenten Offnung auf Bodenhohe
und kein Dach.

¢ |n einem teilweisen Einschluss mit Dach
und maximal zwei Wénden.

¢ Auf einem Balkon missen mindestens
20% der seitlichen, vorderen und
hinteren Wandfléchen stets offen und
unbeschréankt sein.
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Installation

Abmessungen des Gerdétes (mm) -
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