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Vergleichstest - Kaffeemaschinen

Es macht definitiv SpaS, Cappuccino
wie beim [taliener mit einer kunstvoll
gestalteten Latte Art zu kredenzen. Doch
bei einer groferen Runde will man als
Gastgeber auch mal mit den Gasten
plaudern, statt sich fortlaufend mit der
Zubereitung von Cappuccino, Latte,
Espresso, Americano & Co. zu bescharf-
tigen. Da ist die Filterkaffeemaschine
praktisch. Rechtzeitig Wasser und Kaffee
einfullen, einschalten, und wenn der
Tisch besetzt ist, ist der Kaffee fertig.
Und wiahrend man den Kuchen verteilt,
braht im Hintergrund schon frischer
Nachschub.

Fur Filterkaffee muss man sich Qbri-

gens kein bisschen schimen. Im Ge-
genteil: Spatestens, seit die Kaffeeszene
mit der ,Third Wave® ihr Herz far hel-
le Rostungen entdeckt hat, ist das Auf-
brthen von Hand, neudeutsch ,pour
over®, mit Kaffeefilter und Filterhalter,
der jetzt ,V90-Dip” heifit, wieder ange-

sagt. Und auch die Filterkaffeemaschine
ist wieder salonfihig. Da lohnt es sich,
auch mal spannende Kaffeesorten aus
der kleinen Rosterei um die Ecke zu
probieren. Klar, die Beste-Kronungs-
Auslese geht irgendwie immer, doch hat
die Kaffeewelt mittlerweile viel mehr zu
bieten als geschmacklich auf den kleins-
ten gemeinsamen Nenner verbrannten
Bohnen-Ausschuss. Hier gibt es vieles
zu entdecken. Einiges der aktuellen
Kaffeevielfalt kann man dabei hervorra-
gend mit der Kaffeemaschine zubereiten.

Ein Tipp: moglichst auf vakuumversie-
gelte Geschmacklosigkeit in Form von
fertig gemahlenem Kaffee verzichten
und die Kaffeebohnen frisch mahlen.
Denn viele Aromen sind flachtig und die
geschlossene Bohne konserviert sie viel
besser als jedes Vakuum.

Unter dem Aspekt .Aromen® sind auch
die Timer, die viele Kaffeemaschinen zur

zeitgestenerten Kaffeezubereitung bie-
ten, »50 eine Sache™. Klar ist es praktisch,
die Kaffeemaschine schon am Abend
zu bestucken, damit man morgens vom
Duft frischen Kaffees geweckt wird.
Mehr als olfaktorischen Genuss sollte
man vom zeitgesteuerten Aufgebrithten
aber nicht erwarten. Denn das Kaffee-
pulver verliert den grofiten Teil seiner
Geschmacksaromen, wenn es die Nacht
im Filter verbringt.

Nur mit Einschrankungen ist auch die
Warmhalteplatte zu sehen. Schon, wenn
sie die Kanne vorwirmt. Ansonsten
sollte frisch gebrithter Kaffee moglichst
schnell getrunken werden. Alternativ
kann man ihn in eine Thermoskanne
gieBen. Hier bleibt der Geschmack lin-
ger erhalten als auf der Warmeplatte.
Denn durch die stindige Hitzezufuhr
verandert sich der Geschmack fortwah-
rend — und selten zum besseren.




BEEM Fresh-Aroma-Select Duo 05958 (CM-931T) Gasiroback Design Coffee Arona Pro Ari. -Nr. 42704

Graef FilRerkaffeemsascline FK 502 Mekiia Look Perfection SMEG Filter-K affeenxaschine

Testfazit
Unser Testfeld zeigt, das Kaffeemaschine und Kaffeemaschine zwei sehr unterschiedliche Dinge sein ktnnen. Da auch jeder
Kaffeetrinker anders ist und andere Anspriiche an eine Kaffeemaschine stellt, ist das absolut sinnvoll. Wir mchten Ihnen in die-
sem Test vor allem raten, welche Kaffeemaschine fiir Sie die richtige ist. So hat auch die BEEM, in der Bewertung das Schlusslicht
des Testfeldes, ihre Daseinsberechtigung — etwa fur Single-Haushalte, in denen die morgens aufgebrahte Kanne fitr den ganzen
Tag reicht und wo die Thermoskanne, die hier zum Lieferumfang gehort, Gold wert ist. In durchgestylten Retro-Kuchen fahrt
kein Weg an der SMEG vorbei, die preislich die Spitze des Testfeldes darstellt, diesen Preis jedoch durch Design und Verarbei-
tung rechtfertigt. Kaffee-Gourmets werden zur Melitta greifen, die alles bietet, was dem optimalen Kaffeegenuss forderlich ist
und deshalb auf einen Timer verzichtet. Und dazwischen ist reichlich Platz fir Graef und Gastroback, die auch ihre speziellen
VorzQige haben.

Martin Mertens
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Vergleichstest - Kafieemaschinen

BEEM Fresh-Aroma-Select Duo 05958

Die Kaffeemaschine von BEEM gehort
zur Basis-Serie des Herstellers. Sie punk-
tet mit umfangreichem Zubehor. Zur
Maschine mit Glaskanne packt BEEM
eine alternativ verwendbare Isolier-
kanne, einen Permanentfilter sowie ei-
nen Dosierloffel. Die Maschine verfugt
tiber einen Timer, zieht 1000 Watt aus
dem Netz und bereitet bis zu 1250 ml
(10 Tassen) Kaffee zu.

Der Timer ist etwas ungltucklich unten an
der rechten Gehiuseseite platziert. Hier
lisst sich das Display schlecht ablesen.
Auch die vergleichsweise kleinen Tasten
und deren Beschriftung sind weder gut
zu erkennen noch zu erreichen. Dartiber
hinaus zeigt die kleine BEEM weiteres
Verbesserungspotential. Der  seitlich
ausschwenkende Filterhalter lasst sich
nur widerspenstig abnehmen und die
kleinen Plastiknasen, die die Scharniere
bilden, sagen, dass man den Filter lieber
nur in Ausnahmefillen abnehmen sollte.
Der Boden des Wassertanks fillt zum
Auslauf hin nicht ab, sodass meist eine

ordentliche Pfutze auf dem Tankboden
verbleibt, und der Filterhalter unter-
statzt den Filter suboptimal.

In der Praxis konnte sich die BEEM trotz
aller Kritikpunkte gut behaupten. Der
Tropfstop funktioniert gut, und setzt
man acht Tassen auf, sind auch acht
Tassen in der Kanne. Das Kaffeemehl
im Filter wird gleichmasig durchtrinkt,
allerdings besteht wegen der schlechten
Statzung des Filters die Gefahr, dass der
Filter einknickt. Dazu ist die BEEM ver-
gleichsweise schnell und leise.

Fazit

Die BEEM Duo 05958 ist ein gutes
Angebot fir Gelegenheits-Kaffeetrinker,
die eine gunstige Maschine mit guter
Ausstattung suchen. Extrapunkte gibt
es fiir die Thermoskanne, die gegentiber
der Warmeplatte die bessere Alternati-
ve ist, um den frisch gebruhten Kaffee
lecker warm zu halten.

BEEM Fresh-Aroma-Select

Duo 05958 (CM-93IT)

- Prevs: 70 Euro
- Vertneb: BEEM Germnany, Rosbach
- Irtemeat: voww. boam.de
- Jakafon: 038851 314-336
Technis che Daien:

47
A0 )y
120 m

- Zuberaiiungamenge:
(1000 mi Thermaskanne) 10 &) Tazsan

- Filterorofe: x4
- Lestung: 1000 W
- Kabelanoe: Hom
- Gawncht: 22k
~HxB8xT: 8x 183x2220cm
Bewerfung

* passande [soherfanne m Laferumiang

* Fermanentfider im Lieferumifang

Nefe

- Furktion: 1,5
- Ausstatiung: 1.4
- Handhabung: 25
- Verarbeitung: 2,5
KUCHE «

HAUSHAI Note
Mittekiasse

Frasl asiung: gut




Gastroback Design Coffee Aroma Pro Art.-Nr. 42704

[ Top

' GASTROBACK" -

Die Gastroback Design Coffee Aroma
Pro ist eine beeindruckende Maschi-
ne. Die Front dominieren die Uhr des
Timers sowie vier grofie Tasten und ein
Drehrad. So ist es leicht, Maschine und
Timer zu bedienen. Bis zu 12 Tassen be-
reitet die Maschine in 12 min 30 sec. Die
Bruhzeit wird als Countdown auf dem
Display angezeigt. Far die Zubereitung
kleinerer Mengen gibt es einen Aroma-
Modus, in dem die Maschine langsamer
briht, damit der Kaffee die notige Zeit
hat, seine Aromen freizusetzen.

Befullt wird die Maschine komplett von
oben. Unter dem aufklappbaren Deckel
steckt ein herausnehmbarer Filterhalter.
An seinen zwei seitlichen Griffen lasst
er sich gut greifen. Hinter dem Filter-
halter rechts liegt die Einfulloffnung far
das Kaffeewasser. Die fallt recht Klein
aus und man muss beim Einfallen ge-
nau zielen, damit nichts daneben lauft.
Der Tank selber ist quasi unzuginglich
und lisst sich deshalb kaum reinigen.

Ein Schwimmer sorgt dafir, dass man
die Fullstandsanzeige auf der rechten
Maschinenseite gut ablesen kann.

Das Kaffeemachen erledigt die Maschi-
ne ordentlich. Damit 12 Tassen in der
Kanne landen, muss man den Tank aber
die 12 Tassen-Markierung hinaus fuil-
len. Der Tropfstop funktioniert leidlich.
Hebt man im Betrieb den Deckel an,
lduft die Maschine weiter. Das erhitzte
Wasser wird tiber einen Bypass wieder
in den Wassertank geleitet. Das Kaffee-
pulver nutzt die Maschine gut aus. Nach
dem Aufbrithen zihlt das Display 30 Mi-
nuten herunter, bis sich die Maschine in
den Energiesparmodus schaltet.

Fazit

Die Gastroback Design Coffee Aroma
Pro ist eine solide Maschine. Beim Was-
ser-Einfallen ist allerdings eine ruhige
Hand erforderlich. Der gut gemachte
Timer empfiehlt sie fitr alle, die Wert auf
zeitgestenerte Kaffeezubereitung legen.

\ Performance/

N4

Gastroback Design Coffee
Aroma Pro Art.-Nr. 42704

20 Euro

. Fatere .
Fitergrole:
- Lastung
- Kabelanoe
- Gewachit:

-HxBxT

Bewsrtung

1,5
1,7
2,0
1,3

KUCHE &

! Nota

Mittelkiasse

Faslastung: gut
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Vergleichstest - Kaffeemaschinen

Graef Filterkaffeemaschine FK 502

Die FK 502 gehort zur Family Line
von Graef und soll sich durch einfache
und sichere Bedienung besonders fur
Familien mit Kindern eignen. Zehn
Tassen Kaffee, die die Maschine zube-
reitet, sollten fiir ein Familienfrohstick
reichen. Wenn die Zeit morgens knapp
ist, kann man die FK 502 auch schon
abends bestucken und per Timer so
starten, dass der Kaffee punktlich fertig
ist, wenn die ersten Kaffeedurstigen die
Kache stirmen.

Der an einem Bugelgriff herausnehm-
bare Filterhalter schwenkt nach links aus,
Wasser wird von oben in den Tank ge-
fullt, der mit einer grofen Klappe abge-
deckt ist. Fallstandsanzeigen gibt es auf
beiden Seiten der Maschine. Die wesent-
lichen Bereiche der Maschine sind damit
gut zuganglich und leicht zu bedienen.
Nicht ganz so glucklich ist die Anord-
nung des kleinen Displays und der vier
Bedientasten auf der Front, unmittelbar

unter der Kaffeekanne. Zum einen sind

die Bedienelemente recht klein. Steht die
Maschine auf der Kochenarbeitsplatte,
mussen sich Erwachsene bticken, um
alles zu erkennen und einzustellen. Kin-
der kommen daftir umso leichter an die
Tasten... Und falls mal groBere Mengen
Kaffee daneben laufen, fliefft er unter
Umstinden tber Display und Tasten.

Das Wichtigste: Kaffee macht die Graef
FK 502 ganz prima. Worin genau die
Vorbrtthfunktion, die die Maschine ha-
ben soll, besteht, blieb uns schieierhaft,
doch durchfeuchtet sie das Kaffeepulver
gut und gleichmafiig und besitzt einen
gut funktionierenden Tropfstop.

Fazit

Die Graef Filterkaffeemaschine FK 502
ist leicht zu bedienen und liefert ein-
wandfreien Filterkaffee. Lediglich der
Timer und die Bedientasten ktnnten
besser platziert sein.

Graef
Filterkaffeemaschine FK 502
- Pravs: 60 Euo
- Vertneb: Getv. Graef Amsbam
- Infernat; v arsel.ds
- Talefor: 02032 9703688
Technis che Dabn:

- Zuberaiungameance: 12580 mi 10 Tazsan
- Fiterorofie: Ixd4
- L estung: 1000 W
- Kabelange: ii0cm
- Gawoht: 2.2k
-HxBxT: M5x17x27 on
Bewsrtung

» anfacher Aufbay

* pravswert

Nofe

- Furktion: 40 % 1,5
- Ausstatiung. 0% 1,7
- Handhabung: 0% 20
- Verarbedung: 10% 1,8
KUCHE «

HAUSHAI Nota
Mittelkiasse

1,7

Frasl asiung: gut - sehr gut




Melitta Look Perfection

Eine Filterkaffeemaschine vom Erfinder
des Kaffeefilters — das weckt hohe Er-
wartungen. Wobei die Look Perfection
die einzige Maschine im Testfeld ist,
die ohne Timer auskommt Far wah-
re Kaffeeliebhaber ist das kein Manko,
denn das Pulver tiber langere Zeit offen
im Filter zu lassen, ist far sie ohnehin
ein ,No-Go™ Eine Zeitschaltuhr gibt es
dennoch: Die schaltet die Warmhalte-
platte je nach Einstellung nach 20, 40
oder 60 Minuten ab. Dann wire es fiir
Geniefer eh Zeit, frischen Kaffee zu kKo-
chen. Lieber ofter mal frisch aufbrithen
als die maximal 12 Tassen, die die Melit-
ta maximal ,kann", aber den Tag verteilt
zu trinken. Praktisch ist der fur Melitta
typische ,Aroma-Selektor” — ein Drehr-
ad, mit dem man einstellen kann, wie
intensiv der Kaffee gebritht wird und ob
er entsprechend etwas milder oder star-
ker ausfillt. Praktisch ist auch ein ein-
gebauter Kalk-Wichter, der signalisiert,

|

|

1‘.
\

wann die Maschine entkalkt werden
sollte.

Im Einsatz zeigt sich die Melitta Look
Perfection sehr durchdacht: Alleine der
abnehmbare Wassertank ist ein Feature,
das man nie mehr missen mochte, wenn
man eseinmal hat. Dank eingearbeitetem
Griff lasst er sich perfekt handhaben, ge-
nauso wie der seitlich ausschwenkende,
herausnehmbare Filterhalter. Zwei gut
platzierte Tasten reichen zur Bedienung.

Der gebriihte Kaffee lasst keine Wansche
offen. Das grofie Duschsieb gewahrleis-
tet ein gleichmaRiges Durchtrinken
des  Kaffeepulvers.  Anspruchsvolle
Kaffeetrinker stimmen den Mahlgrad
des Kaffeepulvers und die Einstellung
des Aroma-Selektors aufeinander ab und
holen so das Maximum an Geschmack
aus den Bohnen.

/Koo

Testsieger‘,'v

.y,

\ &’m?..-"/ /

Fazit

Uber ein Jahrhundert Erfahrung im Auf-
brithen von Kaffee zahlen sich aus. Wenn
es um ernsthaften Kaffeegenuss geht, ist
die Melitta Look Perfection spitze.

Melitta

Look Perfection

- Pravs: 70 Euro
- Yirtneb: Malitts Eurcps, Mindan
- intarmat: W maRls.de
- Telafon 0571 85-1040
Technis che Daten:

- Zubaraiungsmenae: 1250 ml 10 Tszzan
- Fiterorole: Ixd
- Lesiung 1020 W
- Kabel&anoe:

- Gewacht:

-HxBxT: 335 x

Bewertung

» shnehmbarer Wassenank
» Aroma-Regler

Nots

- Furkion: 1,3
- Ausstatiung: 1.4
- Handhabung: 1,2
- Verarbedung: 1,5
KUCHE

| ! | Nota
Mittekiasse

Fraslasung: sehr gut
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Vergleichstest - Kaffieemaschinen

SMEG Filter-Kaffeemaschine

Es kann nur eine geben. Zumindest vom
italienischen Edelhersteller SMEG. Des-

halb heifit sie auch einfach nur Filter-
Kaffeemaschine. Der Rest ist Design.
Aber vor allem Kaffeemaschine. Die be-
reitet 12 Tassen Kaffee zu, auf Wunsch
zeitgesteuert. Eine Aroma-Taste sorgt
dafur, dass auch kleine Kaffee-Men-
gen sorgfaltig und aromatisch gebruht
werden. Die bella macchina verfugt
tber eine Entkalkungsanzeige, und die
Warmbhaltedauer lasst sich auf bis zu 60
Minuten einstellen, dann sollte der Rest
weggekippt und frischer Kaffee aufge-
setzt werden. Zum Lieferumgang gehort
ein Dauerfilter.

Das Gehause, das es in sieben Farben
gibt, besteht tatsachlich aus Metall. Die
Beftllung pgeschieht von oben. Unter
dem Klappdeckel befindet sich der he-
rausnehmbare Filterhalter sowie die
Einfulloffnung fitr das Wasser. Beides ist
gut dimensioniert und leicht zuganglich.
Die restliche Bedienung erfolgt aber das
Display und die vier Tasten auf der Front

ﬂuu,y

"_’_—1 " Design

oberhalb der Kanne, wo alles gut zu
sehen und zu erreichen ist. Ein Gimmick
ist der Hebel zur Zeiteinstellung (+/-)
der ragt rechts unten am Gehiuse heraus
und besteht aus massivemn Stahl. Insge-
samt ist die Maschine sowohl schick als
auch gut zu bedienen. Einziger Kritik-
punkt ist, dass der Deckel der Kaffee-
kanne kein Scharnier zum Hochklappen
hat sondern immer komplett abgenom-
men werden muss.

Die SMEG Filter-Kaffeemaschine sieht
nicht nur gut aus, sie britht auch guten
Kaffee. Etwas laut und schnaufend - ein
bisschen Drama gehort wohl dazu - und
absolut praxistauglich. Der Tropfstop
funktioniert guti ein Bypass erlaubt
es, auch wihrend des Bruhvorgangs
den Deckel zu offnen, ohne dass etwas
passiert.

Fazit

Die SMEG hat ihren Preis. Daftir be-
kommt man tolles Design, gute Verar-
beitung und vor allem echt guten Kaffee.

SMEG
Filter-Kaffeemaschine

- Prevs: 180 Euro
- Vertneb: SMEG Deutschisng, Manchan
- Infernal; WWW.Smeg.de
- Takafon D83 0233480
Technis che Dakn:

- Zuberailungameance: 1250 mi, 10 Tassan
- Fiteytyofe: Ix4
- Lestung: 1050 W
- Kabalange: 100 cm
- Gavncht: 34k
HxBxT: 6.1 x256x24.5cm
Bewerfung

* pooles Dasign

* praxisgevech!

Note

- Furktion 40 % 1,4
- Ausstattung: 0% 1,4
- Handhabung: 20% 1,4
- Verarbadung: 10% 1,3
KUCHE «

HAUSHALIT Nete
Oberkiasse

Fraad asiung: befriedigend - gut 1 5y 4




Frisch gemahlen

Die Produktion von Kaffee ist aufwan-
dig. Kaffeestriucher wachsen nur in
Hohenlagen unter speziellen Kklima-
tischen Bedingungen, am liebsten im
Schatten anderer Pflanzen. Anbau und
Ernte sind deshalb aufwendig. Die frisch
geernteten Kaffeefrichte massen von
Schale und Fruchtfleisch befreit wer-
den, damit die Kerne, die so genann-
ten Kaffeebohnen, ubrig bleiben. Diese
werden dann nochmals gereinigt und
um die halbe Welt transportiert, bis ver-
schiedene Sorten gemischt und gerdstet
den Kaffee ergeben, den wir kaufen. Am
besten in ganzen Bohnen, denn die ge-
schlossenen Bohnen konservieren die
vielen sensiblen Aromen, die den Ge-
schmack der Kaffees ausmachen, am
sichersten. Das Aufbrechen der Bohnen,
also das Mahlen, sollte deshalb erst kurz
vor dem Aufbrihen geschehen. Wer

Kaffee in allen geschmacklichen Nuan-
cen geniefen mochte, benotigt deshalb
unbedingt eine eigene Kaffeemahle.

Inzwischen haben sich Gerate mit Kegel-
oder Scheibenmahiwerken durchgesetzt,
die ein gleichmiBiges Mahlergebnis und
gine geringe Wirmeentwicklung beim
Mahlvorgang gewahrleisten. Die Graef
CM 502 besitzt ein Kegelmahlwerk, des-
sen Mahlgrad sich in 140 Stufen einstel-
len lasst. Damit eignet sie sich fiir ein
weites Einsatzspektrum und deckt alles
von French Press (sehr grob) bis Espresso
(sehr fein) ab. Die Menge des Mahlgutes
lasst sich tber einen Timer einstellen.
Der Kaffee kann in einen Vorratsbehal-
ter oder direkt in einen Kaffeefilter oder
Siebtrager gemahlen werden. Mit einem
Preis von rund 140 Euro ist die Graef
CM 502 vergleichsweise guinstig.

Martin Mertens

/KUCHE .\
': Empfehlung |
\ der Redaktion /

N
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21




22

Kaffeebereiter - Severin Hlierkafeemaschine KA 5760 Caprice®

Maschinell

Tante Till welB es. Wie man richtig Kaffee aufsetzt. Seit sie es In der
Hauswirtschaftsschule gelermnt hat. Mit Wasserkessel und Kaffee-
filter. Nach genauem Ritual. Und jetzt droht die Severin Filterkaffee-
maschine KA 5760 ,Caprice” ihre Kaffeewelt einstlrzen zu lassen.

Sogar das European Coffee Brewing
Centre (ECBC) in Oslo wtirde Tilli in
Sachen Kaffeezubereitung weitgehend
mstimmen. Kaffeewasser zum Kochen
bringen und zuerst mit dem kochenden
Wasser die Kaffeekanne aussptlen,
damit sie vorgewarmt ist. In der Zwi-
schenzeit ist das restliche Kaffeewasser
ein kieines Bisschen auf die fitr das An-
brithen optimale Temperatur von 92° C
abgekuhit (was Tilli weder weiff noch
nachgemessen hat). Dann wird schwall-
weise Wasser nachgegossen, bis die ge-
witnschte Kaffeemenge in der Kanne ist.
Dabei wird der Wasserkessel zwischen-
durch immer mal wieder auf die heifie

Herdplatte pestellt, damit das Wasser
heif bleibt. Womit gewahrleistet ist, dass
das Wasser wihrend des gesamten Brih-
vorgangs in einem Temperaturbereich
zwischen 92 °C und 96 °C bleibt. Dass
Tilli die Kaffeebohnen vorher frisch
von Hand mahlt, wobei sie ein sicheres
Gefuthl fir die bendtigte Menge besitzt,
versteht sich von selbst

Ausstattung

Die Severin KA 5760 mit dem schnen
Beinamen ,Caprice”® brtht maximal
8 groBe bzw. 12 kleine Tassen Kaffee,
insgesamt ca. 1250 ml. Die Filterschub-
lade wird seitlich bzw. nach vorne

Handgebriiht

der

ausgeschwenkt, Filterhalter st
herausnehmbar und verfugt tber ei-
nen zusdtzlichen Deckel. Das besondere
an der Severin KA 5760 ist ihre Bruh-
methode: im Gegensatz zu den meisten
Filterkaffeemaschinen, die das Wasser
mit einer Art Durchlauferhitzer heiff
machen, bruht die Caprice den Kaffee
wie von Hand. Zuerst wird das gesamte
Wasser auf Idealtemperatur (92 °C) ge-
bracht, dann sorgt ein automatisches
Ventil daftr, dass das optimal tempe-
rierte Wasser schwallweise in den unter
dem Wassserbehilter befindlichen Filter
flieft. Wahrend des Brihvorgangs heizt
die Maschine das Wasser immer wieder
nach und gewdhrleistet so eine stabile
Bruohtemperatur.

Beim Brohen stehen die Einstellungen
»Standard®, die mit 6 g normal gemah-
lenen Kaffe pro Tasse das ideale Ergebnis
erzielt, sowie ,ECBC" zur Wahl, die for



Das Wasser wirs vor dam Britwomang m Wassarbehaher
auf de nchiige Temparar erhitrt

7,5 g nach ECBC Richtinien gemah-
lenen Kaffee ausgelegt ist. Bei beiden
Methoden wird der Kaffee nach dem
Brahvorgang fir 35 Minuten warm ge-
halten. Weiter kann die Severin-Kaffee-
maschine auch zeitgesteuert betrieben
werden, denn sie verfugt nber einen
Timer. Eine zusitzliche Warmhaltefunk-
tion sowie ein Entkalkungsprogramm
komplettieren die Ausstattung.

£,
Der Tamer erisubt as, da Maschine eigesiauert
erouschalen

Praxis

Durch den aber dem Filter angeord-
neten Wassertank baut die Caprice recht
hoch. Da man zusatzlich Platz benotigt,
um das Wasser von oben einzuftllen,
sollte sich kein Hangeschrank tber der
Maschine befinden. Die Bedienung ist
einfach: Wasser und Filter/Kaffee einful-
len und Programm bzw. Brothmethode
am grofien Drehrad einstellen. Die Mitte
des Rades stellt den Einschalter dar. Das
Ganze wird nett durch einen blauen

Der Fiter schwenit nach vama unter dem Wassardnek harsus

Funkfonswahirad und Brschalfiropt snd von emam
hibschen Laudhining umgeben

Leuchtring illuminiert. Der Tropfschutz
funktioniert gut.

Fazit
Tilli stand uns leider nicht far einen
Vergleich, ob ihr handgebrahter Kaffee
oder der der Caprice besser ist, zur Ver-
fugung. Wir sind uns aber sicher dass
der maschinengebrhte Kaffee auch an-
spruchsvolle Kaffeetrinker begeistert.
Martin Mertens

Severin Filterkaffeemaschine

“
KA 5760 ,,Caprice
- Prag! 150 Euro
- Verineb: Senvenn Elsddronerste, Sundam
- Intarnel: W severn.de
- Tedafon (02033 8821460
Technis che Dafen:
- Zuberaiungsmenae: 1250 ml,_ 8 Tszsan
- Fiterorole: 1x&
- Leistund 1450 W
- Kabalanoe: 0 o
- Gewacht: 29kg
-HxBxT: ddx 27 x 20 cm
Bewertung

 Inovatves Bihsysiam
* Timer- und Entkakungsfurktion

Nofe

- Furktion: 0% 1,3
- Ausststiung: 0% 1,4
- Handhabung: 0% 1,6
- Verarbadung: 10% 1,5

KUCHE «
HAUSHALI Nota
Oberklasse

Frasl astung: gut - sehr gut
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